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Herzlich Willkommen bei
Emil Reimann!

Liebe Kundinnen und Kunden, liebe Freundinnen und
Freunde unseres Hauses, das Jahr geht in die besinn-
liche und genussreichste Jahreszeit liber. Unsere Ba-
ckermeister haben auch in diesem Jahr wieder mit viel
Leidenschaft verfiihrerische Késtlichkeiten kreiert, um
lhnen die Winterzeit zu versiiBen. Zarte Honig-Pfeffer-
kuchenspitzen mit edlen Fruchtfiillungen, Klassikern wie
unser Original Dresdner Stollen und exquisite Elisenleb-
kuchen finden Sie, neben vielen weiteren Besonderhei-
teninunserem aktuellen Sortiment.

Tradition trifft Zeitgeist.

Wir verschreiben uns seit 114 Jahren aus vollem Herzen
dem exzellenten Geschmack. Wir backen mit Hingabe
die besten und kostlichsten Backwaren und Spezialita-
ten nach bewahrten Rezepturen und neuer Finesse - wir
erfinden Neues und bewahren die Tradition. Als tradi-
tionelle Dresdner Stollenbackerei sind wir besonders
stolzauf unsere Stollenspezialitdtenin den unterschied-
lichsten Varianten und mit allerlei Besonderheiten -
handwerklich gebacken in unserer Genussmanufakturin
Dresden.

So einfach bestellen Sie:

Bestellen Sie unsere Leckereien bequem von zu Hause aus und nutzen Sie unseren
Versandservice. Wir liefern schnell und zuverlassig zu lhnen oder lhren
Beschenkten.

Telefon +49(0)35127288-10

Oktober bis Dezember
Mo. bis Fr. von 8 bis 18 Uhr
Sa. von 8 bis 16 Uhr

Januar bis September
Mo. bis Fr. von 8 bis 16 Uhr

Online shop.emil-reimann.de

Fax +49(0)35127288-19

E-Mail kundenservice@emil-reimann.de
Post mit unserem Bestellformular

(o)
10/0 Rabatt fiir Schnell-Besteller!

Sie erhalten 10% Rabatt auf unser komplettes Sortiment*,
wenn Sie bis zum 30.10.2024 bestellen.

*keine Terminbestellung maoglich.

Nutzen Sie unsere Service-Vorteile;

Holen Sie die Emil Reimann Delikatessen direkt zu sich nach Hause und genieBen Sie
dabei, abhdngig vom Bestellwert, zahlreiche Service-Vorteile:

Ab 60,- € Bestellwert: Versandkostenfreie Lieferung!

Je Versandanschrift. Gilt nur bei Lieferung innerhalb Deutschlands.

Ab 80,- € Bestellwert: Emil Reimann Wandkalender gratis!

Ab 120,- € Bestellwert erhalten Sie
zusatzlich zur bestellten Ware 1 Gratis-Geschenk!

Tntoalt

Dresdner Stollen 4
Dresdner Stollenspezialitdten 12
Stollen ohne Rosinen 16
Stollen-Halbpfinder 20
Geflllte Stollen,

Frichtebrot 22
Striezel 24
Stollenkonfekte 25
Stollenhappen 28
Panettone 29
Elisenlebkuchen 30
Elisenlebkuchenkonfekt 32
Honig-Pfefferkuchen 33
Basler Leckerli 35
Baumkuchen 36
Dominosteine 41
Torten & Kuchen 42
Schaumzucker 50
Feinstes Geback 52
Dauerbackwaren 60
Makronen 62
Confiserie 64
Dresdner Zipfel 66
Schokobombe,

Dresdner Kugeln 67
Schokoladige Figuren 68
Marzipan-Spezialitaten 70
Geschenkpakete 72
Reimanns Kindertraum 78
Honig-Spezialitaten 82
Brotaufstriche 84
Brot 85
Pikante Spezialitaten 88
Kaffeerdsterei 92
Edle Spirituosen 100
Glihwein & Sekt 102
Wein 104
AGB 110

Kundenservice

shop.emil-reimann.de

m

3



r

Serviervorschlag

Unser Bestseller ist so besonders wie

die Dresdner Frauenkirche.

Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

DRESDNER STOLLEN®
NUR ECHT MIT DEM SIEGEL!
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Das macht diesen
Stollen einzigartig:

Beste saftige Sultaninen
Sachsisches Stollenauszugsmehl

Deutsche Markenbutter

Doppelt mit Butter bestrichen

Viele gehackte Mandeln

Unser absoluter Bestseller!

Erist so besonders wie die Dresdner Frauenkirche und
gilt als Genussbotschafter Sachsens:
Der Dresdner Christstollen®.

Durch das perfekte Zusammenspiel erlesener Zutaten,
jahrhundertealter traditioneller Rezepturen und dem hand-
werklichen Kénnen unserer Backermeister entsteht der
unverwechselbare Dresdner Christstollen®. Er ist aber noch
viel mehr als ein Weihnachtsgeback, er ist Kulturgeschichte

Im goldgepragten Geschenkkarton

500g Bestell-Nr.20005 13,90 € (1kg27.80€)
750 g Bestell-Nr. 20020 17,90 € (1kg23,87¢€)
1.000g Bestell-Nr. 20035 19,90 € (1kg19,90€)
1.500 g Bestell-Nr.20050 29,90 € (1kg19,93 €)
2.000g Bestell-Nr.20065 39,00 € (1kg19,50€)

seit dem 15. Jahrhundert und natiirlich genussvolle Leiden-
schaft.

Erlesene Rohstoffe wie Deutsche Markenbutter, in Rum ge-
trankte Sultaninen, siiBe und bittere Mandeln, Orangeat und
Zitronat, feinstes sachsisches Stollenauszugsmehl, sowie
beste Gewiirze bilden die Grundzutaten unseres saftigen
Stollenteiges, welcher von Hand liebevollin die traditionelle
Stollenform gebracht wird.

In der roten Geschenkdose

500 g Bestell-Nr.20006 18,90 € (1kg37.80€)
750g Bestell-Nr.59096 22,50 € (1kg30,00€)
1.000 g Bestell-Nr.59097 24,90 € (1kg 24,90 €)

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

shop.emil-reimann.de
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Genieflen Sie
Dresdner Stollen -
so wie damals die
sachsischen Fiirsten.

A\

Ein wahrhaft fiirstliches Geschenk!

Dieserganz besondere Original Dresdner Stollen® wird - gerdstete Mandelstifte, frische Milch, echte Bourbon-
' im Sackchen geschiitzt und in einer edlen goldgepragten Vanille, erlesenes Orangeat und Zitronat und bester

\ Geschenkdose oder einem Geschenkkarton, jeweils Markenbutter - werden sie dann zu einem aromatischen
versehen mit dem Wandbild der Wettiner Fiirsten, zu Ihnen Teig verarbeitet.
geliefert. Die Besonderheit dieser Edition: 2 Tage bevor
wir mit dem Backen beginnen, werden die Sultaninen Nach dem Backen wird der Stollen mehrfach in Butter ge-
fur mindestens 48 Stunden in Weinbrand eingelegt. taucht um den Stollen besonders saftig werden zu lassen
Gemeinsam mit den weiteren ausgewahlten Rohstoffen und eine optimale Haltbarkeit und Frische zu garantieren.

Im goldgepragten Geschenkkarton, In der schwarzen Geschenkdose,
Stollen im Sackchen Stollen im Sackchen

750 g Bestell-Nr. 59085 28,50 € (1kg38,00¢€) 750 g Bestell-Nr.59098 31,00 € (1kg41,33€)
1.000 g Bestell-Nr.59091 34,50 € (1kg34,50¢€) 1.000g Bestell-Nr.59099 39,50 € (1kg39,50¢€)

DRESDNER STOLLEN
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Das macht diesen
Stollen einzigartig:

handverlesene Sultaninen
mind. 48h in Weinbrand eingelegt

Deutsche Markenbutter g

\ 2-mal in Butter getaucht

orteilspakete

ab 28,50 €

sehr hoher Mandelanteil

echte Bourbon-Vanille

DRESDNER STOLLEN®
NUR ECHT MIT DEM SIEGEL!

ausgenommen V

Angaben {iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS ShOp.emll-I‘elmann.de
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Es gibt sie noch, die wahren Schitze - <, *’ e (L4
man muss sie nur entdecken. Der Kénigliche!

. - Unser Dresdner Stollen®in der Edition ,Griines Gewdlbe” wird Diese Variation des Original Dresdner Stollens®, geschiitzt
‘ nach uralten handwerklichen Uberlieferungen gebacken. im griinen Sackchen und durch einen von den Farben des
4 . . historischen Griinen Gewdlbes in erten Geschenkkar-
- &8 ol Sachsisches Stollenauszugsmehl der besonderen Sorte, Istoris . ru W s Inspirier s . r
iy . . . . tons, verlasst unsere Backstube als edle Kostbarkeit.
o deutsche Markenbutter sowie unsere weiterentwickelte

Mandelveredelung bilden die Grundlage dieses Editionsstol-
lens. Unsere geheime Stollengewiirzmischung rundet den
feinen Geschmack ab.

DRESDNER STOLLEN
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Das macht diesen
Stollen einzigartig:

doge

Serviervorschlag

feinste Rum-Sultaninen

mit besonderer Gewiirzmischung YR . Im goldgeprégten Geschenkkarton,

sachsisches Stollenauszugsmehl e L Stollenim Sackchen
echte Bourbon-Vanille . .

doppelt mit Butter bestrichen 1.000 g Bestell-Nr. 59040 31,50 €
gehackte und gestiftete

Mandeln

DRESDNER STOLLEN®
NUR ECHT MIT DEM SIEGEL!

. o
Angaben iiber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS ShOp.emll-relmann.de



Das macht diesen
Stollen einzigartig:
mit goldenen Sultaninen,

Danziger Goldwasser
und goldenem Safran

exzellent und edel

DRESDNER STOLLEN
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Das macht diesen
Stollen einzigartig:

besonders saftige Qualitat

A\ v hoher Anteil feinster DreSdner StOllen® v‘s'

= Markenbutter U G ld - k“ ],._’;

N K N\ A\ S handwerkliches Finish durch » nser o Stuc ""/
% unsere Backermeister

Fiir dieses Prunksttlick Dresdner Bickermeisterkunst ~ ,_eJ
verwenden wir ausschlieBlich goldene Zutaten.

limitierte Auflage

° “«
Dresdner Stollen® , Alte Meister
Die GOLDENEN SULTANINEN werden in weiBem Traubensaft, bestem Weinbrand und
Original Danziger Goldwasser mit 22-karatigem Blattgold eingelegt. Das teuerste Ge-

wiirz der Welt - der SAFRAN - sowie bestes ORANGEAT aus sonnengereiften Orangen
verleihen unserem edelsten Stollen koniglichen Geschmack und goldenes Aussehen.

Unsere Dresdner Stollen Edition “Alte Meister”ist ein wahres
Meisterstlick, inspiriert von den Schdtzen der weltberiihmten
Gemdldegalerie “Alte Meister”im Dresdner Zwinger.

Genau wie die Gemalde in der Galerie, ist unser Stollen ein

Kunstwerk - fiir den Gaumen. Die Besonderheiten dieses In Folie und Papier von Hand eingeschlagen, Im goldenen Geschenkkarton,
Stoll.ens.smd seine besonders saftige (?ua{ltat und dfar hohe Etikett und Wickelschnur mit Schleife im weiBen Leinensickchen
Anteil feinster Markenbutter. Lassen Sie sich von seinem -

einzigartigen Geschmack verzaubern - ein Meisterwerk fiir 1.000g Bestell-Nr.59075 25,00 € 7509 Bestell-Nr.59082 26,00 € (1kg34,67€)

lhre Winterzeit!

DRESDNER STOLLEN®
NUR ECHT MIT DEM SIEGEL!

Verpackung kann abweichen.

. o
Angaben (iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS Shop.emll'relmann.de
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Charaktervoll und ﬁnverwechsel-bar!
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Eine abso

Serviervorschlag

Serviervorschlag

limitierte
Auflage

Rumstollen

Whiskystollen

N4 Der klassische Christstollen erhalt traditionell seinen charaktervollen und N
verzaubern. Unser Whiskystollen ist eine auBergewdhnliche Weihnachts- ;‘Ig\\’( unverwechselbaren Geschmack unter anderem durch in Rum eingelegte )b&’(
spezialitat, nicht nur fiir Whisky-Liebhaber. Der angenehme Karamellge- Rosinen. Diese Geschmacksnote haben wir durch die Zugabe von feins-

schmack, verfeinert mit Vanille und edlem Whisky, ergibt einen neuarti- Das macht diesen tem Rum aus Ubersee noch intensiviert. Unser Rumstollen liberzeugt mit Das macht diesen
gen, rauchigen Charakter des Dresdner Traditionsgebacks. einem charaktervollen Geschmack und ist besonders saftig.

Schon beim Offnen der Verpackung wird Sie dieser Stollenduft

Stollen einzigartig: Stollen einzigartig:

mit feinstem Rum
aus Ubersee

verfeinert mit Whisky

leicht rauchige Note

In Faltschachtel mit Banderole In der Folie

streng limitiert besonders saftiger Stollen

1000g Bestell-Nr.59055 23,00 € 7509 Bestell-Nr.59074 16,50 € (1kg22,00¢)

. o
Angaben (iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS ShOp.emll-relmann.de

DRESDNER STOLLENSPEZIALITATEN
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Spezialitat mit extra vielen
Rum-Sultaninen!

Serviervorschlag

DRESDNER STOLLENSPEZIALITATEN

Fliisterstollen®

Inunserem Fliisterstollen sind besonders viele fruchtige
Rum-Sultaninen enthalten. Es sind so viele, dass sie sich
fliisternd unterhalten kénnen, so nah sind sie beieinan-
der.

Butterstollen ohne Dekor

Serviervorschlag

Purer Genuss - so wie der Stollen aus dem Ofen kommt.
Er kann direkt verzehrt oder nach Belieben mit Puderzu-
cker oder zerlassener Butter dekoriert werden.

Fir Freunde eines besonders saftigen Stollens und fir
Sultaninen-Liebhaber ist dieser Spezialitat ein Muss.

> N ﬁ
7\

Das macht diesen
Stollen einzigartig:

orteilspakete

Im roten Geschenkkarton / I (HA \ In Faltschachtel mit Banderole extra viele Rum-Sultaninen

".'I._ ||| |I | IJ
1.000g Bestell-Nr.20033 19,90 € 1R RS <& 1.000g Bestell-Nr.59043 23,00 €

machen diese Stollenspezialitat
besonders saftig

ausgenommen V

[EEN
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Angaben {iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS ShOp.emll-relmann.de
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Das macht diesen
Stollen einzigartig:

verfeinert mit knackigen
Schokoladentropfen

umhiillt mit feinster
Zartbitterkuvertiire

DRESDNER STOLLENSPEZIALITATEN

Serviervorschlag

Reimann Mandelstollen

Schoko-Mandelstollen

Fiir alle Schokoladenliebhaber: Unser delikater Mandelstol-

Der perfekte Stollen fiir alle, die lieber auf Rosinen ver-
zichten und dennoch den einzigartigen Stollengeschmack

r? genieBen wollen. Ein hoher Anteil siiBer Mandeln (12 %) Das macht diesen len, der seinen einzigartigen Geschmack durch den hohen
und die weiteren hochwertigen und traditionellen Kompo- § Stollen einzigartig: Anteil von siiBen Mandeln und bester Deutscher Markenbut-
- nenten - Zitronat und Orangeat machen diesen Stollen zu ter erhalt, wurde mit knackigen Schokoladentropfen ver-
einer besonderen Késtlichkeit - auch i L hoher Mandelanteil (12 %) - i [ i { 41t12 9
ganz ohne Rosinen. - feinert und mit edler Zartbitterkuvertiire (enthalt 12 % auf
ganz ohne Rosinen - das Gesamtgewicht) iiberzogen. Mandelsplitter als Dekor

im goldgepréagten
Im Geschenkkarton Geschenkkarton

runden unseren Schoko-Mandelstollen perfekt ab.

500g Bestell-Nr. 24005 13,50 € (1kg27,00€) In Faltschachtel mit Banderole

1.000g Bestell-Nr. 24035 19,50 € (1kg19,50¢€)

500g Bestell-Nr.24006 14,90 € (1kg29,80¢€)

*ausgenommen Vorteilspakete

Hinweis: Bestellbar ab KW 42

Hinweis: Bestellbar ab KW 42

o o
16 Angaben (iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS Shop.emll'relmann.de 17



Weihnachtsstollen
aus dem Erzgebirge

Nach einem Originalrezept aus dem Erzgebirge wird
dieses klassische Weihnachtsgeback in unserer
Backstube hergestellt. Die harmonische Zusam-
menstellung der Gewiirze geben diesem Stollen
eine einzigartige Note.

Im Geschenkkarton
1500 g Bestell-Nr. 22065 21,90 € (1kg14,60€)

Das macht diesen
Stollen einzigartig:

Stollenspezialitat nach
alter Rezeptur aus der
deutschen Weihnachtsregion
Erzgebirge

Sachsischer Christstollen

Nach sachsisch-traditioneller Rezeptur wurde statt
Butter Margarine verwendet. Eine ausgewogene
Menge an Zitronat und Orangeat sowie natirliches
Gewilirzaromarunden den Geschmack ab. Nach dem
Backen wird unser Séchsischer Christstollen mit
hochwertigen Butterreinfett bestrichen

Im Geschenkkarton
1500 g Bestell-Nr. 21065 18,90 € (1kg12,60€)

Das macht diesen
Stollen einzigartig:

S
”lf@ regionale Stollenspezialitat
”o,& nach traditioneller Rezeptur
C,
%,
/°’9 pflanzliche Fette und
Trockenfriichte

Butterfett als Dekor

18 Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10
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Handwerk aus Leidenschaft trifft auf
hochwertige Zutaten und strengste
Qualitatskontrollen.

Wir achten darauf, nur die allerbesten Zutaten fiir all unsere Produkte zu ver-
wenden. Jeder Stollen wird von qualifizierten Fachleuten auf Qualitat und
Reifegrad gepriift. Die tagliche Produktionskontrolle der Weihnachtsstollen
Ubernehmen unsere erfahrenen Meister und Gesellen vor Ort, wahrend ein
freies Fachlabor aus Dresden die monatlichen Kontrollen durchfiihrt.

Zu guter Letzt tiberpriift der Stollenschutzverband Dresdner Stollen e.V.
jahrlich die Qualitat der Original Dresdner Stollen und verleiht anschlieBend
die Siegelmarke ,Goldener Stollen-Reiter”.

intarnational
" Handards
Preis fiir
langjdhrige .Gi
Produktqualitit L 3

Stollen - Fuachhtwlte-Tip . ‘
Ein traditioneller Dresdner Brauch ist

es, den Stollen in der Mitte anzuschneiden.
Schieben Sie dann die beiden verbliebenen
Hélften wieder zusammen und bewahren

Sie den Stollen in einem Aromabeutel

auf, um ein Austrocknen der Anschnitte
zuvermeiden.

Stollenin der Mitte Beide Halften wieder zu-
Derrichtige halbierenundvondaaus  sammenschieben, so bleibt
Anschnitt macht’s: aufschneiden: er saftig:

Wir sind Mitglied des Stollenschutzverbandes Dresdner-Stollen e.V.

Backer und Konditoren, die den Dresdner Stollen® herstellen dirfen, sind im Schutzverband Dresdner Stollen e.V.
zusammengeschlossen. Der Verband garantiert durch sein ,Stollensiegel” die geprifte, gleichbleibende Qualitat
des Dresdner Stollens®. Diese wird mehrmals im Jahr Giberpriift. Das Siegel garantiert zudem, dass der Stollen in

Handarbeit hergestellt worden ist.

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emil-reimann.de 19
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JFurstengold” mit 3 Halbpfiindern

Die beliebten Halbpflinder Rosinen-, Marzipan- und Bratapfelstollen in der festlichen
.Furstengold”-Geschenkdose - ein beeindruckendes Geschenk mit kostlichem Inhalt.

In der Geschenkdose
7509 Bestell-Nr.20089 23,90 € (1kg31.87€)

Angaben {iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10
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Dresden

Unsere kleinen Stollen sind
ganz grofd im Geschmack!

Veredelt mit . . 3 N
feinster Butter und ‘-
Puderzucker k

Rosinenstollen

GenieBen Sie unseren handwerklich
und traditionell gebackenen Rosinen-Halbpfilinder,
veredelt mit feinster Butter und Puderzucker.

Im Geschenkkarton
250 g Bestell-Nr. 25081

7,50 € (1kg30,00€)

Mit feiner
Marzipanfiillung

Marzipanstollen

Beidiesem Stollen vereinen sich der traditionelle
Christstollenteig mit einer feinherben Marzipanfiil-
lung zu diesem erlesenen Stollengenuss.

Im Geschenkkarton

Mit saftiger
Bratapfelfillung

Bratapfelstollen

Eine wohlschmeckende Kombination aus saftiger
Bratapfelfiillung und dem einmaligen Geschmack
des Reimann Stollenteiges.

Im Geschenkkarton _
250 g Bestell-Nr. 25087 7,50 € (1kg30,00€)

In der goldenen Geschenkdose
250 g Bestell-Nr. 25088 8,50 € (1kg34,00€)

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emil-reimann.de

STOLLEN-HALBPFUNDER

*ausgenommen Vorteilspakete

N
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Einzigartig durch einen Kern Marzipanstollen xg'}-s.r
%{ "'w,ﬁ-,-.-' - aus feinstem Marzipan

Mit dieser Stollenspezialitat haben wir eine ganz be-
sondere Leckerei fiir Stollen- und Marzipanliebha-
ber zugleich geschaffen. Feinstes Marzipan, saftige
Rosinen, Orangeat und Zitronat verleihen unserem
Marzipanstollen seinen typischen

Geschmack. Nach Meisterbécker-Tradition wird

die Marzipanfiillung in den Teig eingerollt und der
Stollenin der Form gebacken.

In Faltschachtel mit Banderole
750 g Bestell-Nr.59089 16,00 € (1kg21,33¢€)

Mindesthaltbarkeit: 120 Tage ab Herstellung.

Einzigartig durch einen Kern feinster Nuss-Nougat-Creme und karamellisierten Haselnlissen

Nougatstollen

Nougatliebhaber aufgepasst: Dieser leckere Stollen
wird in einer Backform gebacken und besticht
durch einen Teig, der mit karamellisierten Hasel-
niissen und einem Kern aus Nuss-Nougat-Creme
verfeinert wurde. Mit Rosinen. Welche Wiinsche
bleiben da fiir Leckerméaulchen noch offen?

In Faltschachtel mit Banderole
500g Bestell-Nr.59092 15,90 € (1kg31,80€)

Mindesthaltbarkeit: 91 Tage ab Herstellung.

22 Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

i Unser Friichtebrot ist ein siiBes, dunkles Brot ; 1‘ und einer ausgewogenen
. . . = Trockenobstmischung =~
- mit delikatem, eingebackenem Trockenobst und o
i ganzen Nissen.

PRE . & .- = . G
Mohnstollen - S N, RN A
Sdadans o - : - b-ﬁ_?
Erist die perfekte Erganzung auf der festlichen = 2, ) :',: P
Advents-Kaffeetafel. Mit unserem Mohnstollen j - P

werden Genlisse neu definiert. Fein und saftig ist
er ein Muss fiir Liebhaber von Mohngebéacken.

In der Folie
400g Bestell-Nr.25007 7,90 € (1kg19,75¢€)

Mindesthaltbarkeit: 14 Tage ab Herstellung. Unseren saftigen

Mohn-Striezel

finden Sie auf der nachsten Seite.

Serviervorschlag

Dresdner Friichtebrot

GEFULLTE STOLLEN

saftiger Teig mit ganzen Niissen

T
T NS
': S
- T o A
In der Folie iy > :
Ve

500g Bestell-Nr.15600 8,90 € (1kg17,80€) W
| -

Mindesthaltbarkeit: 91 Tage ab Herstellung. %

*ausgenommen Vorteilspakete
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Schon vor etwa 5000 Jahren wurde er in Europa als Kulturpflanze auf
Feldern angebaut. Im Laufe der Zeit gelangte erin alle Teile der Welt.
Der getrocknete Saft des Schlafmohns - das Opium - liefert den Roh-
stoff fiir Medikamente und Drogen, seine élhaltigen Samen werden

Bratapfel-Striezel

Mohn-Striezel

Mohngenuss pur - unser
saftiger Mohnstriezel mit
leckeren Streuseln und Zuckerglasur

wie aus Omas Zeiten. Mit hochwertigem Dampf-
mohn wird dieser einzigartige Striezel fiir Sie nach
traditioneller Rezeptur gebacken.

In der Folie
350g Bestell-Nr. 25008 7,90 € (1kg22,57¢€)

Mindesthaltbarkeit: 14 Tage ab Herstellung.

haufig zum Backen oder Wiirzen genutzt. Der Speisemohn ist aller-
dings unbedenklich und verursacht keine ungewiinschten Nebenwir-
kungen. Jeder Verarbeitungsschritt - Mahlen, Dampfen, Trocknen,
Backen - verringert zuséatzlich die enthaltenen Morphinwerte.

Der Duft eines Bratapfel-Striezels erinnert uns an den weihnachtlichen Zauber aus Kindheitstagen. Er ist stiB und fruch-
tigund mit der richtigen Prise Weihnachtsstimmung gewiirzt.

In der Folie
350g Bestell-Nr.25004 7,90 € (1kg22,57¢€)

Mindesthaltbarkeit: 14 Tage ab Herstellung.

24 Angaben {iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

\

Die leckeren Emil-Reimann-S

-

Stollenkonfekt "Marzipan"

Unser Marzipankonfekt ist mit einem Marzipananteil
von 40 % ganz klar etwas fiir Stollen-und
Marzipanliebhaber gleichermaBen.

In der Schale
300g Bestell-Nr.13401 5,00 € (1kg16,67¢€)

Mindesthaltbarkeit: 91 Tage ab Herstellung.

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS
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*ausgenommen Vorteilspakete
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w , Das Traditionsgeback in
I T IEASTTITGTTS Naschgrofle:

Klein und kostlich fein!

Geschenk-
Tipp

Stollenkonfekt Stollenkonfekt
"Bratapfel-Marzipan" "Orange-Marzipan"
Bratapfelkonfekt ist eine wahre Geschmacksexplo- Feinstes Stollenkonfekt, ganz ohne Rosinen, mit
sion. Durch die siiBlich-fruchtige Note des im Ofen einer weihnachtlich-fruchtigen Note durch Orange-
gebratenen Apfels und des weihnachtlichen Marzipan und leckeren Orangenstiickchen.

Zimt-Zucker-Uberzugs entsteht ein fantastischer
und aromatischer Geschmack.

In der Schale

In der Schale 300g Bestell-Nr.13403 5,00 € (1kg16,67¢€)

300g Bestell-Nr.13400 5,00 € (1kg16,67¢€)

Mindesthaltbarkeit: 91 Tage ab Herstellung.

Mindesthaltbarkeit: 91 Tage ab Herstellung.
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Mandel-Stollenkonfekt

Der Stollen als Konfekt interpretiert in unserer prunkvollen Motivdose mit Ansichten aus Dresden.

Stollenkonfekt Stollenkonfekt Der hohe Mandelanteil von 25 %, saftige Rosinen, feinste Markenbutter und die zarte Vanillenote werden Sie begeis-
"Lebkuchen-Marzipan" "Mohn-Marzipan" tern. Zum Naschen fiir Zwischendurch oder auch als Geschenk perfekt geeignet.
Aromatischer Lebkuchen trifft auf edle Marzipan- Unseren Konfektteig haben wir gefiillt mit saftigem
fillung, in unserem wohl wiirzigstem Mohn-Marzipan. Eine besondere Kostlichkeit zum In der ovalen roten Schmuckdose In der Schale
Stollenkonfekt. Advent. - ®
300g Bestell-Nr.11050 9,50 € (1kg31,67¢€) 300g Bestell-Nr.13404 5,00 € (1kg16,67¢€) %
In der Schale In der Schale Mindesthaltbarkeit: 91 Tage ab Herstellung. Mindesthaltbarkeit: 91 Tage ab Herstellung. %
£
300g Bestell-Nr.13405 5,00 € (1kg16,67¢) 300g Bestell-Nr.13402 5,00 € (1kg16,67¢) §
Mindesthaltbarkeit: 91 Tage ab Herstellung. Mindesthaltbarkeit: 91 Tage ab Herstellung. i
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Serviervorschlag

Stollenhappen

Bester Stollenteig, sorgsam in mundgerechte
Happchen geschnitten. Fruchtige Jellys und weih-
nachtliche Mandelmasse schmecken nach echter
~Abwechslung”. Darf’s ein Stiickchen mehr sein?

Preisknaller V3

750 €

statt 9,50 €

-y
(ifm

(1kg30,00€)

Im Geschenkkarton
250g Bestell-Nr. 85223 9;50-€-(ikg38.60€)

d

-

28 Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

PANETTONE

Saftig, aromatisch, einzigartig in Textur und Geschmack - und ein echtes Stiick
Handwerkskunst aus unserem Hause!

Der typische Weizensauerteig reift zwolf Stunden, wird von unseren Béacker-
meistern mehrfach intensiv geknetet und wird nach dem Backen ganz traditionell
verkehrt herum zum Erkalten aufgehéngt. So entsteht dieses wunderbar zarte,
luftig-lockere Backwerk - ein Hochgenuss das ganze Jahr iber! Mit bester Mar-
kenbutter, speziellen Mehlen und vielen Eiern!

3x pro Woche
ganz frisch aus
unseren Ofen!

Ein echtes Stiick Handwerkskunst!

Italienische Tradition,
gebackenin Dresden.

Panettone

Aus fluffig und zitronigem Weizensauerteig, verfei-
nert mit Sultaninen und kandierten Friichten.
Mit Mandelsplittern und Hagelzucker dekoriert.

Preisknaller

990 €.

In der Tiite E
statt1250 €

4509g Bestell-Nr. 60002 12;50-€-(ikg27.78¢)

Mindesthaltbarkeit: 91 Tage ab Herstellung.

*ausgenommen Vorteilspakete
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Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emil-reimann.de
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Elisenlebkuchen, ungefiillt & gemischt

Durch einen besonders hohen Anteil an Mandeln, Hasel- und Wal-
niissen Giberzeugen unsere Elisenlebkuchen. GenieBen Sie beide
Geschmacksrichtungen: 3 Stiick sind mit Zartbitterschokolade
und 2 Stiick mit Zuckerglasur Giberzogen.

Im Geschenkkarton
300g Bestell-Nr. 17391

7,90 € (1kg26,33€)

Elisenlebkuchen
mit Marzipanfiillung

Unsere nussigen Elisenlebkuchen haben wir noch zuséatz-
lich verfeinert: Die Marzipanfiillung macht sie extra saftig
und sorgt flr ein zusatzliches Geschmackserlebnis.
GenieBen Sie beide Geschmacksrichtungen:

3 Stiick sind mit Zartbitterschokolade und

2 Stiick mit Zuckerglasur iberzogen.

Im Geschenkkarton
3509 Bestell-Nr.17092 8,90 € (1kg25,43€)

Angaben {iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

Serviervorschlag

Serviervorschlag
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Serviervorschlag

ELISENLEBKUCHEN

Elisenlebkuchen

Ein sehr hoher Anteil an Mandeln und Niissen machen
unsere Elisenlebkuchen besonders aromatisch und nus-
sig. Mit Zartbitterschokolade liberzogen.

5 Stiick in der Tiite
300g Bestell-Nr.17392 6,90 € (1kg23,00¢€)

Elisenlebkuchen

Das kleine aber sehr feine Mitbringsel fiir Ihre Lieben im
Advent oder zum Weihnachtsfest: Unser leckerer Elisen-
lebkuchen im attraktiven Geschenkkarton. Mit Zartbitter-
schokolade liberzogen.

1Stiick im Geschenkkarton
70g Bestell-Nr.17046 2,95 € (1kg42,14€)

*ausgenommen Vorteilspakete

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emil-reimann.de 31
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Angaben (iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

vahrscheinlich

7\&\

, :e,aéhtlichste Praline der Welt!

5 Wir legen Wert auf héchste Qualitdt. Deshalb besitzen wir

hauseigene Bienenvélker, die allerbesten, natiirlichen
Honig produzieren. Wenn wir also Honig fiir unsere Deli-
katessen verwenden, konnen Sie sicher sein, dass er aus
eigener Herstellung stammt.

Doch nicht nur die einzelnen Ingredienzien zahlen - fiir
geschmacklich herausragende Produkte ist es auch
wichtig, sich viel Zeit fiir die Herstellung zu nehmen.
.Was ruht, wird gut!”, lautet hier das Motto, beispiels-
weise flir unseren Honiglagerteig. Denn handwerkliche
Sorgfalt und harmonische Gewiirze machen unsere Pro-
dukte zu etwas ganz Besonderem - und daher auch zu
idealen Geschenke fiir die Advents-und Weihnachtszeit.

Geschenkdose "Emils Lebkuchenhaus"

Unsere beliebten Honig-Pfefferkuchenspitzen kommen hier in einer
besonders schénen und hochwertigen Dose aus Metall in Lebkuchen-
haus-Optik. Ein besonderes Highlight und nurin dieser Edition:
Himbeer-Pfefferkuchenspitzen umhiillt mit weiBer Schokolade!

Serviervor

Inhalt 450 g, in der Geschenkdose

je 150 g Honig-Pfefferkuchenspitzen mit
den Fruchtfillungen: Erdeere und Kirsche
mit dunkler Schokolade und Himbeere mit
weiBer Schokolade im Blister

3-teilig Bestell-Nr. 60499 12,90 € (1kg28,67¢€)

Elisenlebkuchenkonfekt

Ein echter Klassiker neu gedacht: die leckeren Elisenleb-
kuchen im Pralinen-Format sind perfekt zum Kaffee, Gliih-
wein oder fiir den kleinen Weihnachts-Moment zwischen-
durch. Hier darf man gerne 6fter zugreifen.

In der Faltschachtel
180g Bestell-Nr.17022 7,90 € (1kg43,89¢€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab'Herstellung

Serviervorschlag

"

Exklusiv in dieser Geschenkdose erhdltlich: ad
Honig-Pfefferkuchenspitzen mit Himbeerfrucht-
fiillung und weiBer Schokolade (iberzogen

ME | T

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf mit dem Code: 24XMAS shop.emil-reimann.de

ELISEN & HONIGPFEFFERKUCHEN

*ausgenommen Vorteilspakete
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Dresdner Spézialitét —
ach Originalrezept!

Serviervorschlag

Basler Leckerli

Lebkuchengebéack nach traditioneller Basler Art
und mit unserer Expertise verfeinert. Mit Honig,
kandierten Friichten und Mandeln gebacken. Der
Zuckerguss ergibt das typische Wolkenmuster.

In der Faltschachtel
240g Bestell-Nr.17020 5,90 € (1kg24,58¢)

HONIG-PFEFFERKUCHEN UND CO.

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

Mit Honiglagerteig '
handwerklich hergestellt.

Honig-Pfefferkuchenspitzen

Echter Honig in unserem aufwendigen Honiglagerteig,
viel Hingabe und Geduld machen unsere Honig-Pfeffer-
kuchenspitzen so besonders fluffig und saftig. Durch eine
fruchtige Erdbeer- oder Kirsch-Fruchtfiillung und eine
Umhiillung aus Zartbitterschokolade werden sie fruchtig,
siiB und unwiderstehlich.

Lebkuchen-Dessertschnitten

Unsere Lebkuchenschnitten sind die gekonnte
Kombination aus aromatischem Lebkuchen-Lagerteig,
einer leckeren Fiillung aus Fruchtgelee und feinstem

Mit Kirschfruchtfi.'lllung, in der Tiite Marzipan und einem Uberzug aus Zartbitterschokolade.

3
2509 Bestell-Nr.17073 5,90 € (1kg23,60€) l\ I

Im Blister

Mit Erdbeerfruchtfiillung, in der Tlte 2009 Bestell-Nr. 16099 7,50 € (1kg3750¢)

2509 Bestell-Nr.17074 5,90 € (1kg23,60€)

*ausgenommen Vorteilspakete

Mindesthaltbarkeit: 63 Tage ab Herstellung.

o o
34 Angaben (iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS Shop.emll'relmann.de 35



Dresdner Baumkuchen Natur
ganz ohne Schokolade

Der pure und unverfalschte Baumkuchengenuss nach feinster
Rezeptur, handwerklich gebacken und mit Weinbrand bestrichen!

Im Geschenkkarton
400g Bestell-Nr.51510 9,90 € (1kg24,75€)

S

el T T8
»

Serviervorschlag

Mindesthaltbarkeit: 21 Tage ab Herstellung.

Dresdner Baumkuchenring

Einzelne Baumkuchenringe fiir mehrfachen Genuss.

umhiillt mit Vollmilchschokolade,
in der Tiite

180g Bestell-Nr.60028 5,90 € (1kg32,78¢)

umhiillt mit Zartbitterschokolade,
in der Tlte

180g Bestell-Nr. 60029 5,90 € (1kg32,78¢€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

Dresdner Baumkuchen mit
Nougatfiilllung

Unser beliebter Baumkuchen gefiillt mit nussig-siiBer
Nougatcreme. Ein himmlischer Genuss.

Dresdner Baumkuchen
umhiillt mit weiBer Schokolade
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Das traditionelle und handwerkliche Gebéack liberzogen mit
zartschmelzender weiBer Schokolade in Premiumqualitat.

umhiillt mit Zartbitterschokolade,
in der Tiite

200g Bestell-Nr.60027 8;58-€tikg4256€) Preisknaller

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung. 7190 €

statt 8,50 €

In der Faltschachtel
300g Bestell-Nr.51311 9,90 € (1kg33,00€)

(1kg 39,50€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

4 A

o o
36 Angaben iiber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS Shop.emll'relmann.de 37
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Dresdner Baumkuchen, in der Faltschachtel

Schicht fiir Schicht, wie Jahresringe eines Baumstammes, wird

diese Dresdner Spezialitdt gebacken. Traditionell backen die diin-
nen einzelnen Teigschichten Giber Feuerwalzen durch und ergeben
dannihre charakteristische Optik.

umhiillt mit Zartbitterschokolade
300g Bestell-Nr.60010 9,90 € (1kg33,00€)

umbhiillt mit Vollmilchschokolade
300g Bestell-Nr.60014 9,90 € (1kg33,00€)

mit Eierlikor-Aroma, umhiillt mit
Zartbitterschokolade

300g Bestell-Nr.60016 9,90 € (1kg33,00€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung. 1 \é § i
'11 Ll ! 1
38 Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

Schicht fur Schicht
ein Hochgenuss!

Dresdner Baumkuchen,
in der Schmuckdose

Der traditionelle Baumkuchen in der
Filirstenzug-Antikdose mit historischen
Dresden-Motivenist das perfekte Geschenk
unter dem Weihnachtsbaum. Umhiillt mit
Zartbitterschokolade.

In der schwarzen Antikdose
2509 Bestell-Nr.60013 9,90 € (1kg39,60€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

Verschenken Sie doch mal
wieder einen Ring!

Dresdner Baumkuchenring mit
weihnachtlichem Dekor

Dieser Baumkuchenring - umhiillt von edler
Zartbitterschokolade - wurde liebevoll

mit weihnachtlichen Motiven dekoriert.

Er bringt besinnliche Stimmung auf den
Kaffeetisch und Genuss in lhr Zuhause.
(Weihnachtliches Dekor kann abweichen.)

0 12,5 cm, im Geschenkkarton

180g Bestell-Nr.60030 7,90 € (1kg43,89€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.
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Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emil-reimann.de



-
in vielen kostlichen Geschmacksvarianten! «

Was ist noch exquisiter und feiner als der beliebte, traditionelle Baumkuchen, der auch
.Konig der Kuchen”genannt wird? Baumkuchenspitzen!

Fiir dieses wunderbare Weihnachts-Konfekt werden unsere Baumkuchenringe in
trapezformige, gleichmaBige und mundgerechte Stiickchen geschnitten. Diese werden
anschlieBend mit hochwertiger Schokolade iiberzogen

- fertig sind die Baumkuchenspitzen.

}[ N " N

Mundgerechte Sfﬁckcﬁen des
.Konigs der Kuchen”, herrlich ver-
feinert mit Eierlikér. Umhiillt mit

e i a4 > (
° H\'m, °
Baumkuchenspitzen+| | Baumkuchenspitzen
Der aromatische Baumkuchenin mit Rum
klein und mit noch mehr Schokola- Unsere Baumkuchenspitzen werden
de! In mundgerechten Stiicken und mit vollmundigem Jamaica-Rum
mit einem Uberzug aus Zartbitter- abgeschmeckt. Besonders kostlich
schokolade kann man hier wirklich in der Kombination mit dem Zart- Zartbitterschokolade.
nicht widerstehen. bitter-Schokoladen-Guss.
In der Faltschachtel In der Schale In der Schale

110 g Bestell-Nr. 60004 200 g Bestell-Nr. 60031
5,90 € (1kg53,64€) 7,90 € (1kg39,50¢€)

200 g Bestell-Nr. 60033
7,90 € (1kg39,50¢€)

@ @ 6mil%imann
Q WIS Vs ¥ Ve ¥ @3 —

Feinste Dominosteine

Serviervorschlag

Unsere saftigen Dominosteine aus wiirzigem
Lebkuchenteig, fruchtigem Kirschsaftgelee und feinstem
Marzipan werden mit hochwertiger, zart schmelzender
Zartbitterschokolade iberzogen.

Serviervorschlag

Im Geschenkkarton
220g Bestell-Nr.61009 6,50 € (1kg29,55€)
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Dominosteine und
Baumkuchenspitzen mit Rum

Das ideale Fest-Prasent fiir Feinschmeckerinnen und
Feinschmecker? Zwei unserer beliebtesten Weihnachts-
Spezialitaten in einer wunderschénen, hochwertigen
Schmuckdose, verziert mit Ansichten Dresdens.

Inhalt

Dominosteine, 150 g

*ausgenommen

Baumkuchenspitzen mit Rum, 150 g

In der Schmuckdose
300g Bestell-Nr.51312 9,90 € (1kg33,00€)

o o
Angaben (iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS Shop.emll'relmann.de




Festliche Stimmung und ein wahrer Augenschmaus!

Eine Torte ist zweifellos das strahlende Highlight auf jeder festlichen Kaffeetafel. Schon beim
Anschneiden spiirt man die Vorfreude. Stiick fiir Stiick verteilt man sie auf die Teller - Freunde
und Familie versammeln sich um unsere gebackenen Kunstwerke zu teilen. Ein Genuss fiir
Gaumen und Augen!

Torte
"Weihnachtszauber"

Hinter glamourdsem Design entdecken Sie
dasauBergewdhnliche, perfekte Zusam-
menspiel aus Orange und Pistazie. Diese
extravagante Torte ist das Highlight auf
lhrer Festtagstafel. Mit herausragendem
Kénnen liebevoll von unseren Meisterkondi-
torinnen kreiert.

Serviervorschlag

Im Tortenkarton, o ca. 18 cm

1000 g Bestell-Nr. 85017
29,50 €

Serviervorschlag

Mindesthaltbarkeit: 7 Tage ab Herstellung.
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Mozarttorte

Mozarts Musik gilt als magisch, liberaus
emotional und perfekt in ihren Kompositio-
nen. Sie wird weltweit geachtet und geliebt.
Um diesen hohen Anspriichen gerecht zu
werden, haben unsere Meisterkonditoren
ihr gesamtes Kdnnen gezeigt und eine har-
monische Komposition aus Pistaziencreme,
feinstem Nougat und Marzipan geschaffen.
Der Uberzug aus kakaohaltiger Fettglasur
wird liebevoll dekoriert mit Violinen aus
Schokolade und gehackten Pistazien.

Torte mit
weihnachtlichem Motiv

SuBer die Glocken nie schmecken. Unsere
Weihnachtstorte kombiniert feinen Scho-
kosplitter-Sandkuchen mit Nougat-But-

tercreme. Gehiillt ist sie in eine Decke aus
Marzipan und kakaohaltiger Fettglasur.

Im Tortenkarton, o ca. 18 cm P Im Tortenkarton, o ca. 18 cm

800 g Bestell-Nr. 85137 f .. f 900 g Bestell-Nr. 85130
29,50 € (1kg36,88¢€) E’ . 29,50 € (1kg32,78€)

Serviervorschlag

Mindesthaltbarkeit: 7 Tt Mindesthaltbarkeit: 7 Tage ab Hers

. .
Angaben iiber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf mit dem Code: 24XMAS Shop.emll'relmann.de
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Dresdner Nougattorte

Eine herausragende Konditor-Speziali-
tatund ein Gedicht von einer Torte! Reich
gefiillt mit Nougatbuttercreme, verfeinert
mit Nougatstlickchen und liberzogen mit
kakaohaltiger Fettglasur. Marchenhaft de-
koriert - diese Kdstlichkeit macht Eindruck
auf jeder Kaffeetafel und schmeckt einfach
himmlisch!

Im Tortenkarton, o ca. 18 cm

1200 g Bestell-Nr. 85134
29,50 € (1kg24,58€)

Mindesthaltbarkeit: 7 Tage ab Herstellung.

Reimanns Marzipantorte

In dieser edlen Torte wechseln sich lockerer
Biskuit, fruchtige Creme und edles Mar-
zipan schichtweise ab. Ein feiner weiBer
Uberzug, der von unseren Konditoren hand-
werklich liebevoll gestaltet wird, rundet
diese festliche Torte ab.

Im Tortenkarton, o ca. 18 cm

1200 g Bestell-Nr. 85110
29,50 € (1kg24,58€)

Mindesthaltbarkeit: 7 Tage ab Herstellung.

Serviervorschlag

Serviervorschlag

Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

Dresdner Eierschecke

Der Schriftsteller Erich Kastner sagte ein-
mal: "Die Eierschecke ist eine Kuchensorte,
die zum Schaden der Menschheit auf dem
Rest des Globus unbekannt gebliebenist.".
Seit Kastnerist allerdings viel gesche-
hen, was die Bekanntheit und Beliebtheit
unserer Dresdner Kuchenspezialitat an-
geht. Die oberste, fluffige Schicht besteht
aus Vanillepudding, mit Butter und Zucker
cremig geriihrtem Eigelb und anschlieBend
untergehobenem schaumig geschlagenem
EiweiB. Darunter eine saftige Quarkmasse
auf lockerem Hefeteig. Dieser Kuchen zer-
geht férmlich auf der Zunge.

Im Tortenkarton, o ca. 18 cm

1000 g Bestell-Nr. 85112
19,90 €

Mindesthaltbarkeit: 3 Tage ab Herstellung.

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

Serviervorschlag

TORTEN & KUCHEN

Eierschecke mit
Bratapfel

Kostliche Eierschecke nach traditioneller
Rezeptur, wunderbar verfeinert mit
fruchtig-wiirzigen Bratépfeln.
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Im Tortenkarton, o ca. 18 cm

100g Bestell-Nr. 85112
19,90 € (1kg18,09€)

*ausgenommen Vorteilspakete

Mindesthaltbarkeit: 3 Tage ab Herstellung.

shop.emil-reimann.de 45



Mohnkuchen mit
Streusel

Mehr Mohngenuss geht nicht: Ein saftiger
Mohnkuchen mit goldenen Butterstreuseln
gekront. Mohnkenner werden diese Spezia-
litat lieben!

Im Tortenkarton, o ca. 18 cm

950 g Bestell-Nr. 85107
19,90 € (1kg20,95€)

Mindesthaltbarkeit: 5 Tage ab Herstellung.

TORTEN & KUCHEN

Kalter Hund mit Nuss-Nougatcreme und Kaffee verfeinert

Unsere Empfehlung fir Kakaoliebhaber:
Nach GroBmutters Rezept kreiert, weckt
diese Spezialitat Kindheitserinnerungen.
Zartschmelzende Nuss-Nougatschichten
wechseln sich mit feinen Butterkeksen ab.
Ein Klassiker fiir jede Festtafel.

Mohnkuchen mit
Schecke

Diese gelungene Kombination - fiir Mohn-
und Eierscheckenfreunde zugleich. Mit
saftigem Mohn und der leckeren goldgelben
Schecke als Decke ist er der ideale
Adventskuchen.

Im Blister

400g Bestell-Nr.60048 6,90 € (1kg17,25€)

Mindesthaltbarkeit: 3 Monate ab Herstellung.

Serviervorschlag

Im Tortenkarton, o ca. 18 cm

950 g Bestell-Nr. 85117
19,90 € (1kg20,95€)
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Mindesthaltbarkeit: 3 Tage ab Herstellut finden Sie in unserem Online-Shop

*ausgenommen Vorteilspakete
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Dresden

Omas Gugelhupf mit Kokos

Frisch gebackener Gugelhupf, verfeinert mit \ ke, §
Kokosraspeln. Die Zuckerglasur sorgt fir vl 5
genau die richtige SiiBe. r‘_'l'; 3

In der Folie

4009 Bestell-Nr.85094 6,20 € (1kg15,50€)

Mindesthaltbarkeit: 7 Tage ab Herstellung.

Omas Gugelhupf

mit weihnachtlichem Gewtirz

Ein klassischer Gugelhupfteig, harmonisch
verfeinert mit typischen Lebkuchen-Gewiirzen

wie Zimt und Kardamon. Dunkle Zartbitter-Scho-
koglasur, mit zuckrigen "Schneefléckchen”.

Serviervorschlag

In der Folie

450g Bestell-Nr. 85114 6,90 € (1kg15,33€)

TORTEN & KUCHEN

Mindesthaltbarkeit: 7 Tage ab Herstellung.

Serviervorschlag

Gugelhupf

a la "Schwarzwdlder Kirsch"
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Geschmack und Aussehen sprechen fiir sich:
Schokolade, Kirschen und feiner Riihrteig mit
Kirschwasser verfeinert.

In der Folie

450g Bestell-Nr. 85091 7,50 € (1kg16,67¢)

Mindesthaltbarkeit: 7 Tage ab Herstellung.
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Serviervorschlag

s G

Schaumzucker Tropfen

Je kleiner, desto 6fter kann man sie
genieBen. Lecker auch als Topping auf
einer heiBen Schokolade oder als luftige
Dekoration fiir Kekse und Kuchen.

In der Kunststoff-Dose
759g Bestell-Nr. 27314

Serviervorschlag

3,90 € (1kg52,00€)

B
—

SCHAUMZUCKER

Schaumzucker
bunt mit Dekor

Was ware Weihnachten ohne Zuckerstreu-
sel? In Kombination mit luftigem Schaum-

Schaumzucker- Schaumzucker- Schaumzucker- sucker schmecken die knackigen Perlen
Weihnachtsmann Wichtel Smiley fantastisch.

Der Mix macht's! Zartschmelzender ﬁ Nanu, wer sind denn diese lustigen | Smileys sind eine frohliche Alter-

Schaumzucker in bunten Farben, Kerlchen? Die Wichtel natirlich! In 4 native zu klassischen Weihnachts- In der Kunststoff-Dose

mit Zuckerperlen und ohne. Dazwi- weihnachtlichen Farben und zuck- , = Motivenund nicht nur bei Kindern

schen versteckt sich der ein oder rig lecker. beliebt. 759 Bestell-Nr. 27313

andere essbare Weihnachtsmann. jJ- | 3,90 € (1kg52,00€)

In der Kunststoff-Dose In der Kunststoff-Dose In der Kunststoff-Dose

40g Bestell-Nr. 27310 40g Bestell-Nr. 27311 40g Bestell-Nr. 27312 W o9 é ! « W
3,90 € (1kq97,50€) 3,90 € (1kg97,50€) 3,90 € (1kg97,50€) Y N LAYV T §AH LT § ‘—\‘\ UL

finden Sie in unserem Online-Shop

*ausgenommen Vorteilspakete
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Taglich frisch fiir Sie gebacke

Seit {iber einem Jahrhundert steht Emil Reimann _‘

fur feinste Backkunst und hochste Qualitat. Unsere
Kekse und unser Geback werden nach hauseigenen,

S traditionellen Rezepten und mit viel Liebe zum

Detail hergestellt. Jedes Stiick ist ein Meisterwerk,

das den unverwechselbaren Geschmack und die ~d
Handwerkskunst unserer Backermeister widerspiegelt.
Entdecken Sie eine breite Palette an Kdstlichkeiten -
von zarten Butterkeksen Uber wiirzige Lebkuchen bis
hin zu feinem Miirbeteiggeback. Jedes Produkt ist ein

Genuss fiir die Sinne. -

Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

Feinste
Buttergebackauslese

Diese goldene Geschenkschachtel mit einer
bunten Mischung aus leckeren Buttermiirbeteig-
platzchen darf unter keinem Christbaum fehlen.
Alles, was das Herz von Keks-Liebhabern héher
schlagen lasst, kann man hier finden.

Im Geschenkkarton
400g Bestell-Nr.12070 9,90 € (1kg24,75€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

Buttergeback Sandtaler

Wie das duftet - die kleinen Sandtaler sind
feinstes Buttergeback mit einem zarten Zu-
ckerrand. Ein Geback-Klassiker, nicht nur zur
Weihnachtszeit.

In der Tiite
170 g Bestell-Nr. 15430 3,90 € (1kg22,94€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

Buttergeback
Schoko-Zimttaler

Unsere zarten Schoko-Zimttaler mit Schoko-
raspeln und einem Hauch von Zimt zaubern
weihnachtliches Flair auf Ihren Kaffeetisch.

In der Tiite
170 g Bestell-Nr. 15135 3,90 € (1kg22,94€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

Buttergeback "Butter S"
hell mit Hagelzucker

Leckeres, helles Buttergebéck mit hoch-
wertiger, echter Qualitatsbutter, sorgfaltigin
S-Form gebacken und mit Hagelzucker
verziert.

In der Schale
250 g Bestell-Nr. 12072 5,90 € (1kg23,60€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

Buttergeback "Heidesand"

Diese leichten und lockeren Kekse gehoéren
ebenfalls zu den Platzchen-Klassikern zu
Weihnachten. Die feine Kakaonote garantiert
puren Genuss.

€ »

In der Tiite
170 g Bestell-Nr. 15156 3,90 € (1kg22,94€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

Buttergeback
Butterschnecke

Der liebevoll ausgerollte Platzchenteig wird in
2 Lagen gewickelt - so entsteht dieses schone
Dekor.

In der Tiite
170 g Bestell-Nr. 15161 3,90 € (1kg22,94€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

Buttergeback
Schwarz-Weif3

Unser Klassiker unter den Keksen mit ausge-
wogenem Kakao-Vanille-Geschmack ist das
Buttergebéack ,Schwarz-WeiB” mit
dem charakteristischen

&
Schachbrettmuster. aie o
e

»<2y ®
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In der Tiite
170 g Bestell-Nr. 15450 3,90 € (1kg22,94€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.
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shop.emil-reimann.de

*ausgenommen Vorteilspakete
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Vanillekipferl

Butter-Vanillekipferl sind das ideale Geback
auf der Kaffeetafel in der Advents-

und Weihnachtszeit. Sie liberzeugen mit lhrer
nussigen Textur und der siiBen Vanillenote.

In der Schale
200 g Bestell-Nr. 12079 6,40 € (1kg32,00€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

Angaben {iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

Barentatzen hell
mit Schokoful}

Barentatzen mit Butter gebackenundin Zart-
bitterkuvertiire getaucht.

In der Schale
250 g Bestell-Nr. 12078 4,90 € (1kg19,60€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

s 4

Marzipan-Spritzgeback

Ein ganz samtig-weiches Geback, das
Marzipan und Zartbitter-Schokolade traum-
haft kombiniert. Fiir Marzipanliebhaber ein
Hochgenuss!

In der Schale
250 g Bestell-Nr. 12087 5;968-€ tikg23.66€)

tbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

-

Preisknaller

4,90 €

statt 5,90 €

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

Zimtsterne

SiiBe Kekssterne mit intensivem
Zimtgeschmack, geriebenen Mandeln und
einer EiweiB-Zuckerglasur.

In der Schale
200 g Bestell-Nr. 12038 6,90 € (1kg34,50€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

(1kg19,60€)

shop.emil-reimann.de

Vorteilspakete

FEINSTES GEBACK




Feuergebrannte
Mandeln

Nicht nur auf dem Weihnachtsmarkt ein Klas-
siker. Unsere gebrannten Mandeln sind kna-
ckig, siB und nussig und werden traditionell
feuergebrannt in einer heiBen Zuckerlésung.

In der Tiite

Buttermiirbeteig-
Weihnachtsfiguren

Unser feines Buttermiirbeteiggebackin
weihnachtlichen Formen und in Schokoladen-
kuvertiire getaucht.

100g Bestell-Nr.12184 3,90 € (1kg39,00€)

Mindesthaltbarkeit: 7 Tage ab Herstellung.

In der Schale
130 g Bestell-Nr. 15440 4,50 € (1kg34,61€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

Feinste Nusskreationen

Eine herrliche Auswahl knackig-frischer Nuss-
spezialitaten - welch ein ,Hochge-Nuss!”

FEINSTES GEBACK

Weihnachtliche Gebackauswahl

Unser einzigartig kostliches, harmonisch zusammengestelltes Gebacksortiment
begeistert Gaste und Familie.

Im Geschenkkarton
350 g Bestell-Nr. 12069 12;80-€ (kg34.29¢)

Serviervorschlag

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung. Preisknaller
Im Geschenkkarton

3509 Bestell-Nr. 12068 18;90-€ (1kg3114€)

(1kg 28,29€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung. Preisknaller

9,90 €

statt 10,90 €

(1kg 28,29€)

*ausgenommen Vorteilspakete
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Mislitaler

Unsere Taler mit Sesam, Mandeln, Kiirbis- und
Sonnenblumenkernen haben einen feinen,
karamelligen Geschmack und sind schokoladig
mit Zartbitter-Schokolade garniert!

In der Schale
200 g Bestell-Nr. 12067 7,90 € (1kg39,50€)

Mindesthaltbarkeit: 56 Tage ab Herstellung.

Cashewkracher

Fruchtig und nussig gleichzeitig! Unsere
Cashewkracher sind geradezu exotisch: mit
hochwertigen Cashew-Niissen, Papaya und
Zartbitterschokolade sind sie ein wahres
Geschmackserlebnis.

In der Schale
200 g Bestell-Nr. 12066 7,90 € (1kg39,50€)

Mindesthaltbarkeit: 56 Tage ab Herstellung.

Florentiner

Kdstlich-nussig-knackig! Florentiner, diein
Florenz erfunden wurden, verfiihren Sie mit
einer Mischung aus karamellisierten Mandeln,
Zitronat und roten Gellies-Stiickchen einge-
taucht in feinste Zartbitter-Schokolade.

In der Tiite
170 g Bestell-Nr. 12165 6,90 € (1kg40,59¢€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung.

Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

Erdnuss-Karamell-Happen

Sooo gut, so sahnig weich, voller Karamell und
mit vielen knackigen, leicht gesalzenen Erd-
niissen und Zitronenschale im Teig und der FuB
ist in Zartbitterkuvertiire getaucht.

In der Schale
280 g Bestell-Nr. 12082 7,90 € (1kg28,21€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tageab Herstellung.

Feinstes Geback oder eine Kuchenspezialitat -

ganz frisch fiir Sie gebacken und verziert,
ohne Aufwand oder Einkauf?

Bestellen Sie doch einfach unsere herrlichen Torten, Kuchen
oder Backwaren, ganz frisch und in herausragender Qualitat.
Unser Spezial-Versandservice bringt |hnen Ihre Lieferung
blitzschnell und sicher direkt zu Ihnen nach Hause - Sie diirfen
einfach ganz entspannt genieBen!

Sie haben einen ,Frischeartikel” bestellt?

Bitte beachten Sie unbedingt, dass alle Produkt-Spezialita-
ten, die dieses Zeichen tragen, frisch fiir Sie hergestellt und
sofort versandt werden. Bis zum Verzehr muss das Produkt
kihl (bei 4-7°C) gelagert und innerhalb weniger Tage verzehrt
werden. Um die Frische unserer Produkte jederzeit sicherstel-
len zu kénnen, verschicken wir ausschlieBlich von Montag bis
Donnerstag!
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zum Versand von Frischeartikeln!

Spezial-Versand direkt zu lhnen nach
Hause in gepriifter Verpackung!

So einfach bestellen Sie:

Telefon +49(0)35127288-10

Oktober bis Dezember Mo. bis Fr. von 8 bis 18 Uhr,
Sa. von 8 bis 16 Uhr

Januar bis September Mo. bis Fr. von 8 bis 16 Uhr

Online  shop.emil-reimann.de

Fax +49(0)35127288-19

E-Mail kundenservice@emil-reimann.de

Post mit unserem Bestellformular

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emil-reimann.de

Serviervorschlag

FEINSTES GEBACK

*ausgenommen Vorteilspakete
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Mandelhornchen

Bei jedem Kaffeekréanzchen und zur ,Tea-Time"
besonders beliebt! Das kostlich zarte Geback
mit feinen Mandeln und leckerer Zartbitter-
schokolade am Boden.

Im Tray, 4 Stiick
440 g Bestell-Nr. 12062 9,90 € (1kg22,50€)

Mindesthaltbarkeit: 14 Tage ab Herstellung.

Nougatring hell

Zwei Ringe aus feinster Sandmasse wurden
mit edler Nougatcreme gefiillt und in Schoko-
lade getaucht.

Im Tray, 3 Stiick
350 g Bestell-Nr. 12085 5,90 € (1kg16,86€)

Mindesthaltbarkeit: 21 Tage ab Herstellung.

DAUERBACKWAREN

Makronenherzen mit
Mehrfruchtfillung

Die leckere Makronenmasse mit edlem Marzi-
pan, platziert auf Butterkeks umschlieBt ein
Herz aus Mehrfruchtfillung.

Im Tray, 3 Stiick
300 g Bestell-Nr. 12060 6,90 € (1kg23,00€)

Mindesthaltbarkeit: 14 Tage ab Herstellung.

Nussecken

Eine erlesene Nussmischung, feinster Honig
und ein in Schokolade gehiillter Keksboden

[ ] [ ]
machen diese Nussecken zu einer ganz beson- W ”W o
deren Nascherei. o a a
émm Mit dem Code: 24XMAS erhalten Sie in unserem

Im Tray, 6 Stiick
400 g Bestell-Nr. 12063 9,90 € (1kg24,75€)

*

E / Online-Shop 5% auf das komplettes Sortiment**.

**keine Terminbestellung moglich.

*ausgenommen Vorteilspakete

o
N

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emil-reimann.de




Serviervorschlag

Das saftige
Advents- und

Weihnachtsgeback! Haselnussmakronen Wit Grofe Kokosmakronen
' mit Schokofuf3

Sie haben Lust auf Makronen ohne Kokos? } . * t I
Dann sind unsere Haselnussmakronen genau , Saftiges Kokosgebéack - schmackhaft und
das Richtige - nicht nur flir Nussliebhaber: i1 besonders groB. Der Boden wurde in edle Zart-

MAKRONEN

Serviervorschlag

leicht, fluffig und nicht zu siB. o bitterschokolade getaucht.
In der Tiite Im Blister, 6 Stiick
170 g Bestell-Nr. 17195 4,90 € (1kg28,82¢) 500 g Bestell-Nr. 15292 8,90 € (1kg17,80€)
Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung. Mindesthaltbarkeit: 14 Tage ab Herstellung.
Kokosmakronen Kokosmakronen
Batida de Coco mit Nougatfiillung

Saftig, zart und liberraschend! Makronen
aus exotischen Kokosraspeln und einem zart
schmelzenden, vollmundigen Nuss-Nougat-

Der karibische Genuss aus Dresden! Unsere
zarten Kokosmakronen mit Batida de Coco

verfeinert.
g Kern.
§ Jidenlute In der Schale
3 170 g Bestell-Nr. 15490 4,90 € (1kg28,82¢)

200 g Bestell-Nr. 15298 6,90 € (1kg34,50€)

Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung. Mindesthaltbarkeit: 42 Tage ab Herstellung

*ausgenommen Vorteilspakete
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SiifRe Schoko- & Triffel-Traume

Tauchen Sie ein in eine Welt des Genusses mit unseren edlen Triiffel- und Pralinenspezialitdten. Jede Kreation ist eine
schone Komposition, die nur aus den edelsten Rohstoffen gefertigt wird. Erleben Sie eine kleine Geschmacksexplosion
und lassen Sie sich von der Vielfalt und Qualitat unserer Produkte verzaubern.
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Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

Lassen Sie sich von unseren
exquisiten Pralinenkreationen begeistern!

Die Extraklasse - fiir Sie kreiert! Unsere Pralinen werden in unserer Manufaktur von unseren

Chocolatiers von Hand gefertigt. Selbstverstandlich verwenden wir nur die erlesensten Zutaten!
Jede Praline wird dann sorgfaltig und liebevoll dekoriert.
Kosten Sie unbedingt alle unsere Sorten - prasentiert im eleganten Geschenkkarton mit Fenster.

Pralinen- und

Triffelmischung™
(mit & ohne Alkohol)

Edle Mischung aus bis 13 verschie-
denen Pralinen und Triiffeln, mit
und auch ohne Alkohol.

Im Geschenkkarton

160 g Bestell-Nr. 15829
12,50 € (1kg7813€)

Pralinen- und

Triffelmischung”
(ohne Alkohol)

Hochwertige Rohstoffe in perfekter
Komposition - eine feine Mischung,
ganz ohne Alkohol.

Im Geschenkkarton

160 g Bestell-Nr. 15827
12,50 € (1kg78,13¢€)

“Anderungen in Bestiickung und Design vorbehalten.

Triiffelmischung* mit & ohne Alkohol)

Verschiedenste Triiffelkompositionen vereint - fruchtig,
meisterhaft, schokoladig. Ein Muss fiir den stilbewussten
GenieBer und auch ideal zum Verschenken.

Im Geschenkkarton

759g Bestell-Nr.15826 6,50 € (1kg83,67€)

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS
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Pralinen- und

Triiffelmischung”
(mit Alkohol)

Ein Augen-und Gaumenschmaus
gleichermaBen. Alle Pralinen und
Triffel enthalten Alkohol.

Im Geschenkkarton

160 g Bestell-Nr. 15828
12,50 € (1kg78,13¢€)

shop.emil-reimann.de

*ausgenommen Vorteilspakete
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Zartschmelzende Schokolade und Marshmallo
| ”" i:_als unwiderstehliche Geschmacksexplosion

13
MIT DEM
g DOPPELTEN

GENUSSKERN

Hlmmhsche Prahnen mit dem Doppelkern!

Unsere Patissiers von Emil Reimann haben ihr handwerkliches Kénnen gezeigt und diese

kleinen Pralinen-Wunderwerke erschaffen. Um die Genussmomente zu verdoppeln,

wurden jeweils zwei ausbalancierte Kernfiillungen kreiert und diese anschlieBend liebevoll

mit feinstem Marzipan und edler Zatbitter-Schokolade ummantelt. Gekonnte Toppings

verschiedenster Zutaten runden die Dresdner Zipfel ab.

. Platzieren Sie die Schokobombe
in einer groBen Tasse.

. UbergieBen Sie die Schokobombe
mit 250 ml heiBer Milch (oder eine
Alternative).

Feinste Handarbeit unserer Patissiers

. Die Schokolade schmilzt und offenbart
ihren Marshmallow-Kern. Y

. Umrihren & GenieBen.

66

Dresdner Zipfel
Nuss-Nougat-Krokant

In der Faltschachtel,
5 Stiick

90 g Bestell-Nr. 15806
7,90 € (1kg87,78¢)

Mindesthaltbarkeit:
42 Tage ab Herstellung.

Abbildungen &hnlich.

Verpackungen kénnen abweichen.

Angaben {iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

Dresdner Zipfel

Eierlik6ér-Blaubeer-Kokos
mit Alkohol

In der Faltschachtel,
5 Stiick

90 g Bestell-Nr. 15801
7,90 € (1kg87,78¢)

Mindesthaltbarkeit:
42 Tage ab Herstellung.

Dresdner Zipfel
Pistazie-Kirsch-Mandel

In der Faltschachtel,
5 Stiick

90 g Bestell-Nr. 15800
7,90 € (1kg87,78¢)

Mindesthaltbarkeit:
42 Tage ab Herstellung.

Schokobombe
Vollmilchschokolade

Schokobombe
Zartbitterschokolade

In der Faltschachtel In der Faltschachtel

%]
50 g Bestell-Nr. 13001
5,50 € (1kg110,00€)

50 g Bestell-Nr. 13002
5,50 € (1kg110,00€)

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

* Schokobombe
"  WeiBe Schokolade

< In der Faltschachtel

50 g Bestell-Nr. 13003
5,50 € (1kg110,00€)

shop.emil-reimann.de

DRESDNER ZIPFEL & SCHOKOBOMBE

*ausgenommen Vorteilspakete
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Schokololly
"Weihnachtsbar"
In der Tiite

35 g Bestell-Nr. 11633
2,90 € (1kg82,86€)

Schokololly
"Rentier"

In der Tiite

35 g Bestell-Nr. 11634
2,90 € (1kg82,86€)

Schokololly
"Weihnachtsmann'

In der Tiite

35 g Bestell-Nr. 11632
2,90 € (1kg82,86€)

Serviervorschlag

Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

Besonders beliebt!

"Dresdner Kugeln"
Waffelbdllchen mit Nougatcremefiillung

Diese mit Milchschokolade dragierten Waffel-
kugeln sind mit zart schmelzender Nougat-
Creme geflillt. Fur die Unterwegs-Naschkat-
zen unter uns haben wir sie verpacktin der
praktischen Runddose.

In der Runddose
280g Bestell-Nr.12102 7,90 € (1kg28,21€)

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

Schokofigur
"Weihnachtsmann
Santa Claus"

In der Tiite, 14,5 cm

100 g Bestell-Nr. 11631
7,50 € (1kg75,00€)

Schokofigur
"Weihnachtsmann
mit Sack und Teddy"

In der Tiite, 12,5 cm

75 g Bestell-Nr. 11630
5,90 € (1kg78,67€)

o . Kovditored - Kajfee
L I

1 R
5 eimann

Abbildung &hnlich.

shop.emil-reimann.de
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*ausgenommen Vorteilspakete
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Premium
Edelmarzipan-
kartoffeln

Premium Edelmarzipan-Kartoffeln
aus 90 % Rohmasse mit leichter
Kakaonote, fein gepudert.

—
s e
Marzipan
Kartotfeln

W B
o T

sy

In der Tiite

150g Bestell-Nr. 11621
4,95 € (1kg33,00€)

Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

.

Edelmarzipan-
kartoffeln

Edelmarzipan-Kartoffeln aus 80 %
Rohmasse fein gepudert in Kakao-
pulver

s

Marziran

In der Tiite

200g Bestell-Nr. 11620
4,95 € (1kg24,75¢€)

Koénigsberger Bruch-
Edelmarzipan
geflammt

Charakteristisch fiir das Original
Konigsberger Marzipan sind die

hohe Marzipanqualitat sowie das
Flammen (Backen), wodurch das

feine Rostaroma entsteht.

In der Tiite

2509 Bestell-Nr. 11622
4,95 € (1kg19,80€)

Serviervorschlag

Marzipanbrot
Wildberry-Lillet in
weiller Schokolade

Der fruchtige Waldbeergeschmack in Kombi-
nation mit einem Hauch Lillet sorgt fiir einen
spritzig frischen Genuss. Probieren Sie einfach
mal!

In der Folie
100g Bestell-Nr. 11625 3,49 € (1kg34,90¢€)

Marzipanbrot
Himbeere und Mandel in
weil3er Schokolade

Die Kombination von Himbeermarzipan und
weiBer Schokolade ist besonders schmackhaft
und schmeckt zu jeder Jahreszeit vorzliglich.

In der Folie
100 g Bestell-Nr. 11626 3,49 € (1kg34,90€)

In der Tiite

Weihnachtsmann
Frosti

60g Bestell-Nr.11628
8,69 € (1kg144,83.€)

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

Premium Marzipanbrot
60 % Mandeln

Dieses ganz besondere Marzipan-Brot vereint
allerhdchste Marzipanqualitat mit 60 %
Mandelanteil im Marzipan und hochfeine Zart-
bitterschokolade.

In der Folie
100g Bestell-Nr. 11623 3,49 € (1kg34,90¢€)

Pistazien Marzipanbrot

Ein ganz besonderes Geschmackserlebnis ga-
rantiert Ihnen das Marzipan-Brot mit Pistazien,
umbhdillt von Zartbitter-

schokolade.

In der Folie
100 g Bestell-Nr. 11624 3,95 € (1kg39,50€)

Elch mit Schal

In der Tiite

559 Bestell-Nr. 11629
7,95 € (1kg144,55€)

Gliicksschwein
Casanova

In der Tiite

100 g Bestell-Nr. 11627
5,85 € (1kg58,50¢€)

shop.emil-reimann.de
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*ausgenommen Vorteilspakete
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Serviervorschlag
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Unsere beliebten Honig-Pfefferkuchenspitzen kommen hier
in einer besonders schénen und hochwertigen Dose aus Me-
tallin Lebkuchenhaus-Optik. Ein besonderes Highlight und
nurin dieser Edition:

Honig-Pfefferkuchenspitzen mit Himbeerfruchfiillung,
umhiillt mit weiBer Schokolade!

Serviervorschlag

Inhalt 450g, in der Geschenkdose

1Blister Honig-Pfefferkuchenspitzen Erdbeere, 150 g
1Blister Honig-Pfefferkuchenspitzen Kirsch, 150 g
1Blister Honig-Pfefferkuchenspitzen Himbeere, 150 g

3-teilig Bestell-Nr. 60499 12,90 € (1kg28,67€)

GESCHENKPAKETE

Inhalt

Exklusiv in dieser Geschenkdose erhdiltlich: : Advent, Advent, ein Lichtlein brennt! Egal, ob eins oder bereits vier, der
Honig-Pfefferkuchenspitzen mit Himbeer- \1 i , Weihnachtskaffee - das garantieren wir - schmeckt mit einem Stiick
fruchtfiillung, umhiillt mit weiBer Schokolade! ] Stollen oder Lebkuchen gleich doppelt gut.

Verschenken Sie Adventsgenuss, oder gdnnen Sie ihn sich selbst!

Inhalt 1355 g, im Geschenkhauschen

1Tite Honig-Pfefferkuchen-Spitzen Erdbeere, 250g
250g Weihnachtskaffee gemahlen

1Marzipanfigur Elch mit Schal, 559

1Elisenlebkuchen Zartbitterschokolade, 5 Stiick in
der Tlte, 300g

1Dresdner Stollen Frauenkirche in der Folie, 500g

5-teilig  Bestell-Nr. 60500 39,90€ ;
Alles perfekt verpackt

im XXL-Geschenkhaus o 1
; 20 c®

. o
Angaben (iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS Shop.emll'relmann.de 73

*ausgenommen Vorteilspakete
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Fiir Stollenliebhaber ist es DAS Geschenk: Unser
Vorteilspaket ,Stollen-Duo” mit einem Original
Dresdner Stollen® und einem Mandelstollen lasst fir
Kenner keine Wiinsche mehr offen. Oder Sie
verschenken es als Stollen-Kennenlernpaket.

Inhalt, im Schmuckkarton freiskaler
1Dresdner Stollen®, -]0 /O

500 g im Geschenkkarton sparen!

1Dresdner Mandelstollen,
500 g im Geschenkkarton

2-teilig  Bestell-Nr. 60419 2490€

Mindesthaltbarkeit: 120Tage ab Herstellung.

Preisknaller > : ] )
o gl ' s ‘ ok 2 §
sparen! B ) ] TR y
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\\\\\\\\\\\\\\

Dresdner Kaffchen - feinster réstfrischer Kaffee aus unserer
Kaffeerdsterei - und ein leckerer Rosinenstollen als attraktives
kleines Geschenkpaket.

GESCHENKPAKETE

Der geliebte Bummel iiber den Weihnachtsmarkt
kann jetzt schon im eigenen Zuhause begin-

nen - mit diesem liebevoll zusammengestellten
Geschenkpaket. Es beinhaltet einen kdstlichen
Dresdner Stollen® gebrannte Mandeln, wiirzigen
Glihwein und Honig-Pfefferkuchenspitzen. Holen : ; :
Sie sich die kulinarische Weihnachtsmarktstim- R : i s Inhalt, im Schmuckkarton

mung nach Hause - oder verschenken sie das Paket i '_ . " P | '_ g - _]6%
an lhre liebsten ,Bummler”. e e .. I 250 g Dresdner Kaffchen, gemahlen

Preisknaller

sparen! Emir ?ﬁ. .]
1Rosinenstollen, 250 g |

in der Faltschachtel
Inhalt, im Geschenkpaket

2-teili Bestell-Nr. 60461 12,50 €
1Dresdner Stollen® 500 g im Karton = eStElir

1Tlte gebrannte Mandeln, 100 g ' ke -:: : Mindesthaltbarkeit: 120Tage ab Herstellung.
1Flasche Gliihwein Rot, 0,75l (10,5% Vol. alc.)! 1 '

1Tite Honig-Pfefferkuchenspitzen mit
Kirschfruchtfillung, 250 g

4-teilig  Bestell-Nr. 60465 25,50 €

L A b -
alkoholische Getrénke oder Lebens!

J’ anke in nicht nur geringfiigiger Menge
ahren ab / § 9 Abs. 1 Jugendschutz
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Angaben iiber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emll-relmann.de



Dresdner Kaffchen

oM

Inhalt, 1.495 g im Geschenkkarton

1Dresdner Stollen in der Folie, 500 g
1Dresdner Kaffchen Mahlung, 250 g
Marzipankartoffeln, 150 g

Lindenhonig im Glas, 250 g
Elisenlebkuchen einzeln verpackt, 70 g
Lolly Weihnachtsmann Glocke, 35 g

2x Stollenkonfekt einzeln verpackt, 2x 20 g
Piccolo Sekt-Chardonnay brut, 200 ml

9-teilig  Bestell-Nr. 60472 39,95 €

Dieses Geschenkpaket kombiniert einen GroBteil unserer
feinsten Spezialitaten - vom Stollen und siiBen Spezialita-
ten, Uber Kaffee und Sekt bis zum Honig. Hier ist garantiert
fir jeden das Richtige dabei.

Mindesthaltbarkeit:
91Tage ab Herstellung.

76 Angaben {iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10
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Preisknaller

-20%

sparen!

GESCHENKPAKETE

Beschenken Sie |hre Liebsten fiirstlich - unsere Spezialititen kommen
einzelin hochwertigen Geschenkverpackungen. Zum Beispiel sind unsere
drei kleinen Stollen in der beeindruckende Geschenkdose ,Fiirstengold” ver-
packt. Mit diesem Geschenkpaket werden Sie Augen zum Leuchten bringen.

Inhalt, 1.800 g im groBen Aktionskarton

1Dresdner Stollen®,
750 g im Geschenkkarton

Stollenkonfekt ,Bratapfel” einzeln
verpackt in der ovalen Geschenkdose,
300g

3 verschiedene kleine Stollen,
750 g(a 250 g)in der Fiirstengolddose

rote Weihnachtsdekokugel mit
Emil Reimann-Gravur

4-teilig  Bestell-Nr. 61472 49,50 €

*ausgenommen Vorteilspakete

Mindesthaltbarkeit: 120 Tage ab Herstellung.

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emil-reimann.de 77
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Mo Riithrkuchen Papagei

Dieser bunte Kuchen ist garantiert ein

Hingucker auf der Kaffeetafel. Lockerer

farbenfroher Riihrkuchenteig Giberzogen mit
1"'-s-- Vanille-Fettglasur und Zuckerperlen-Topping.

Im Backformchen
350 g Bestell-Nr. 85089 6,20 € (1kg17.71€)

Mindesthaltbarkeit: 7 Tage ab Herstellung.

REIMANNS KINDERTRAUM

. . .

‘-"-l.

Schaumzucker- Schaumzucker- Schaumzucker-
Weihnachtsmann Wichtel Smiley

Schaumzucker in bunten Farben,

Der Mix macht's! Zartschmelzender Nanu, wer sind denn diese lustigen

Kerlchen? Die Wichtel natiirlich! In

Smileys sind eine frohliche Alter-
native zu klassischen Weihnachts-
Motiven und nicht nur bei Kindern

mit Zuckerperlen und ohne. Dazwi- weihnachtlichen Farben und zuck-
schen versteckt sich der ein oder rig lecker. beliebt.
andere essbare Weihnachtsmann.

TN
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Regenbogentorte

Ein kleines Kunstwerk! Die Regenbogentorte
aus verschieden farbigem, lockeren Biskuit-
teig sowie feinster Buttercreme ist ein echter
Gaumen-und Augenschmaus. Abgerundet

' wird dieses Meisterwerk durch ein Dekoration
aus bunten Zuckerperlen.

gy
»
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.

Im Tortenkarton, g ca. 18 cm In der Kunststoff-Dose In der Kunststoff-Dose In der Kunststoff-Dose y g

950 g Bestell-Nr. 85132 28,50 € (1kg30,00€) \ 40g Bestell-Nr. 27310 409 Bestell-Nr. 2731 409 Bestell-Nr. 27312 =

- 3,90 € (1kg97,50€) 3,90 € (1kg97,50€) 3,90 € (1kg97,50€) £

Mindesthaltbarkeit: 5 Tage ab Herstellung. ~ 5

78 Angaben iiber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emil-reimann.de 79
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Schokololly Schokololly Schokololly
—1 "Weihnachtsbar" 4 "Rentier" # "Weihnachtsmann"
In der Tiite In der Tiite ’ In der Tiite

35 g Bestell-Nr. 11633
2,90 € (1kg82,86€)

35 g Bestell-Nr. 11634
2,90 € (1kg82,86€)

35 g Bestell-Nr. 11632
2,90 € (1kg82,86¢€)

Weihnachtsmann Elch mit Schal Gliicksschwein
Frosti Marzipanfigur Marzipanfigur Casanova Marzipanfigur
In der Tiite In der Tiite In der Tiite

60 g Bestell-Nr. 11628
8,69 € (1kg144,83.€)

55 g Bestell-Nr. 11629
7,95 € (1kg144,55¢€)

100 g Bestell-Nr. 11627
5,85 € (1kg58,50€)

Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

e

HeiRRe Schokolade mit Wow-Effekt

Unsere Schokobomben sehen nicht nur wunderschon aus - sie machen aus
einer klassischen heiBen Schokolade ein richtiges Erlebnis.

Ubergossen mit heiBer Milch schmelzen die zarten Schokokugeln und
geben lhrInnerstes Preis. Viele, kleine bunte Marshmallows sind dann das
perfekte Topping auf diesem tollen Getrank - erhaltlich in 3 verschiedenen
Schokoladensorten.

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

Vollmilchschokolade

In der Faltschachtel

50 g Bestell-Nr. 13001
5,50 € (1kg110,00€)

e, ,3!—:"“ 5 I 1.\. :':
Schokobombe
Zartbitterschokolade

In der Faltschachtel

50 g Bestell-Nr. 13002
5,50 € (1kg110,00€)

o gt ¢
! Mf

Schokobombe

Weil3e Schokolade

In der Faltschachtel

50 g Bestell-Nr. 13003
5,50 € (1kg110,00€)

shop.emil-reimann.de
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*ausgenommen Vorteilspakete
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Fir uns fliegen seit 2021 fast 1 Million Bienen in Sachsen und
Thiringen. Dank unserer Bienenvdlker unterstiitzen wir nicht nur
die Vielfalt und den Ertrag unserer Pflanzenwelt, sondern konnen
Ihnen auch nachhaltigen Genuss anbieten - mit drei exklusiven
Honig-Sorten der ,Emil Reimann Bienen”.

Honig aus eigener Produktion

Unsere Bienenvélker! Fast 1Million Bienen fliegen seit 2021 fiir uns durch
Sachsen und Thiiringen. So wird die Pflanzenwelt unterstiitzt - und

etwas gegen das Bienensterben getan.

Jedes Glas Honig ist ein Meisterwerk -
egal ob von unseren eigenen Bienen oder von fremden.

Vom renommierten Imkerverein bieten wir Ihnen zwei groBe Vorratsgldser mit delikaten Honigsorten an -
mild und fruchtig, damit Sie Ihren honigsiiBen Moment genau so genieBen kdnnen, wie Sie ihn lieben.

\'.‘"‘:‘ 5 o —
€ Ohrimans | i
UDFUTSCHER HOMIG EUTSCHER HONIG
@ M{Wﬂ
\ :f_:* -fl[_r_ﬁh!l:-'“_. - o, '-.F.f"f'.l'[l_'_ -il'j.-"'p
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Bluiitenhonig fliissig Bliitenhonig cremig
Wie fliissiges Gold! Ein Honig wie aus dem Ein heller, cremiger Honig, perfekt aufs
Bilderbuch, mit herrlich weichem Aroma. knusprige Friihstlicksbrétchen!

Im Glas Im Glas

5009 Bestell-Nr.15022 9,75 € (1kg19,50€) 500 g Bestell-Nr.15026 9,75 € (1kg19,50€)

Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

Drei Honig-S
unserer eige

T Brwsdam e ;L,‘
.

§ 0 'I'"=— Lindenhonig

Im Glas

250 g Bestell-Nr. 15027
4,95 € (1kg19,80€)

Honig mit Kaffee

Im s
2 Bestell-Nr. 1502

(1kg19,80€)

 atimibH - Marie Cuele-St, 11 1139 Dresden winmi sy —

@mil ﬁeim:mn'

—~DEUTSCHER HONIG

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

3

shop.emil-reimann.de

HONIG-SPEZIALITATEN

*ausgenommen Vorteilspakete
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Harmonisch-feine Rezepturen!

Vanillekipferl Creme

Himmlisch zu Waffeln, feinem Geback oder auf’s Bréotchen: mit : ; : : : s : ;
echter Sahne und kostlich-cremigem Vanillekipferl- Sahnelikor. ) Ay : ! e e 3 " ]
Enthalt Alkohol. J : -

f VAMILLE
el  ImGlas
;—h._.‘_____._ﬁ—f‘g 160 g Bestell-Nr. 18039 4,95 € (1kg30,94€)

8
[ HERZLICHEMN
4 GLOCKWUMSCH

Rosengelee Fruchtaufstrich

Dieses auBergewdhnliche Gelee aus Rosen Marllle

miissen Sie einfach versuchen! Perfekt auf Der pure Geschmack von Aprikosen, auch Ma-

feinem Brot, Croissants, Toast oder Geback. rillen genannt ist ein wahrer Genuss auf siiBen

Késtlich auch zum SiiBen von Tees. und auch herzhaften Broten.

- .. mit unserem

Im Glas Im Glas | Natursauerteld
1859 Bestell-Nr. 18040 4,95 € (1kg26,76€) 170 g Bestell-Nr. 18043 4,95 € (1kg29,12€) B e tﬁg\'\ch frisch
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Kiirbiskernbrot

Cli
Buchweizenbrot :;‘;; Nussig, locker und saftig! Das
=

WEIHMACHTS HIMBEER

FRUHSTUCK

Bergbauernbrot

Kirbiskernbrot aus feinem Natur- Ein kraftiges, uriges Roggenmisch-

AT AR T 1. 1 L :

=

=

L —
Fruchtaufstrich Fruchtaufstrich E Buchweizen - eine alte Zutat neu sauerteig mit Weizen- und Roggen- brot mit Sauerteig nach typisch =

. . = entdeckt! Miteinzigartignussigem == mehlund einem hohen Anteilan bayrischer Rezeptur! Extra saftiger
"Weihnachtsfriihstick" Himbeere mit = undmildem Geschmack! Himmlisch ._; Saatenist herrlich rustikal! Passt Krume durch Kartoffelflocken. Ein =
) weilRer Schokolade © saftige, weiche Krume - filr kist- — zusiiBen Aufstrichen und herzhaf- Favorit dank des kraftig aromati-

Hier werden wunderbare Geschmacksnuancen ﬁ liche Abwechslung. 3 ten Belagen! schen Geschmacks!
harmonisch miteinander kombiniert: Orange Fruchtig-siiB Himbeeren treffen auf zarte - E
und Apfel und weihnachtliche Gewiirze treffen weiBe Schokolade. Ein stiBer Aufstrich der E E ﬁ
auf ein nussiges Aroma. wunderbar auf siiBen Broten schmeckt. 500 g Bestell-Nr. 21051 = 750 g Bestell-Nr. 21050 750 g Bestell-Nr. 21052 =

*ausgenommen Vorteilspakete

5,00 € (1kg10,00€) = 5,40 € (1kg7,20€) ' . 5,10 € (1kg6,80€)
Im Glas Im Glas e _ R B
=== Mindesthaltbark =\ , === Mindesthaltbarkeit:

1709 Bestell-Nr. 18041 4,95 € (1kg29.12¢) 160g Bestell-Nr. 18042 4,95 € (1kg30.94€) AT = A/ — X S Tt

—

. .
Angaben iiber Zutaten, Nhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emll-relmann.de 85
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Dinkelvollkorn
Kante

Dinkel - mit hochwertigem Eiweif3.
80 % Dinkelvollkornmehl und 20 %
Roggenmehl. Volles Korn, har-
monische Rezeptur und runder
Geschmack.

500 g Bestell-Nr. 21054
4,20 € (1kg8,40€)

" Mlndesthaltbarkelt
=D Tage ab Herstellung
S

Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

Sachsisches
Landbauernbrot

Mit echtem Sauerteigund aus 60 %
Roggen-und 40 % Weizenmehl -
das sachsische Landhausbrot ist
ein echter Klassiker unter den Rog-
genmischbroten. ,Schmeckt jeden
Tagund feiertags!”

1.000 g Bestell-Nr. 21059

Kartoffelbrot

Unser Kartoffelbrot ist ein Weizen-
brot welches mit 30 % Kartoffelflo-
cken verfeinert wird. Daraus ergibt
sich ein extrem fluffiger Teig mit
einer wunderbar krossen Krume.

500 g Bestell-Nr. 21049
4,50 € (1kg9,00€)

Emil's 1910 das Urige

Ein herzhaft-wiirziges Brot nach
einer Rezeptur aus der ,guten alten
Zeit": mit echtem Sauerteig, einer
ausgewogenen Roggenmischung,
fein abgeschmeckt und mit Liebe
gebacken!

1.250 g Bestell-Nr. 21055
4,50 € (1kg3,60€)

"= Mindesthaltbarkeit:
15 Tage ab Herstell

J'—.

Elbler, kerniges
Malzbrot

So lecker! Unser kerniges Malzbrot
besteht aus 70 % Roggen und

30% Weizen, in Verbindung mit
Mohn und Sesam.

750 g Bestell-Nr. 21056
"': 4,20 € (1kg7,20€)

=
=
-
—-

™
|

A VTR TN ATI TR e

o' :Ii' g}

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

Der lange Klaus

Knusprig und saftig. Aus 100 %
Roggen mit ewiger Teigreife - das
beliebte Kastenroggenbrot. Ein
wunderbar wiirziges Geschmacks-
erlebnis, nach traditioneller Rezep-
tur, mit vielen wertvollen Zutaten.

750 g Bestell-Nr. 21057
4,20 € (1kg5,60€)

shop. emll -reimann.de

*ausgenommen Vorteilspakete
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Raucherspezialitaten aus Sachsen

Hausmacherspezialitaten aus Sachsen

Hausmacher Jagdwurst = 180g Bestell-Nr. 10218
im Glas 3,20 € (1kq17.78¢)

in Leinendarm gereift 5,50 € (1kg34,38€) im Glas 3,20 € (1kg17786)

Mindesthaltbarkeit: 40 Tage ab Herstellung, gekiihlt lagern 2-7 Grad

220 g Bestell-Nr. 10227
6,95 € (1kg31,59¢)

Hausmacher Blutwurst = 1s0g Bestell-Nr. 10216
im Glas 3,20 € (1kg17.78¢€)

Rindsalami

Mindesthaltbarkeit: 40 Tage ab Herstellung, gekiihlt lagern 2-7 Grad

1 Paar Burgstadter 250 g Bestell-Nr. 10223 Hausmacher Brathaxe 180g Bestell-Nr. 10217
Kiimmelknacker 4,95 € (1kg19,80€) im Glas 3,20 € (1kg1778¢)

Mindesthaltbarkeit: 15 Tage ab Herstellung, gekihlt lagern 2-7 Grad

-
Lad
-
=T
-
—
<t
N
Lad
-8
(7]
Lad
-
=
=<
=
(-9

Corned Beef vom Burg- = 1gog Bestell-Nr. 10220
stadter Angus im Glas 3,95 € (1kg21,94€)

. o 175 Bestell-Nr. 10224
5 Stiick PfefferbeifRer o) Bl
4,95 € (1kg28,29¢)

Mindesthaltbarkeit: 15 Tage ab Herstellung, gekiihlt lagern 2-7 Grad

. . 300g Bestell-Nr. 10225 Hausmacher ;
Schweinefilet gerduchert 9 Bestelir : 1809 Bestell-Nr. 10215
10,95 € (1kg36,50€) Leberwurst im Glas 3,20 € (1kg17.738¢€)
Mindesthaltbarkeit: 30 Tage ab Herstellung, geklhlt lagern 2-7 Grad
. . 3009 Bestell-Nr. 10226 Hackepeter vom 180g Bestell-Nr. 10221
Lachsschinken geriuchert 9 mestet peter vol 9 mestenir
8,95 € (1kg29,83€) Strohschwein im Glas 3,75 € (1kg20,83¢€)
Mindesthaltbarkeit: 30 Tage ab Herstellung, geklhlt lagern 2-7 Grad
Hubertursschmalz

170 g Bestell-Nr. 11235
6,30 € (1kg37,06€)

150 g Bestell-Nr. 10222
im Glas 4,75 € (1kg31,67€)

Mindesthaltbarkeit: 70 Tage ab Herstellung

Burgstadter Angus Salami

*ausgenommen Vorteilspakete

Mindesthaltbarkeit: 25 Tage ab Herstellung, gekiihlt lagern 2-7 Grad
o o
Angaben iiber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS Shop.emll'relmann.de 89
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Omas Hit in Glasern

Konigsberger Klopse
im Glas

Sauerbraten im Glas

Schwarzbierbackchen
im Glas mit Késtritzer Schwarzbier

2 Stiick Rinderrouladen
im Glas

Schinkengulasch im Glas

Gulaschsuppe im Glas

Hahnchen Sweet & Chilli
im Glas

90 Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

550 g Bestell-Nr. 10210
8,50 € (1kg15,45€)

550 g Bestell-Nr. 10211
10,50 € (1kg21,00€)

250 g Bestell-Nr. 10212
12,00 € (1kg21,82€)

550 g Bestell-Nr. 10213
10,95 € (1kg19,91€)

550 g Bestell-Nr. 10214
8,50 € (1kg15,45¢€)

600 g Bestell-Nr. 11230
7,50 € (1kg12,50€)

550 g Bestell-Nr. 11231
9,50 € (1kg17.27¢€)

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

550 g Bestell-Nr. 11232

Rmdergulasch 1m Glas 9,50 € (1kg17,27€)

550 g Bestell-Nr. 11233

Wellfleisch im Glas

6,95 € (1kg12,64¢€)
Currywurst Klassik 290 g Bestell-Nr. 11234
im Glas 3,50 € (1kg12,07¢)

Mindesthaltbarkeit: 80 Tage ab Herstellung, gekihlt lagern 2-7 Grad

Sous-Vide-Genuss zum Weihnachtsfest
lieferbar ab 18.11.2024

2 Stiick Franzosische
Flugentenkeulen,
geschmort

850 g Bestell-Nr. 10108
16,95 € (1kg19,94€)

Mindesthaltbarkeit: 30 Tage ab Herstellung, gekihlt lagern 2-7 Grad

850 g Bestell-Nr. 11236

2 Stiick Gansekeulen 22,95 € (1kg27,00€)

Mindesthaltbarkeit: 30 Tage ab Herstellung, gekihlt lagern 2-7 Grad

2 Weihnachtskeulen

vom Grillhahnchen
mit Apfel und Zimt verfeinert

780 g Bestell-Nr. 11237
8,95 € (1kg1,47€)

Mindesthaltbarkeit: 30 Tage ab Herstellung, gekihlt lagern 2-7 Grad

shop.emil-reimann.de
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Unsere Crema Auslese ist ein temperament-
voller Kaffee fiir jede Gelegenheit. Er passt
ebenso gut zum herzhaften Friihstilick wie zu
einer siiBen Leckerei am Nachmittag. Unsere
Crema Auslese enthalt nur allerbeste Arabi-
ca-Bohnen aus Mittelamerika. Dieser Kaffee ————
eignet sich fiir den NESPRESS0-Kaffeeauto- | ﬁ"r'"j[ gﬁi_im“w
maten bei lhnen zu Hause oder im Biiro. ine Sa | : s

(rema Auslese

1) 5 A by
LT a’iu -hn.;';t ol

Mahlung im Aromabeutel

250g Bestell-Nr.66007 7,50 € (1kg30,00¢€)
500g Bestell-Nr.66237 13,50 € (1kg27,00€)

Ganze Bohne im Aromabeutel

250g Bestell-Nr.66009 6,90 € (1kg27,60€)
500g Bestell-Nr.66137 12,90 € (1kg25,80¢€)
1000 g Bestell-Nr. 66337 19,50 €

KAFFEEROSTEREI

(X4
\\\7 \\A\\\\\\A\ \\ \\\\\\\>\\

Eine exklusive Mischung aus erlesenen Kaf-

feebohnen fiir Liebhaber kraftigen Kaffees. .

Zelebrieren Sie mit dieser Spezialitat séch- | ‘&;;'I fﬁ?m:mu I
sische Kaffeetradition, zum Friihstiick oder .

zum sachsischen Nachmittagskaffee. ineSa |

Dresdner K3ffichen

Mahlungim Aromabeutel

2509 Bestell-Nr.66106 7,50 € (1kg30,00€)
500g Bestell-Nr.66213 13,50 € (1kg27,00€)

Ganze Bohne im Aromabeutel

2509 Bestell-Nr.66105 6,90 € (1kg27,60€)
500g Bestell-Nr.66215 12,90 € (1kg25,80¢€)
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Angaben iiber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS Shop.emll'relmann.de
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Der Kaffeegenuss aus Italien!

Unsere Espresso-Kreation ... wie von Italienern!
Ein Anteil von gewaschenen indischen Robusta Kaffeebohnen verleiht

diesem Espresso viel Korper und Nachhaltigkeit, gerade beim Genuss von
Cappuccino oder Latte Macchiato.

Korper @099 %
Aroma &&& ‘
feine Sdure & m:m RH;\CM\“.\E'

i - ® .
EMILI REIMANN-

Ty, P tm
rey BOASTEY

g ATHIOPIEN

FINCA AMARD ¢

Mahlung im Aromabeutel

2509 Bestell-Nr.66103 7,50 € (1kg30,00€)

Ganze Bohne im Aromabeutel

250g Bestell-Nr.66102 6,90 € (1kg27,60¢€)
500g Bestell-Nr.66138 13,50 € (1kg27,00€)
1000 g Bestell-Nr.66098 19,50 €

Ganze Bohne im Aromabeutel Ganze Bohne im Aromabeutel

2509 Bestell-Nr. 66502 2509 Bestell-Nr. 66656 =
7,50 € (1kg30,00€) 7,50 € (1kg30,00€) E
=
Kérper (71 1] Kérper o999 S
o
Aroma 711 Aroma o999 Lad
Ll
- ) feine Saure &&& feine Saure &&& I-L:
‘Wednchisbaffee =
@ PSS FE FEFFWFS ¥VFVFWSIW¥S S <
A\
Die festliche Zeit ist da: GenieBen Sie Unseren Weihnachtskaf- g
fee in gemdiitlicher Runde. Der Duft von Gewiirzen und frischem
Geback erfiillt die Luft. Kerzen erhellen den Raum, wahrend wir
bei heiBem Kaffee und leckerem Kuchen das Miteinander ge-
nieBen. Eine Zeit der Warme und Freude.
o I.!I‘.II}-EN‘“"
Mahlung im Aromabeutel e
LI oo &)
2509 Bestell-Nr.66052 6,90 € (1kg27,60€) IO ——
HH
Ganze Bohne im Aromabeutel Ganze Bohne im Aromabeutel Ganze Bohne im Aromabeutel
2509g Bestell-Nr. 66658 2509 Bestell-Nr.66653 2509 Bestell-Nr. 66655 g
7,60 € (1kg30,00€) 7,50 € (1kq30,00€) 7,50 € (1kg30,00€) [
Kérper (7] Kérper [ 7 1] Korper o9 g
Aroma o909 Aroma T 111 Aroma 299 g
feine Sdure &4 feine Saure @& feine Sdure &4 é
94 Angaben iiber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS Shop.emil'reimann.de 95
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Ganze Bohne im Aromabeutel

5009 Bestell-Nr. 66591
12,50 € (1kg25,00¢€)

Korper o999
Aroma r 7177}
feine Saure &&&

Ganze Bohne im Aromabeutel

Ganze Bohne im Aromabeutel

Epiesso Thfulnbwy

Ganze Bohne im Aromabeutel

2509 Bestell-Nr. 66529
7,50 € (1kg30,00¢)

Koérper o999
Aroma r 771
feine Saure &

Ganze Bohne im Aromabeutel

2509g Bestell-Nr. 66613
7,50 € (1kg30,00¢)

Kérper 0099 Koérper o
Aroma T 1] Aroma ]
feine Sdure & feine Sdure &

96 Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

2509 Bestell-Nr.66639
7,50 € (1kg30,00¢)

2509 Bestell-Nr. 66654
7,50 € (1kg30,00€)

Korper T 1]
Aroma r 7.7
feine Sdure &&&

Mahlung im Aromabeutel

2509 Bestell-Nr.66093
6,90 € (1kg27,60€)

Riffee

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS
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Kérper o9
Aroma r 771
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feine Saure
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-12%

sparen!

Puarkcet By 3

Unsere beliebten rostfrischen
Kaffees Dresdner Kaffchen, Emilio
Crema Auslese und Brasilianischer
Gastekaffee als 3er-Paket. Ein
exklusiver Kaffeegenuss fir
Liebhaber eines besonderen und
hochwertigen Kaffees.

Ganze Bohne im Aromabeutel

3x5009g Bestell-Nr. 61604
34,00 € (1kg22,67¢)

*ausgenommen Vorteilspakete
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shop.emil-reimann.de



Unser Dresdner Kaffchen im Dreier-
Vorteilspaket. Eine exklusive Mischung
aus erlesenen Kaffeebohnen fiir Liebhaber
kraftigen Kaffees.

Ganze Bohne im Geschenkkarton

3x250g Bestell-Nr. 61606
18,20 € (1kg24,27€)

Preisknaller

-12%

sparen!

Lt
o=
L
[T
(7¢]
H =]
-4
L
Lo
Lo
Lo
=T
<

Kenner wissen es: Durch die traditionelle
Handfiltermethode entsteht ein ganz
besonderer Kaffeegenuss. Dabei, weiches
Wasser vorausgesetzt, kommen die
Geschmacksnoten und Aromen unsere
Dresdner Kaffchens vollkommen zur
Geltung.

Dresdner Kaffchen gemahlen und
Keramik Kaffeefilter im Geschenkkarton

250g Bestell-Nr.61029 16,50 €
Gleich drei Lander in einem Paket: Der Afrikaner

aus Kenia, der Inder aus Malabar (Espresso) und der Preisknaller
Stidamerikaner aus Peru(Cepro Yanesha) werden 120/
Kaffeekenner begeistern. = (o]

Preisknaller

sparen! _]2% ﬁ
Lo

Ganze Bohne im Geschenkkarton sparen!

3x2509g Bestell-Nr.61605 19,90 € (1kg26,53€)

*ausgenommen Vorteilspakete

. .
98 Angaben iiber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10 Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emll-relmann.de
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Hochprozentiger Genuss!

Geist des Landbrotes

Fir diesen Brotbrand werden Stiickchen unseres kdstlichen

Bauernbrotes verwendet, die mit Alkohol ibergossen werden.

Uber viele Wochen hinweg entwickelt sich das Aroma dieser

Kostlichkeit, die Uber Holzfeuer im Kupferkessel destilliert wird.

Die Weihnachtszeit kann kommen: dieser Likor sorgt fiir festlich- ’ "

gute Laune - schon alleine durch seinen weihnachtlichen Duft
Schmeckt typisch nach Lebkuchen! Alkoholgehalt 40,0 % Vol.

In der Flasche
0,351 Bestell-Nr. 10034 14,90 € (1142,57¢)

Geist des Fiirstenzuges

Kleine Stlickchen unseres edlen Stollens, Edition Fiirstenzug,

* ST G Ui

—
oy

i,

werden vom Brenn-

meister in Alkohol eingelegt. Uber mehrere Wochen wird die Mazeration streng kont-
rolliert - feinste Aromen entwickeln sich! Nach der Destillation in der holzbefeuerten

Kupfer Destille ruht der Brand im Fass und findet hier seine pe
Alkoholgehalt 40,0 % Vol.

In der Flasche
0,351 Bestell-Nr. 10035 16,50 € (1147,14¢€)

Winterapfel-Likor Vo

Angenehm weicher Likdr mit ein- 1(

zigartig weihnachtlichem Aroma

nach Bratapfelund Gewiirzen wie -
Zimtund Nelken. Genuss pur! /ffﬁ 1
Alkoholgehalt 32,0 % Vol. j

Uiderapfel-Uhir

0,21 Bestell-Nr. 10038 : -
—
7,45 € (1137,25€) Ew a¥

&

Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10

rfekte Vollendung! fg@{ u}

fm— Marzipan-Likor

So wunderbar weich und sii3, mit
dem feinen Aroma nach echtem
4 Marzipan und leichten Bitterman-
“Ig@?, i delnoten. Ein Geschmackserlebnis!
‘;.’é Alkoholgehalt 32,0 % Vol.
Ma -l ik
E A M‘_.. 0,21 Bestell-Nr. 10037

-

f-,h_.‘ . __}___II_-' 7,45 € (1137.25¢)

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

Emils Gin PR

Ein echter Wald- & Wiesen-Style Gin! Klassische Zutaten, kombiniert mit
ausgewahlten Botanicals aus der Natur rund um unsere Kupfer Destille.
Eicheln, Bucheckern, Apfel und Kieferzweige sorgen fiir den kraftigen,
unverwechselbaren Geschmack. Im Small-Batch-Verfahren tiber Holz-
feuer gebrannt. Alkoholgehalt 46,0 % Vol. ET

In der Flasche ,ﬂ.
0,351 Bestell-Nr.10039 27,50 € (1178,57¢)

Emils Eierlikor
mit Kirschwasser

Seit 1949 nach eigenem Familienrezept
handwerklich hergestellt. Das Beste vom

Ei, veredelt mit unserem hocharomatischen
Kirschwasser, sorgen fiir das unvergleichliche
Geschmackserlebnis.

Alkoholgehalt 20,0 % Vol.

In der Flasche
0,351 Bestell-Nr. 10049 9,50 € (1127.14¢)

Lebkuchen-Likor

Dieser Likor sorgt fiir festlich-gute
Laune -schon alleine durch seinen

isenem weihnachtlichen Duft. Schmeckt
J Nac\?.e“]e i typisch nach Lebkuchen! n ’[gﬂ
‘ Fam|\|enrel\fﬂ;\ Alkoholgehalt 32,0 % Vol. ,
C
handwerk\
hergestellt. 0,21 Bestell-Nr.10036

7,45 € (1137,25€)

shop.emil-reimann.de

EDLE SPIRITUOSEN

*ausgenommen Vorteilspakete
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Sekt hatimmer etwas Feierliches an sich. Insbesondere, wenn er aus Chardonnay i
hergestellt wird - eine der traditionellsten Sorten fiir Schaumwein. Im Duft Mandeln,
Salzkaramell und frische Birnen. Am Gaumen dann auch etwas Marzipan und Butter-
streusel. Dazu eine feine Perlage und balancierte RestsiiBe. Ein Charmeur.

Winzer-Glithwein rot ——
Alkoholgehalt 10,5 % Vol.

0,751 Bestell-Nr. 10030 4,90 € (116,53¢)
Chardonnay Sekt Brut

Alkoholgehalt 11,5 % Vol.

Winzer-Glithwein rot

0,751 Bestell-Nr. 66004 9,90 € (1113,20€)
Alkoholgehalt 10,5 % Vol.

6x0,751 Bestell-Nr. 10071 24,50 € (115,44€)
Chardonnay Sekt Brut

Winzer-Gliihwein, wie er sein soll! Alkoholgehalt 11,5 % Vol.

Die Basis bildet ein fruchtbetonter Rotwein mit charmanter
RestsiiBe, erganzt durch traditionelle Gewdirze. Der Duft ist
der Inbegriff der Gemiitlichkeit. Quasi Behaglichkeit in Flaschen.

6x0,751 Bestell-Nr. 12504 49,50 € (1111,00€)

Winzer-Glihwein weifd
Alkoholgehalt 10,5 % Vol.

—
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Riesling Sekt Brut

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

0,751 Bestell-Nr. 10031 4,90 € (116,53¢)

. e . R 0,751 Bestell-Nr.10255 11,90 € (1115,87¢)
Winzer-Gliithwein weif3

Alkoholgehalt 10,5 % Vol.

6X0,75| Bestell-Nr. 12503 24,50 € (115,44¢€) Riesling Sekt Brut

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

Aktion

A AT VN 6 W\
¥ 1L L N

WeiBer Glihwein ist nicht so verbreitet wie das rote
Pendant. Dabei hat er einen entscheidenden Vorteil -
deutlich weniger Gerbstoff. Hier steht eher die frische

i
- % % } 8 3
':’q. W .. y ':,: W ; .‘ "’: — W ; e )
Frucht im Vordergrund. Diese wird perfekt ergénzt durch “ a ~ = ~u
die traditionellen Gewiirze und eine schmeichelnde SiiBe. e P -'J .

6x0,751 Bestell-Nr. 12506 59,50 € (1113,22¢)

Winzer-Glithwein 3x weif3, 3x rot . :
Alkoholgehalt 10,5 % Vol. . ! Ll\3||<lchc|01r?| t%1‘;,1<‘;l¥/‘(|10nnay Brut §
: i : oholgehalt 11,5 % Vol. S

5+] :

6x0,751 Bestell-Nr. 10269 24,50 € (115,44¢) . . :
Aktion e 0,21 Bestell-Nr.12505 3,90 € (1119,50€) :

’-E._._._—_.-' °

o o
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Spatburgunder 2021, trocken

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

0,751 Bestell-Nr.10142 8,70 € (1111.60¢) 4

Spatburgunder 2021, trocken \

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

6x0,751 Bestell-Nr.10261 43,50 € (119,67¢)

Um Spatburgunder zu beschreiben, wurde das Wort
»Eleganz« erfunden. Der Duft ist kiihl, gepragt von
Waldbeeren und einer dtherischen Wiirze. Am Gaumen zunéchst
filigran, frisch und leicht balsamisch. Dahinter liegt eine lberra-
schende Kraft und Struktur. Mit etwas Luft 6ffnet sich der Wein und
zeigt einimmer wieder wechselndes Aromenspiel.

104

Ein absoluter Wohlfiihlwein, eine Wolldecke fiir die Zunge. !
Dunkle, reife Beerenfrucht, gefolgt von Schokolade, Kaffee

und Mandelblattchen. Am Gaumen dann eher wiirzig und

iberraschend frisch. Zuletzt noch ein Touch von gerdsteten

Nissen. Ein buntes Trinkerlebnis mit gemutlichem Kern. N . i

Rotwein flirs Herz.

Lemberger & Merlot trocken 2020

Alkoholgehalt 13 % Vol.

0,751 Bestell-Nr. 10143 8,70 € (1111,60¢)

Lemberger & Merlot trocken 2020

Alkoholgehalt 13 % Vol.

6x0,751 Bestell-Nr. 10260 43,50 € (119,67¢)

Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10
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Riesling 2022, trocken

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

N N

0,751 Bestell-Nr.10232 8,70 € (1111,60¢)

Riesling 2022, trocken

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

6x0,751 Bestell-Nr. 10264 43,50 € (119,67¢) 5"']

Aktion

Ein eigenstandiger Riesling, der aber seine Wurzeln nicht
versteckt. Der Duft ist berraschend wiirzig und erinnert an
Nelken. Dazu gesellt sich die typische Zitrusfrucht - im Duft eher
Zitronenschale, am Gaumen Limejuice. Unterstrichen wird die
Aromatik durch eine knackige S&ure, die ihm den nétigen Trink-
fluss und ein recht kerniges Riickgrat gibt. Sympathisch, eigen und
charakterstark.

Ny —
N N\ A 4\
A\

Eine harmonische Cuvée aus zwei Geschwister-Sorten. Grau-
burgunder sorgt fiir Schmelz und Fiille, wahrend WeiBburgun-
der Frische und Eleganz beisteuert. Der Duft ist freundlich und
zunachst vornehm zurilickhaltend. Knackige Birnen, Mandeln
und Orangenbliiten kitzeln die Nase. Im Mund angenehm straff,
mit sattem Zug und schmeichelndem Finish.

Grau- & Weifburgunder 2022

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

0,751 Bestell-Nr. 10233 8,70 € (1111,60€)

Grau- & Weifburgunder 2022

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

6x0,751 Bestell-Nr. 10263 43,50 € (119,67¢)

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

shop.emil-reimann.de

*ausgenommen Vorteilspakete
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Rosé 2022, trocken R:'

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

0,751 Bestell-Nr. 10245 8,70 € (111,60¢€)

Rosé 2022, trocken

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

6x0,751 Bestell-Nr. 10262 43,50 € (119,67¢)

Rosé, wie er sein soll! Super saftige Beerenfrucht,
kombiniert mit herber Hagebutte und immer wieder
aufblitzenden floralen Noten. Am Gaumen perfekt balanciert
zwischen siiBlich anmutenden Aromen und animierender Frische.
Dazu kommt eine dezente Gerbstoffstruktur, die ihm das nétige
Rickgrat verleiht. TrinkspaB in Reinform.

=

@
S /4
N &S \> S C \~ \ 4\ i j.', ) n T ."l |
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Spannender, Gberraschender und kontrastreicher Mix aus ‘ Tl
reifer Kirschfrucht und herber Wiirze. Weingelee trifft hier auf v '
Nelken und rosa Pfeffer. Die leichte SiiBe tanzt auf der Zunge b\ ¥

im Gleichgewicht mit der animierenden Frische. Im Zusam- N.f / f'j'
menschluss ergeben sie einen irren Trinkfluss, der einfach nur { ¥ , ='§ 4
Freude bereitet. Der perfekte Wein fiir jede Party! b

Zweigelt 2021, halbtrocken

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

0,751 Bestell-Nr. 10241 8,70 € (111,60€)

Zweigelt 2021, halbtrocken

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

6x0,751 Bestell-Nr. 10265 43,50 € (119,67¢)

Angaben {iber Zutaten, Ndhrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10
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Muskat-Trollinger 2022, halbtrocken

Alkoholgehalt 12,0 % Vol.

0,751 Bestell-Nr.10246 8,70 € (111,60¢)

Muskat-Trollinger 2022, halbtrocken

Alkoholgehalt 12,0 % Vol.

6x0,751 Bestell-Nr. 10266 43,50 € (119,67¢)

Muskat-Trollinger muss man probiert haben! Der Duft ist
bunt und ungeziigelt. Es finden sich Noten von Rosenwasser

und Hopfen, Lakritze und Steinobst, Mandeln und Marzipan. Dieses i r &

aromatische Spektakel wird eingerahmt von einer verfiihrerischen K—# £ AR
SiiBe, die dem Wein einen romantischen Touch gibt, ohne dabeiins
Kitschige zu kippen. Ein Sommertraum in Rosé.

@
Ronvei—(

GroBer Rotwein aus Deutschland. Alles daran wirkt opulent,
reif und machtig. SiiBe Réstaromen wie Bitterschokolade,
Kaffeebohnen und Haselnusswaffeln, gefolgt von Pflaumen- s
mus und Nelken. Am Gaumen dann frische Krauter und Blau- 2
beeren. Dazuintensive, feinkérnige Gerbstoffe, dieihmirre
Kraft verleihen.

Rotwein-Cuveé 2020, trocken
Alkoholgehalt 13,0 % Vol.

0,751 Bestell-Nr. 10244 8,70 € (111,60¢€)

Rotwein-Cuveé 2020, trocken
Alkoholgehalt 13,0 % Vol.

6x0,751 Bestell-Nr. 10268 43,50 € (119,67¢)

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

shop.emil-reimann.de

*ausgenommen Vorteilspakete
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Rosé 2022, trocken

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

0,751 Bestell-Nr. 10240 8,70 € (111,60¢)

Rosé 2022, trocken

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

6x0,751 Bestell-Nr. 10267 43,50 € (119,67¢)

Ein Schmeichler, der in sich Kraft und Charme vereint.
Reife, exotische Frucht trifft auf wiirzigen Honigkuchen. Auf
der Zunge cremig und anschmiegsam, gleichzeitig lebendig mit
verspielter Frische. Das Finish ist lang und prazise. Chardonnay
ist nicht ohne Grund eine der bekanntesten und beliebtesten
Rebsorten der Welt.

o0 o0
e Ky
\ A\ 4\ N\ A\ \\\\\ N\~ A\ A\ A\ A\
S &

Der perfekte Snack zum Wein.

Feines Kasegebéck, wiirzigund
lecker, das auf der Zunge zergeht -
ideal flir lange Abende voller guter
Gesprache und die perfekte Ergan-
zung fir eine gute Flasche Wein!

170 g Bestell-Nr. 17134
5,50 € (1kg32,35€)

Angaben {iber Zutaten, Nahrwerte, Allergene und deklarationspflichtige Zusatzstoffe bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351272 88-10
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5% Online-Rabatt’

auf den gesamten Einkauf mit dem Code:

Hier finden Sie unsere gesamte Genussvielfalt:

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS

shop.emil-reimann.de

*ausgenommen Vorteilspakete
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Allgemeine Geschaftsbedingungen und Kundeninformationen

1. Allgemeine Geschéftsbedingungen

Link zur Datenschutzerkldrung:
https.//www.emil-reimann.de/de/
datenschutzerklaerung.htm/

§1Grundlegende Bestimmungen

(1) Die nachstehenden Geschaftsbedingungen gelten fiir alle
Vertrage, die Sie mit uns als Anbieter (Emil Reimann GmbH,
Marie-Curie-StraBe 11 in 01139 Dresden) (iber unseren On-
lineshop (https://shop.emil-reimann.de/) sowie iber unsere
jeweils aktuell gilltigen Kataloge schlieBen. Soweit nicht
anders vereinbart, wird der Einbeziehung gegebenenfalls von
Ihnen verwendeter eigener Bedingungen widersprochen. Bei
Unwirksamkeit einer der nachstehenden Bedingungen bleibt
die Wirksamkeit der tbrigen Bedingungen unberiirt.

(2) Verbraucher im Sinne der nachstehenden Regelungen ist
jede natiirliche Person, die ein Rechtsgeschaft zu Zwecken
abschlieft, die tberwiegend weder ihrer gewerblichen noch
ihrer selbstandigen beruflichen Tatigkeit zugerechnet werden
kann. Unternehmer ist jede natirliche oder juristische Person
oder eine rechtsfahige Personengesellschaft, die bei Ab-
schluss eines Rechtsgeschafts in Ausiibung ihrer selbsténdi-
gen beruflichen oder gewerblichen Tatigkeit handelt.

§ 2 Zustandekommen des Vertrages

(1) Gegenstand des Vertrages ist der Verkauf von Waren. Ein
Vertrag kommt durch ein Angebot und dessen Annahme
zustande.

(2) Bei unserem Internetangebot und den Katalogangeboten
handelt s sich nicht um ein Angebot im Rechtssinne, son-
dern eine Einladung an Sie, ein Angebot zum Abschluss eines
Kaufvertrages abzugeben.

(3) Die Angebotsabgabe geschieht im Onlineshop, indem
Sie im Internet Artikel in den virtuellen Warenkorb legen und
am Ende Ihres Bestellvorgangs den Button, Zahlungspflichtig
bestellen” anklicken. Unmittelbar danach erhalten Sie eine E-
Mail Gber den Eingang Ihres Angebots (Bestellbestatigung).
Bei einer Katalogbestellung geschieht dies, indem Sie das
Bestellformular mit den ausgewahlten Artikeln an uns tiber-
senden. Sie erhalten dann eine Bestatigung tiber den Eingang
Ihres Angebots (Bestellbestdtigung). Die Annahme Ihres An-
gebots und damit der Vertragsschluss erfolgen jeweils durch
unsere Warenlieferung und/oder den Versand einer damit
korrespondierenden E- Mail (Versandbestétigung).

(4) Vertrage werden von uns ausschlie@lich mit gewerblichen
Kunden oder volljahrigen, voll geschaftsfahigen Verbrauchern
geschlossen. Sollte dies nicht zutreffen, sind wir zum Riick-
tritt berechtigt. Sie sind verpflichtet, dafiir Sorge zu tragen,
dass nur Sie selbst oder ein von Ihnen zur Entgegennahme
der Lieferung ermdchtigter Vertreter (ebenfalls volljahrig) die
Warenlieferung entgegennehmen.

(5) Die Abwicklung der Bestellung und Ubermittlung aller
im Zusammenhang mit dem Vertragsschluss erforderlichen
Informationen erfolgt per E-Mail zum Teil automatisiert. Sie
haben deshalb sicherzustellen, dass die von Ihnen bei uns
hinterlegte E-Mail-Adresse zutreffend ist, der Empfang der
E-Mails technisch sichergestellt und insbesondere nicht durch
SPAM-Filter verhindert wird.

§ 3 Preise

(1) Die in den jeweiligen Angeboten angefiihrten Preise
sowie die Versandkosten stellen Gesamtpreise dar. Sie be-
inhalten alle Preisbestandteile einschlieBlich aller anfallen-
den Steuern.

(2) Die anfallenden Versandkosten sind nicht im Kaufpreis
enthalten. Sie sind (ber eine entsprechend bezeichnete
Schaltfléche auf unserer Internetprasenz oder im jeweiligen
Angebot aufrufbar, werden im Laufe des Bestellvorganges
gesondert ausgewiesen und sind von lhnen zusétzlich zu
tragen, soweit nicht die versandkostenfreie Lieferung ver-
einbart ist.

(3) Die Ihnen zur Verfiigung stehenden Zahlungsarten sind
unter einer entsprechend bezeichneten Schaltflache auf unse-
rer Internetprasenz oder im jeweiligen Angebot ausgewiesen.
§ 4 Liefergebiet / Auslieferung

(1) Lieferungen erfolgen von uns vorrangig innerhalb
Deutschlands. Sollten Sie Lieferungen ins Ausland wiinschen,
50 versuchen wir lhnen gerne weiter zu helfen.

(2) Die Lieferung erfolgt ab Werk Emil Reimann in Dresden an
die vom Besteller angegebene Lieferadresse.

(3) Die Lieferzeit betrdgt regelméBig 3 bis 10 Tage ab Ver-
tragsschluss innerhalb Deutschlands, soweit im Shop keine
oder keine abweichende Lieferzeit angegeben ist.

(4) Soweit Sie Verbraucher sind, ist gesetzlich geregelt, dass
die Gefahr des zufélligen Untergangs und der zufélligen Ver-
schlechterung der verkauften Sache wahrend der Versendung
erst mit der Ubergabe der Ware an Sie tbergeht. Dies gilt

nicht, wenn Sie eigenstandig ein nicht vom Unternehmer
benanntes Transportunternehmen oder eine sonst zur Aus-
fiihrung der Versendung bestimmte Person beauftragt haben.
Sind Sie Unternehmer, erfolgt die Lieferung und Versendung
auf Ihre Gefahr.

(5) Die Emil Reimann GmbH behdlt sich vor, eine Lieferung
abzulehnen, wenn die Lieferadresse auBerhalb des gilltigen
Liefergebietes liegt.

(6) Bei der Bestellung ist darauf zu achten, dass die angege-
benen Gewichte Nettogewichte sind und noch keine Umver-
packungen enthalten.

§ 5 Zahlungsbedingungen

(1) In unserem Onlineshop stehen Ihnen folgende Zahimdg-
lichkeiten zur Verfiigung: Kreditkarte, ,PayPal’, Rechnung und
Vorauskasse.

(2) Bitte beachten Sie, dass Alkohol laut gesetzlichen Vor-
schriften nur an volljahrige Personen abgegeben werden
kann. Die Altersverifikation erfolgt Giber die Zahlung per
Kreditkarte als alleinige Zahlungsmethode.

(3) Die Belastung Ihres Kontos erfolgt nach Abschluss der Be-
stellung. Soweit nicht anders vereinbart, sind die Rechnungen
der Emil Reimann GmbH sofort ohne Abzug fallig. Bei Zah-
lungsverzug und Neubestellung behalten wir uns vor, eine
Lieferung erst nach sofortiger Bezahlung aller offenen Forde-
rungen vorzunehmen. Die Neulieferung erfolgt in diesem Fall
nur gegen Vorkasse. Bei Zusendung von Bargeld oder Schecks
iibernehmen wir keine Haftung. Wir sind berechtigt, die An-
spriiche aus unseren Geschaftsverbindungen abzutreten.

§ 6 Eigentumsvorbehalt

Die Ware bleibt bis zur vollstandigen Zahlung des Kaufpreises
unser Figentum.

§7 Gewahrleistung

(1) Es bestehen die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte.

(2) Als Verbraucher werden Sie gebeten, die Sache bei Lie-
ferung umgehend auf Vollstandigkeit, offensichtliche Mangel
und Transportschdden zu dberpriifen und uns sowie dem
Spediteur Beanstandungen schnellstmdglich mitzuteilen.
Kommen Sie dem nicht nach, hat dies keine Auswirkung auf
Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriiche.

(3) Soweit Sie Unternehmer sind, gilt ab- weichend von den
vorstehenden Gewahrleistungsregelungen:

a) Als Beschaffenheit der Sache gelten nur unsere eigenen
Angaben und die Produktbeschreibung des Herstellers als
vereinbart, nicht jedoch sonstige Werbung, dffentliche An-
preisungen und AuBerungen des Herstellers.

b) Bei Méngeln leisten wir nach unserer Wahl Gewahr durch
Nachbesserung oder Nachlieferung. Schlégt die Mangelbe-
seitigung fehl, konnen Sie nach Ihrer Wahl Minderung verlan-
gen oder vom Vertrag zuriicktreten. Die Mdngelbeseitigung
qilt nach erfolglosem zweiten Versuch als fehl- geschlagen,
wenn sich nicht insbesondere aus der Art der Sache oder
des Mangels oder den sonstigen Umstanden etwas anderes
er-gibt. Im Falle der Nachbesserung miissen wir nicht die er-
hhten Kosten tragen, die durch die Verbringung der Ware an
einen anderen Ort als den Erfilllungsort entstehen, sofern die
Verbringung nicht dem bestimmungsge- maRen Gebrauch
der Ware entspricht.

¢) Die Gewahrleistungsfrist betragt ein Jahr ab Ablieferung
derWare. Die Fristverkiirzung gilt nicht:

- fiir uns zurechenbare schuldhaft verursachte Schéden aus
der Verletzung des Lebens, des Karpers oder der Gesundheit
und bei vorsétzlich oder grob fahrldssig verursachten sonsti-
gen Schaden;

- soweit wir den Mangel arglistig verschwiegen oder eine Ga-
rantie fir die Beschaffenheit der Sache tibernommen haben;

- bei Sachen, die entsprechend ihrer iblichen Verwendungs-
weise fiir ein Bauwerk verwendet worden sind und dessen
Mangelhaftigkeit verursacht haben;

- bei gesetzlichen Riickgriffsanspriichen, die Sie im Zusam-
menhang mit Mangelrechten gegen uns haben.

Wird eine vertragswesentliche Pflicht fahrldssig verletzt, so ist
unsere Haftung im ibrigen und in jedem Falle auf den voraus-
sehbaren Schaden begrenzt

§ 8 Vertragssprache, Vertragstextspeicherung

(1) Vertragssprache ist deutsch.

(2) Der vollstandige Vertragstext wird von uns nicht gespei-
chert. Vor Absenden der Bestellung iiber das Online - Waren-
korbsystem konnen die Vertragsdaten (iber die Druckfunk-
tion des Browsers ausgedruckt oder elektronisch gesichert
werden. Nach Zugang der Bestellung bei uns werden die
Bestelldaten, die gesetzlich vorgeschriebenen Informationen
bei Fernabsatzvertragen und die Allgemeinen Geschaftsbe-
dingungen nochmals per E-Mail an Sie ibersandt.

(3) Bei Angebotsanfragen auBerhalb des Online-Warenkorb-

Wir sind Mitglied des Stollenschutzverbandes
Dresdner-Stollene.V.

Béacker und Konditoren die den Dresdner Stollen® herstellen diirfen, sind im
Schutzverband Dresdner Stollen e.V. zusammengeschlossen. Der Verband
garantiert durch sein ,Stollensiegel” die gepriifte, gleichbleibende Qualitat
des Dresdner Stollen®. Diese wird mehrmals im Jahr tberpriift. Das Siegel
garantiert zudem, dass der Stollen in Handarbeit hergestellt worden ist.

systems erhalten Sie alle Vertragsdaten im Rahmen eines ver-
bindlichen Angebotes in Textform iibersandt, z. B. per E-Mail,
welche Sie ausdrucken oder elektronisch sichern kénnen.

§ 9 Rechtswahl, Erfiillungsort, Gerichtsstand

(1) Es gilt deutsches Recht. Bei Verbrauchern gilt diese
Rechtswahl nur, soweit hierdurch der durch zwingende Be-
stimmungen des Rechts des Staates des gewdhnlichen Auf-
enthaltes des Verbrauchers gewahrte Schutz nicht entzogen
wird (Glinstigkeitsprinzip).

(2) Erfiillungsort fiir alle Leistungen aus den mit uns beste-
henden Geschaftsbeziehungen sowie Gerichtsstand ist unser
Sitz, soweit Sie nicht Verbraucher, sondern Kaufmann, juris-
tische Person des offentlichen Rechts oder offentlich-recht-
liches Sondervermagen sind. Dasselbe gilt, wenn Sie keinen
allgemeinen Gerichtsstand in Deutschland oder der EU haben
oder der Wohnsitz oder gewdhnliche Aufenthalt im Zeitpunkt
der Klageerhebung nicht bekannt ist. Die Befugnis, auch das
Gericht an einem anderen gesetzlichen Gerichtsstand anzu-
rufen, bleibt hiervon unberiihrt.

(3) Die Bestimmungen des UN-Kaufrechts finden ausdriick-
lich keine Anwendung.

§ 10 Informationen zur Online-Streitbeilegung
sowie zur Teilnahme an einem
Schlichtungsverfahren

Die Europdische Kommission stellt eine Plattform zur Online-
Streitbeilequng bereit, die der Nutzer unter dem Link https://
ec.europa.eu/consumers/odr/ erreichen kann. Zur Teilnahme
an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucher-
schlichtungsstelle sind wir nicht verpflichtet und nicht bereit.

WIDERRUFSRECHT

Widerrufsrecht fiir Verbraucher

(Verbraucher ist jede natiirliche Person, die ein Rechtsge-
schaft zu Zwecken abschlieBt, die tberwiegend weder ihrer
gewerblichen noch ihrer selbststandigen beruflichen Tatigkeit
2ugerechnet werden kann.)

Widerrufsrecht

Sie haben das Recht, binnen 14 Tagen ohne Angabe von
Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist
betragt 14 Tage ab dem Tag, an dem Sie oder ein von lhnen
benannter Dritter, der nicht der Befdrderer ist, die letzte Ware
in Besitz genommen haben bzw. hat.

Um Ihr Widerrufsrecht auszuiiben, miissen Sie uns

Emil Reimann GmbH

Marie-Curie-StraBe 11

01139 Dresden
Tel.: +49 351272 88-0
E-Mail: kund vic il-rei de

mittels einer eindeutigen Erkldrung (z. B. ein mit der Post ver-
sandter Brief oder eine E-Mail) iber Ihren Entschluss, diesen
Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie konnen dafir das bei-
gefiigte Muster-Widerrufsformular verwenden, das jedoch
nicht vorgeschrieben ist. Hier kinnen Sie sich das Muster-Wi-
derrufsformular herunterladen.

Link zum Muster-Widerrufsformular:
https://shop.emil-reimann.de/de/info/Widerrufsrecht-und-
Muster-Widerrufsformular html#withdrawal_form
ZurWahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mit-
teilung tiber die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der
Widerrufsfrist absenden.

Folgen des Widerrufs

Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir lhnen alle
Zahlungen, die wir von lhnen erhalten haben, einschlieflich
der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusétzlichen Kosten, die
sich daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung
als die von uns angebotene, giinstigste Standardlieferung ge-
wahlt haben), unverziiglich und spatestens binnen 14 Tagen
ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung dber Ihren
Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen ist. Fiir diese
Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie
bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei
denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas anderes verein-
bart; in keinem Fall werden Ihnen wegen dieser Riickzahlung
Entgelte berechnet.

Wir konnen die Riickzahlung verweigern, bis wir die Waren
wieder zuriickerhalten haben oder bis Sie den Nachweis er-
bracht haben, dass Sie die Waren zuriickgesandt haben, je
nachdem, welches der frilhere Zeitpunkt ist. Sie haben die
Waren unverziiglich und in jedem Fall spatestens binnen 14
Tagen ab dem Tag, an dem Sie uns (iber den Widerruf dieses
Vertrags unterrichten, an uns zurlickzusenden oder zu iber-
geben. Die Frist ist gewahrt, wenn Sie die Waren vor Ablauf
der Frist von 14Tagen absenden. Sie tragen die unmittelbaren
Kosten der Riicksendung der Waren.

Sie miissen fiir einen etwaigen Wertverlust der Waren nur
aufkommen, wenn dieser Wertverlust auf einen zur Priifung
der Beschaffenheit, Eigenschaften und Funktionsweise der
Waren nicht notwendigen Umgang mit ihnen zurlickzu-
fiihren ist.

ENDE DER WIDERRUFSBELEHRUNG

Ausschluss- bzw. Erloschensgriinde fiir das
Widerrufsrecht

Das Widerrufsrecht besteht gem. § 3129 Abs. 2 Nr. 2 BGB zum
Beispiel nicht bei Vertrégen:

- zur Lieferung von Waren, die nicht vorgefertigt sind und
fiir deren Herstellung eine individuelle Auswahl oder Be-
stimmung durch den Verbraucher maBgeblich ist oder die
eindeutig auf die personlichen Bedilrfnisse des Verbrauchers
zugeschnitten sind;

- zur Lieferung von Waren, die schnell verderben kdnnen oder
deren Verfallsdatum schnell iberschritten wiirde;

- zur Lieferung von Waren, wenn diese nach der Lieferung
aufgrund ihrer Beschaffenheit untrennbar mit anderen Gii-
tern vermischt wurden

- 2ur Lieferung versiegelter Waren, die aus Griinden des
Gesundheitsschutzes oder der Hygiene nicht zur Riickgabe
geeignet sind, wenn ihre Versiegelung nach der Lieferung
entfernt wurde

- zur Lieferung alkoholischer Getrénke, deren Preis bei Ver-
tragsschluss vereinbart wurde, die aber friihestens 30 Tage
nach Vertragsschluss geliefert werden kannen und deren
aktueller Wert von Schwankungen auf dem Markt abhngt,
auf die der Unternehmer keinen Einfluss hat;

- zur Lieferung von Zeitungen, Zeitschriften oder Illustrierten
mit Ausnahme von Abonnement-Vertragen.

Nach § 2 Abs.2 LMHV ist ein Lebensmittel leicht verderblich,
,das in mikrobiologischer Hinsicht in kurzer Zeit leicht ver-
derblich ist und dessen Verkehrsfahigkeit nur bei Finhaltung
bestimmter Temperaturen oder sonstiger Bedingungen er-
halten werden kann”. Schnell verderblich sind zum Beispiel
Milchprodukte, Fleisch, Obst sowie Gemiise und vergleichba-
re Lebensmittel. Ein Widerrufsrecht besteht nach §312q Abs.2
Nr.3 BGB nicht fiir Fertiggerichte (etwa frische Fertiggerichte
zum Aufwérmen, in Schutzfolie verpackte Fertigbackwaren,
Konserven, etc.), die vom Verbraucher bereits zu Testzwecken
gedffnet oder auf sonstige Weise in ihrer schiitzenden Umver-
packung beschadigt wurden. Lediglich Waren in versiegelter,
ungedffneter und unversehrter Packungen sind im Widerrufs-
recht inbegriffen.

Hinweis zur Riicknahmepflicht
Verpackungsmaterial

Die Emil Reimann GmbH nimmt, wie das Verpackungsgesetz
dies in § 15 Abs. 1°S. 1 VerpackG vorsieht, bestimmte Ver-
packungen unentgeltlich zuriick. Im Einzelnen gilt dies fiir
folgende Verpackungsarten:

Transportverpackungen (also Verpackungen, die ,die Hand-
habung und den Transport von Waren in einer Weise erleich-
tem, dass deren direkte Beriihrung sowie Transportschaden
vermieden werden, und typischerweise nicht zur Weitergabe
an den Endverbraucher bestimmt sind’, wie etwa Paletten,
GroBverpackungen, etc.,)

(gewerbliche) Verkaufs- und Umverpackungen, die,,nach Ge-
brauch typischerweise nicht bei privaten Endverbrauchern als
Abfall anfallen”.

Wird fiir die Lieferung eines Produktes eine dieser Verpackun-
gen verwendet, nehmen wir diese selbstverstandlich unent-
geltlich bei Ihnen zuriick. Wir stellen damit die Riickfihrung
des Verpackungsmaterials in den Verwertungskreislauf sicher.
Gern wiirden wir, um unndtige C02-Belastungen zu ver-
meiden, von der auch gesetzlich vorgesehen Maglichkeit
Gebrauch machen und die Transport- bzw. gewerblichen
Verkaufsverpackungen bei einer der nachsten Anlieferungen
zuriicknehmen. Sollten Thre betrieblichen Ablaufe fiir eine
alternative Vorgehensweise sprechen, bitten wir Sie, sich mit
uns in Verbindung zu setzen.

Durch die Aufklarung iiber die Riickgabemdglichkeiten méch-
ten wir einen Beitrag dafiir leisten, dass bessere Ergebnisse
bei der Riickfiihrung von Verpackungen erzielt und so die Ver-
wertung von Verpackungen optimiert werden kann. Zugleich
wollen wir uns mit dieser Aufklarung daran beteiligen, dass
die europdischen Verwertungsziele nach der EU-Richtlinie
94/62/EG erfiillt werden konnen
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Unser Kundenservice fur Sie

Dresden

Unser Versandservice:

Bestellen Sie unsere Leckereien bequem von zu Hause aus und nutzen Sie unseren Versandservice. Wir
liefern schnell und zuverldssig zu lhnen oder Ihren Beschenkten.
Gern legen wir eine GruBkarte mit bei (siehe ,Ein lieber GruB”).

Unsere Frischwaren behandeln wir mit besonderer Sorgfalt. Erst bei Bestelleingang werden diese fiir Sie zum Teil frisch gebacken und
verpackt. Es ist somit vereinzelt mdglich, dass sich die Lieferung innerhalb der iblichen 3-5 Werktage um die Paketzustellung verlangert.
Wir empfehlen Ihnen daher, unsere Frischwaren entsprechend rechtzeitig zu bestellen.

Frischware versenden wir ausschlieBlich in Deutschland.

So einfach bestellen Sie:

Bevor Sie bestellen, bitten wir Sie, sich Gber Zutaten und
Néhrwerte zu informieren. Diese sowie weitere Pflicht-

angaben gemaB LMIV finden Sie in unserem Online-Shop unter
shop.emil-reimann.de. Auf telefonische Anforderung senden wir
Ihnen die gewlinschten Angaben auch gern per Post.

Telefon +49(0)35127288-10

Januar bis September
Mo. bis Fr. von 8 bis 16 Uhr

Oktober bis Dezember
Mo. bis Fr. von 8 bis 18 Uhr
Sa. von 8 bis 16 Uhr Im Einzelfall kann es vorkommen, dass nach dem Erscheinen
dieser Produktinformation inhaltliche Anderungen erfolgt sind.
Aus diesem Grund bitten wir Sie, vor dem Verzehr unserer
Produkte die Zutatenliste und die N&hrwertangaben auf der

jeweiligen Verpackung zu beachten.

Online
Fax +49(0)35127288-19
E-Mail

shop.emil-reimann.de

Wichtige Hinweise: Die Produktabbildungen in diesem Katalog
sind lediglich Serviervorschlage und unverbindlich. Nicht genau
benannte Dekorationsartikel in den Preisfeldern sind nicht
Bestandteil der Lieferung. Giiltigkeit: Die Angebote in diesem
Katalog sind glltig bis 31.12.2024 bzw. solange der Vorrat
reicht. Irrtimer und Sortimentsanderungen vorbehalten. Ab
Erscheinungstermin dieses Katalogs verlieren alle weiteren
Kataloge ihre Giltigkeit.

kundenservice@emil-reimann.de

Post mit unserem Bestellformular

Nutzen Sie unsere Service-Vorteile:

Holen Sie die Emil Reimann Delikatessen direkt zu sich nach Hause und
genieBen Sie dabei, abhangig vom Bestellwert, zahlreiche Service-Vorteile:

Ab 60,- € Bestellwert: Versandkostenfreie Lieferung!

Je Versandanschrift. Gilt nur bei Lieferung innerhalb Deutschlands.

Ab 80,- € Bestellwert: Emil Reimann Wandkalender gratis!

ADb 120,- € Bestellwert erhalten Sie
zusatzlich zur bestellten Ware 1 Gratis-Geschenk!

)|

Das ,i-Tupfelchen” fir Ihre Geschenke? Eine hochwertige GruBkarte mit zwei
zauberhaften winterlich-weihnachtlichen Motiven vom schénen Dresden!
Wahlen Sie eine der beiden Karten (KartengréBe A6): Entweder die Karte mit
den Advents- und WeihnachtsgriiBen oder die, mit einem Text, der zu allen
Gelegenheiten passt.

Einlieber

1- GruBkarte Residenzschloss: ,Weihnachten”

(Motiv kann abweichen) Text: ,Entspannte Adventszeit, frohes Fest und einen guten Rutsch
ins Neue Jahr!” Bestell-Nr. 16081 4,50 €

2 - GruBkarte Brihlsche Terrasse: ,GrtBe Ubers Jahr”

(Motiv kann abweichen) Text: ,Ein kleiner Genuss-GruB aus der Feinbackerei mit allerbesten
Wiinschen!” Bestell-Nr. 16080 4,50 €

Bestellen Sie im Online-Shop und sparen Sie 5% auf den gesamten Einkauf* mit dem Code: 24XMAS shop.emil-reimann.de

o
5]
<
©
o
)
‘©
5]
>
c
)
£
€
IS)
c
o
o
7]
S
©
*

111



@
: MW
Y, . \ S
\, \ 4\ A\ A\ l\ A\ i\ o W'\ \ i\ N\ A\ €

- hier im Katalog, in unseren Filialen und online unter shop.emil-reimann.de -




