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Versandkostenpauschale: 7,50 € je Lieferadresse (gilt nur bei  
Lieferung innerhalb D

eutschlands). Preise für Auslandsendungen  
erhalten Sie gern auf A

nfrage. Bei größerer Bestellung rufen Sie  
bitte unsere Bestellhotline an: 0351 27 28 8-10. 
Für N
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D
atum

*
U

nterschrift*

Jetzt entdecken und genießen:  
Das große Emil Reimann-Sortiment an  
köstlichsten Osterspezialitäten … 

Ostersortiment gültig bis 23.04.2023
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Serviervorschlag

Osternest 
Wer versteckt sich denn da? Aus den 
leckeren Mürbeteigkeksen mit Mehr-
fruchtfüllung spitzen ein essbares  
Osterküken und ein Häschen hervor.  
200 g in der Schale (2 Stück)

Bestell-Nr. 11075 4,95 €
 (1 kg € 24,75)

Mindesthaltbarkeit 14 Tage nach Herstelltag

Abbildung
beispielhaft

*je Versandanschrift 

Mehr bestellen lohnt sich:
Ab 60,– € Bestellwert 

250 g Buttergebäck  
im Wert von 6,40€ GRATIS!*

Gratis!Frühling/
Sommer 2023 



Danke! Frisch! Schnell!

... naschen!

Die beliebten Emil Reimann „Frischeartikel“  
kommen in Spezial-Verpackung mittels  
Spezial-Versand zu Ihnen nach Hause!
Torten, Kuchen und viele andere Spezialitäten … das ganze Jahr 
über garantiert frisch auf Ihren Tisch!       Weitere Infos dazu auch auf Seite 32

Frische 
Artikel

Sofort

servier-

fertig!

...verschenken! ... feiern!

Nougattorte
Diese Tortenspezialität ist Schicht für Schicht ein 
Hochgenuss: mit feiner Buttercreme im Wechsel 
mit lockerem Kakaoteig, umhüllt von edler Nuss- 
Nougatcreme und liebevoll dekoriert mit feinen 
Schokoladenauflegern.
850 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85108 28,50 €
(1 kg € 33,53)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Gönnen Sie sich
süße Genussmomente –
zum Frühstück oder
Zwischendurch!

Butter-Karamellgebäck 
mit Schokofuß
Zart-mürb und karamellig, mit  
Zartbitter-Schokofuß! Ein Genuss! 
130 g in der Schale

Bestell-Nr. 12054 4,60 €
(1 kg € 35,38)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Ostern, Geburtstag, Weihnachten …
Die Frischetorte von Emil Reimann

macht den Kaffeetisch zur Tafel!

Inhalt
Baumkuchen Zartbitter, 110 g
Schokoladenherzen mit Erdbeer-Joghurt, 80 g
Kokosmakronen „ Batida de Coco“, 200 g
Dresdner Käffchen, 250 g gemahlen
Piccolo Emil Reimann Chardonnay Brut,  
0,2 l (Alkoholgehalt 12 % Vol.)1

5-teilig

Bestell-Nr. 61496 24,50 €
Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Geschenkkorb 
Machen Sie Ihren Liebsten eine Freude  
und verschenken Sie echte Genuss-Momente  
mit aromatischen Spezialitäten aus dem  
Traditionshaus Emil Reimann. 

Weitere  
Geschenkkörbe  

im Innenteil

Weitere  
Gebäckspezialitäten  

im Innenteil

Kulinarische
Geschenkideen: 
Für jeden Anlass
… und für das 
ganze Jahr!

Konditorenkonfekt in Schmuckdose auf Seite 21  Dresdner Käffchen auf Seite 52  Robinienhonig auf Seite 48 

Statt Blumen darf es gerne auch mal  
etwas für den Gaumen sein. Emil Reimann hat VIEL mehr  
zu bieten als feine Backwaren: z. B. Kaffee aus der eigenen Rösterei, 
fruchtige Aufstriche, sahnige Liköre … perfekt als Geschenk für  
alle Anlässe!

Heute noch bestellen – prompt, sicher und frisch geliefert:
per Telefon: 

0351 27288-10 
oder online:

shop.emil-reimann.de
Informationen zum EXPRESS-

VERSAND finden Sie auf unserer 

Website  unter „Versand- und 

Zahlungsbedingungen“ oder über 

https://lmy.de/lLp11

Allgemeine Geschäftsbedingungen und Kundeninformationen
I. Allgemeine 
Geschäftsbedingungen 
Link zur Datenschutzerklärung: 
https://www.emil-reimann.de/de/ 
datenschutzerklaerung.html
§ 1 Grundlegende Bestimmungen
(1) Die nachstehenden Geschäftsbedin-
gungen gelten für alle Verträge, die Sie 
mit uns als Anbieter (Emil Reimann GmbH, 
Marie-Curie-Straße 11 in 01139 Dresden) 
über unseren Onlineshop (https://shop.
emil-reimann.de/) sowie über unsere je-
weils aktuell gültigen Kataloge schließen. 
Soweit nicht anders vereinbart, wird der 
Einbeziehung gegebenenfalls von Ihnen 
verwendeter eigener Bedingungen wi-
dersprochen. Bei Unwirksamkeit einer der 
nachstehenden Bedingungen bleibt die 
Wirksamkeit der übrigen Bedingungen 
unberührt.
(2) Verbraucher im Sinne der nachstehen-
den Regelungen ist jede natürliche Per-
son, die ein Rechtsgeschäft zu Zwecken 
abschließt, die überwiegend weder ihrer 
gewerblichen noch ihrer selbständigen 
beruflichen Tätigkeit zugerechnet werden 
kann. Unternehmer ist jede natürliche oder 
juristische Person oder eine rechtsfähige 
Personengesellschaft, die bei Abschluss 
eines Rechtsgeschäfts in Ausübung ihrer 
selbständigen beruflichen oder gewerbli-
chen Tätigkeit handelt.
§ 2 Zustandekommen 
des Vertrages
(1) Gegenstand des Vertrages ist der Ver-
kauf von Waren. Ein Vertrag kommt durch 
ein Angebot und dessen Annahme zu-
stande.
(2) Bei unserem Internetangebot und den 
Katalogangeboten handelt es sich nicht 
um ein Angebot im Rechtssinne, sondern 
eine Einladung an Sie, ein Angebot zum 
Abschluss eines Kaufvertrages abzugeben.
(3) Die Angebotsabgabe geschieht im On-
lineshop, indem Sie im Internet Artikel in 
den virtuellen Warenkorb legen und am 
Ende Ihres Bestellvorgangs den Button 
„Zahlungspflichtig bestellen“ anklicken. 
Unmittelbar danach erhalten Sie eine E-
Mail über den Eingang Ihres Angebots 
(Bestellbestätigung). Bei einer Katalog-
bestellung geschieht dies, indem Sie das 
Bestellformular mit den ausgewählten 
Artikeln an uns übersenden. Sie erhalten 
dann eine Bestätigung über den Eingang 
Ihres Angebots (Bestellbestätigung). Die 
Annahme Ihres Angebots und damit der 
Vertragsschluss erfolgen jeweils durch un-
sere Warenlieferung und/oder den Versand 
einer damit korrespondierenden E- Mail 
(Versandbestätigung).
(4) Verträge werden von uns ausschließlich 
mit gewerblichen Kunden oder volljähri-
gen, voll geschäftsfähigen Verbrauchern 
geschlossen. Sollte dies nicht zutreffen, 
sind wir zum Rücktritt berechtigt. Sie sind 
verpflichtet, dafür Sorge zu tragen, dass 
nur Sie selbst oder ein von Ihnen zur Ent-
gegennahme der Lieferung ermächtigter 
Vertreter (ebenfalls volljährig) die Waren-
lieferung entgegennehmen.
(5) Die Abwicklung der Bestellung und 
Übermittlung aller im Zusammenhang mit 
dem Vertragsschluss erforderlichen Infor-
mationen erfolgt per E-Mail zum Teil auto-
matisiert. Sie haben deshalb sicherzustel-
len, dass die von Ihnen bei uns hinterlegte 
E-Mail-Adresse zutreffend ist, der Empfang 
der E-Mails technisch sichergestellt und 
insbesondere nicht durch SPAM-Filter ver-
hindert wird.
§ 3 Preise
(1) Die in den jeweiligen Angeboten an-
geführten Preise sowie die Versandkosten 
stellen Gesamtpreise dar. Sie beinhalten 
alle Preisbestandteile einschließlich aller 
anfallenden Steuern.
(2) Die anfallenden Versandkosten sind 
nicht im Kaufpreis enthalten. Sie sind über 
eine entsprechend bezeichnete Schaltflä-
che auf unserer Internetpräsenz oder im 
jeweiligen Angebot aufrufbar, werden im 
Laufe des Bestellvorganges gesondert aus-
gewiesen und sind von Ihnen zusätzlich zu 
tragen, soweit nicht die versandkostenfreie 
Lieferung vereinbart ist.
(3) Die Ihnen zur Verfügung stehenden 
Zahlungsarten sind unter einer entspre-
chend bezeichneten Schaltfläche auf unse-
rer Internetpräsenz oder im jeweiligen An-
gebot ausgewiesen.
§ 4 Liefergebiet / Auslieferung
(1) Lieferungen erfolgen von uns vorran-
gig innerhalb Deutschlands. Sollten Sie 

Lieferungen ins Ausland wünschen, so ver-
suchen wir Ihnen gerne weiter zu helfen.
(2) Die Lieferung erfolgt ab Werk Emil Rei-
mann in Dresden an die vom Besteller an-
gegebene Lieferadresse.
(3) Die Lieferzeit beträgt regelmäßig 3 
bis 10 Tage ab Vertragsschluss inner-
halb Deutschlands, soweit im Shop keine 
oder keine abweichende Lieferzeit an-
gegeben ist. 
(4) Soweit Sie Verbraucher sind, ist gesetz-
lich geregelt, dass die Gefahr des zufälligen 
Untergangs und der zufälligen Verschlech-
terung der verkauften Sache während der 
Versendung erst mit der Übergabe der 
Ware an Sie übergeht. Dies gilt nicht, wenn 
Sie eigenständig ein nicht vom Unterneh-
mer benanntes Transportunternehmen 
oder eine sonst zur Ausführung der Versen-
dung bestimmte Person beauftragt haben. 
Sind Sie Unternehmer, erfolgt die Lieferung 
und Versendung auf Ihre Gefahr.
(5) Die Emil Reimann GmbH behält sich 
vor, eine Lieferung abzulehnen, wenn die 
Lieferadresse außerhalb des gültigen Lie-
fergebietes liegt.
(6) Bei der Bestellung ist darauf zu achten, 
dass die angegebenen Gewichte Nettoge-
wichte sind und noch keine Umverpackun-
gen enthalten.
§ 5 Zahlungsbedingungen
(1) In unserem Onlineshop stehen Ihnen 
folgende Zahlmöglichkeiten zur Verfü-
gung: Kreditkarte, „PayPal“, Rechnung und 
Vorauskasse.
(2) Bitte beachten Sie, dass Alkohol laut 
gesetzlichen Vorschriften nur an volljähri-
ge Personen abgegeben werden kann. Die 
Altersverifikation erfolgt über die Zahlung 
per Kreditkarte als alleinige Zahlungs-
methode.
(3) Die Belastung Ihres Kontos erfolgt nach 
Abschluss der Bestellung. Soweit nicht an-
ders vereinbart, sind die Rechnungen der 
Emil Reimann GmbH sofort ohne Abzug 
fällig. Bei Zahlungsverzug und Neubestel-
lung behalten wir uns vor, eine Lieferung 
erst nach sofortiger Bezahlung aller offe-
nen Forderungen vorzunehmen. Die Neu-
lieferung erfolgt in diesem Fall nur gegen 
Vorkasse. Bei Zusendung von Bargeld oder 
Schecks übernehmen wir keine Haftung. 
Wir sind berechtigt, die Ansprüche aus un-
seren Geschäftsverbindungen abzutreten.
§ 6 Eigentumsvorbehalt
Die Ware bleibt bis zur vollständigen Zah-
lung des Kaufpreises unser Eigentum.
§ 7 Gewährleistung
(1) Es bestehen die gesetzlichen Gewähr-
leistungsrechte.
(2) Als Verbraucher werden Sie gebeten, 
die Sache bei Lieferung umgehend auf 
Vollständigkeit, offensichtliche Mängel 
und Transportschäden zu überprüfen und 
uns sowie dem Spediteur Beanstandungen 
schnellstmöglich mitzuteilen. Kommen Sie 
dem nicht nach, hat dies keine Auswirkung 
auf Ihre gesetzlichen Gewährleistungs-
ansprüche.
(3) Soweit Sie Unternehmer sind, gilt ab- 
weichend von den vorstehenden Gewähr-
leistungsregelungen:
a) Als Beschaffenheit der Sache gelten nur 
unsere eigenen Angaben und die Produkt-
beschreibung des Herstellers als verein-
bart, nicht jedoch sonstige Werbung, öf-
fentliche Anpreisungen und Äußerungen 
des Herstellers.
b) Bei Mängeln leisten wir nach unserer 
Wahl Gewähr durch Nachbesserung oder 
Nachlieferung. Schlägt die Mangelbesei-
tigung fehl, können Sie nach Ihrer Wahl 
Minderung verlangen oder vom Vertrag 
zurücktreten. Die Mängelbeseitigung gilt 
nach erfolglosem zweiten Versuch als fehl- 
geschlagen, wenn sich nicht insbesondere 
aus der Art der Sache oder des Mangels 
oder den sonstigen Umständen etwas an-
deres er- gibt. Im Falle der Nachbesserung 
müssen wir nicht die erhöhten Kosten tra-
gen, die durch die Verbringung der Ware an 
einen anderen Ort als den Erfüllungsort 
entstehen, sofern die Verbringung nicht 
dem bestimmungsge- mäßen Gebrauch 
der Ware entspricht.
c) Die Gewährleistungsfrist beträgt ein Jahr 
ab Ablieferung der Ware. Die Fristverkür-
zung gilt nicht:
- für uns zurechenbare schuldhaft ver-
ursachte Schäden aus der Verletzung des 
Lebens, des Körpers oder der Gesundheit 
und bei vorsätzlich oder grob fahrlässig 
verursachten sonstigen Schäden;
- soweit wir den Mangel arglistig ver-

schwiegen oder eine Garantie für die Be-
schaffenheit der Sache übernommen 
haben;
- bei Sachen, die entsprechend ihrer übli-
chen Verwendungsweise für ein Bauwerk 
verwendet worden sind und dessen Man-
gelhaftigkeit verursacht haben;
- bei gesetzlichen Rückgriffsansprüchen, 
die Sie im Zusammenhang mit Mängel-
rechten gegen uns haben.
§ 8 Vertragssprache,  
Vertragstextspeicherung
(1) Vertragssprache ist deutsch.
(2) Der vollständige Vertragstext wird von 
uns nicht gespeichert. Vor Absenden der 
Bestellung über das Online - Warenkorb-
system können die Vertragsdaten über die 
Druckfunktion des Browsers ausgedruckt 
oder elektronisch gesichert werden. Nach 
Zugang der Bestellung bei uns werden die 
Bestelldaten, die gesetzlich vorgeschrie-
benen Informationen bei Fernabsatzver-
trägen und die Allgemeinen Geschäfts-
bedingungen nochmals per E-Mail an Sie 
übersandt.
(3) Bei Angebotsanfragen außerhalb des 
Online-Warenkorbsystems erhalten Sie alle 
Vertragsdaten im Rahmen eines verbindli-
chen Angebotes in Textform übersandt, z.B. 
per E-Mail, welche Sie ausdrucken oder 
elektronisch sichern können.
§ 9 Rechtswahl, Erfüllungsort,  
Gerichtsstand
(1) Es gilt deutsches Recht. Bei Verbrau-
chern gilt diese Rechtswahl nur, soweit 
hierdurch der durch zwingende Bestim-
mungen des Rechts des Staates des ge-
wöhnlichen Aufenthaltes des Verbrauchers 
gewährte Schutz nicht entzogen wird 
(Günstigkeitsprinzip).
(2) Erfüllungsort für alle Leistungen aus 
den mit uns bestehenden Geschäftsbe-
ziehungen sowie Gerichtsstand ist unser 
Sitz, soweit Sie nicht Verbraucher, sondern 
Kaufmann, juristische Person des öffent-
lichen Rechts oder öffentlich-rechtliches 
Sondervermögen sind. Dasselbe gilt, wenn 
Sie keinen allgemeinen Gerichtsstand in 
Deutschland oder der EU haben oder der 
Wohnsitz oder gewöhnliche Aufenthalt 
im Zeitpunkt der Klageerhebung nicht be-
kannt ist. Die Befugnis, auch das Gericht an 
einem anderen gesetzlichen Gerichtsstand 
anzurufen, bleibt hiervon unberührt.
(3) Die Bestimmungen des UN-Kaufrechts 
finden ausdrücklich keine Anwendung.
§ 10 Informationen zur Online- 
Streitbeilegung sowie zur  
Teilnahme an einem Schlichtungs-
verfahren
Die Europäische Kommission stellt eine 
Plattform zur Online-Streitbeilegung be-
reit, die der Nutzer unter dem Link https://
ec.europa.eu/consumers/odr/ erreichen 
kann. Zur Teilnahme an einem Streitbei-
legungsverfahren vor einer Verbraucher-
schlichtungsstelle sind wir nicht verpflich-
tet und nicht bereit.

WIDERRUFSRECHT
Widerrufsrecht für Verbraucher 
(Verbraucher ist jede natürliche Person, die 
ein Rechtsgeschäft zu Zwecken abschließt, 
die überwiegend weder ihrer gewerb-
lichen noch ihrer selbstständigen berufli-
chen Tätigkeit zugerechnet werden kann.) 
Widerrufsrecht
Sie haben das Recht, binnen 14 Tagen ohne 
Angabe von Gründen diesen Vertrag zu wi-
derrufen. Die Widerrufsfrist beträgt 14 Tage 
ab dem Tag, an dem Sie oder ein von Ihnen 
benannter Dritter, der nicht der Beförderer 
ist, die letzte Ware in Besitz genommen 
haben bzw. hat.
Um Ihr Widerrufsrecht auszuüben,  
müssen Sie uns
Emil Reimann GmbH
Marie-Curie-Straße 11
01139 Dresden
Tel.: +49 351 272 88-0
E-Mail:  
kundenservice@emil-reimann.de 
mittels einer eindeutigen Erklärung (z. B. 
ein mit der Post versandter Brief oder eine 
E-Mail) über Ihren Entschluss, diesen Ver-
trag zu widerrufen, informieren. Sie kön-
nen dafür das beigefügte Muster-Wider-
rufsformular verwenden, das jedoch nicht 
vorgeschrieben ist. Hier können Sie sich das 
Muster-Widerrufsformular herunterladen.
Link zum Muster-Widerrufsformular:  
https://shop.emil-reimann.de/de/
info/Widerrufsrecht-und-Muster-
Widerrufsformular.html#withdrawal_form

Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es 
aus, dass Sie die Mitteilung über die Aus-
übung des Widerrufsrechts vor Ablauf der 
Widerrufsfrist absenden.
Folgen des Widerrufs
Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben 
wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ih-
nen erhalten haben, einschließlich der Lie-
ferkosten (mit Ausnahme der zusätzlichen 
Kosten, die sich daraus ergeben, dass Sie 
eine andere Art der Lieferung als die von 
uns angebotene, günstigste Standardlie-
ferung gewählt haben), unverzüglich und 
spätestens binnen 14 Tagen ab dem Tag 
zurückzuzahlen, an dem die Mitteilung 
über Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns 
eingegangen ist. Für diese Rückzahlung 
verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, 
das Sie bei der ursprünglichen Transaktion 
eingesetzt haben, es sei denn, mit Ihnen 
wurde ausdrücklich etwas anderes verein-
bart; in keinem Fall werden Ihnen wegen 
dieser Rückzahlung Entgelte berechnet.
Wir können die Rückzahlung verweigern, 
bis wir die Waren wieder zurückerhalten 
haben oder bis Sie den Nachweis erbracht 
haben, dass Sie die Waren zurückgesandt 
haben, je nachdem, welches der frühere 
Zeitpunkt ist. Sie haben die Waren un-
verzüglich und in jedem Fall spätestens 
binnen 14 Tagen ab dem Tag, an dem Sie 
uns über den Widerruf dieses Vertrags 
unterrichten, an uns zurückzusenden oder 
zu übergeben. Die Frist ist gewahrt, wenn 
Sie die Waren vor Ablauf der Frist von 14 
Tagen absenden. Sie tragen die unmittel-
baren Kosten der Rücksendung der Waren.
Sie müssen für einen etwaigen Wertverlust 
der Waren nur aufkommen, wenn dieser 
Wertverlust auf einen zur Prüfung der 
Beschaffenheit, Eigenschaften und Funk-
tionsweise der Waren nicht notwendigen 
Umgang mit ihnen zurückzuführen ist.
ENDE DER WIDERRUFSBELEHRUNG

Ausschluss- bzw. Erlöschensgründe 
für das Widerrufsrecht
Das Widerrufsrecht besteht gem. § 312g 
Abs. 2 Nr. 2 BGB zum Beispiel nicht bei 
Verträgen:
- zur Lieferung von Waren, die nicht vorge-
fertigt sind und für deren Herstellung eine 
individuelle Auswahl oder Bestimmung 
durch den Verbraucher maßgeblich ist oder 
die eindeutig auf die persönlichen Bedürf-
nisse des Verbrauchers zugeschnitten sind;
- zur Lieferung von Waren, die schnell ver-
derben können oder deren Verfallsdatum 
schnell überschritten würde; 
- zur Lieferung von Waren, wenn diese 
nach der Lieferung aufgrund ihrer Beschaf-
fenheit untrennbar mit anderen Gütern 
vermischt wurden
- zur Lieferung versiegelter Waren, die aus 
Gründen des Gesundheitsschutzes oder der 
Hygiene nicht zur Rückgabe geeignet sind, 
wenn ihre Versiegelung nach der Lieferung 
entfernt wurde
- zur Lieferung alkoholischer Getränke, 
deren Preis bei Vertragsschluss vereinbart 
wurde, die aber frühestens 30 Tage nach 
Vertragsschluss geliefert werden können 
und deren aktueller Wert von Schwankun-
gen auf dem Markt abhängt, auf die der 
Unternehmer keinen Einfluss hat;
- zur Lieferung von Zeitungen, Zeitschriften 
oder Illustrierten mit Ausnahme von Abon- 
nement-Verträgen.
Nach § 2 Abs.2 LMHV ist ein Lebensmit-
tel leicht verderblich, „das in mikrobiolo-
gischer Hinsicht in kurzer Zeit leicht ver-
derblich ist und dessen Verkehrsfähigkeit 
nur bei Einhaltung bestimmter Tempe-
raturen oder sonstiger Bedingungen er-
halten werden kann“. Schnell verderblich 
sind zum Beispiel Milchprodukte, Fleisch, 
Obst sowie Gemüse und vergleichbare 
Lebensmittel. Ein Widerrufsrecht besteht 
nach §312g Abs.2 Nr.3 BGB nicht für Fer-
tiggerichte (etwa frische Fertiggerichte 
zum Aufwärmen, in Schutzfolie verpackte 
Fertigbackwaren, Kon- serven, etc.), die 
vom Verbraucher bereits zu Testzwecken 
geöffnet oder auf sonstige Weise in ihrer 
schützenden Umverpackung beschädigt 
wurden. Lediglich Waren in versiegelter, 
ungeöffneter und unversehrter Packungen 
sind im Widerrufsrecht inbegriffen.

Stand: März 2023
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Schnell!

... naschen!

Gönnen Sie sich
süße Genussmomente –
zum Frühstück oder
Zwischendurch!

Butter-Karamellgebäck 
mit Schokofuß
Zart-mürb und karamellig, mit  
Zartbitter-Schokofuß! Ein Genuss! 
130 g in der Schale

Bestell-Nr. 12054 4,60 €
(1 kg € 35,38)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Weitere  
Gebäckspezialitäten  

im Innenteil

Robinienhonig auf Seite 48 

Heute noch bestellen – prompt, sicher und frisch geliefert:
per Telefon: 

0351 27288-10 
oder online:

shop.emil-reimann.de
Informationen zum EXPRESS-

VERSAND finden Sie auf unserer 

Website  unter „Versand- und 

Zahlungsbedingungen“ oder über 

https://lmy.de/lLp11

Sofort

servier-

fertig!
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Riesen-Osterhase
Der lachende Emil Reimann Osterhase kommt mit  
beeindruckender Größe von 30 cm angehoppelt.  
Er wird aus leckerem Rührkuchenteig gefertigt und  
liebevoll mit feinster Glasur von Hand verziert. 

Das Häschen wird Ihnen und Ihren Liebsten  
zum Osterfest viel Freude bereiten.
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Riesen-Osterhase
750 g in der Folie

Bestell-Nr. 85038 9,50 €
(1 kg € 12,67)

DOPPELPACK  2x 750 g in der Folie

Bestell-Nr. 85638  nur 15,70 €
 Sie sparen 3,30 €

(1 kg € 10,47)

Mindesthaltbarkeit 14 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Dresdner  
Mandel-Osterbrot 
Handgebacken, gespickt mit  
köstlichen Sultaninen und knackig  
gerösteten Mandelstiften, glasiert und 
mit gerösteten Mandeln bestreut.
500 g im Karton

Bestell-Nr. 85020 5,80 €
(1 kg € 11,60)

DOPPELPACK  2x 500 g im Karton

Bestell-Nr. 85620  nur 9,60 €
 Sie sparen 2,00 €

(1 kg € 9,60)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Unsere
Osterbrote!

Lockeres Osterbrot 
Luftig, leichter Hefeteig mit Sultaninen, 
traditionell als Laib gebacken und mit 
Mandelblättchen bestreut. Schmeckt 
besonders lecker mit Butter bestrichen, 
ist aber auch pur ein echter Genuss.
400 g in der Folie

Bestell-Nr. 85022 4,90 €
(1 kg € 12,25)

DOPPELPACK  2x 400 g in der Folie

Bestell-Nr. 85622  nur 8,10 €
 Sie sparen 1,70 €

(1 kg € 10,13)

Mindesthaltbarkeit 35 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Dürfen bei keinem 
Osterfest fehlen!

Frische 
Artikel
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Ob groß oder klein – die Osterlämmer von 
Emil Reimann sind aus saftigem  

Rührkuchenteig und feiner Glasur. 

Unsere Osterlämmer  
lieben alle ...

Osterlamm groß
500 g in der Folie

Bestell-Nr. 85032 6,90 €
(1 kg € 13,80)

DOPPELPACK  2x 500 g in der Folie

Bestell-Nr. 85632  nur 11,40 €
 Sie sparen 2,40 €

(1 kg € 11,40)

Mindesthaltbarkeit 14 Tage nach Herstelltag

Osterlamm klein
190 g in der Folie

Bestell-Nr. 85008 4,40 €
(1 kg € 23,16)

DOPPELPACK  2x 190 g in der Folie

Bestell-Nr. 85608  nur 7,30 €
 Sie sparen 1,50 €

(1 kg € 19,21)

Mindesthaltbarkeit 14 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Rüblikuchen
Ein lockerer Rührkuchen mit  
Mandeln, frischen Karotten und  
Zitrone. Dekoriert mit Zuckerrübchen.
350 g in Folie und Backförmchen

Bestell-Nr. 85090 5,95 €
(1 kg € 17,00)

DOPPELPACK   
2x 350 g in Folie und Backförmchen

Bestell-Nr. 85690  nur 9,85 €
 Sie sparen 2,05 €

(1 kg € 14,07)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

... und sie gehören am Osterfest  
einfach auf jede Kaffeetafel.

Zitronenbrot
Ein frisch-aromatisches Hefegebäck mit 
besten, sonnengereiften Zitronen.
500 g im Karton

Bestell-Nr. 85021 5,80 €
(1 kg € 11,60)

DOPPELPACK  2x 500 g im Karton

Bestell-Nr. 85621  nur 9,60 €
 Sie sparen 2,00 €

(1 kg € 9,60)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Frische 
Artikel

Geschenk- 
Tipp!

Frische 
Artikel
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Perfekt zum   

  Osterfest!
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Baiser-Osternest grün
In der Mitte mit leckerer Himbeer-
Cremefüllung und bunten Dragee-Eiern.
100 g im Blister (6 Stück)

Bestell-Nr. 27073 5,90 €
(1 kg € 59,00)

DOPPELPACK  2x 100 g im Blister (12 Stück)

Bestell-Nr. 27673  nur 9,75 €
 Sie sparen 2,05 €

(1 kg € 48,75)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Baiser-Osternest rosa
In der Mitte mit leckerer Kiwi-
Cremefüllung und bunten Dragee-Eiern.
100 g im Blister (6 Stück)

Bestell-Nr. 27076 5,90 €
(1 kg € 59,00)

DOPPELPACK  2x 100 g im Blister (12 Stück)

Bestell-Nr. 27676  nur 9,75 €
 Sie sparen 2,05 €

(1 kg € 48,75)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Feinstes Baiser in  
liebevoller Handarbeit 
gefertigt! Perfekt auch zum 

Dekorieren.

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Kuchen am Stiel mit österlichem Dekor
Köstlicher Rührteig mit Osterdekor. Kuchen mit Holzstiel für 
saubere Finger und perfekte Portionierung.
390 g im Tray (3 Motive à 2 Stück)

Bestell-Nr. 85590 12,95 €
 (1 kg € 33,21)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Psst... Kuchen am Stiel =  
weniger Krümel, kaum  

Geschirr und saubere Finger.

Der „Hit bei Kids“: 
Kuchen am Stiel !
Kuchen am Stiel, ein neuer Trend, der Kinder und Eltern 
gleichermaßen begeistert. Perfekt portioniert, leicht zu 
genießen und ganz viel Platz für hübsche Dekoration!  
Leckerer Rührteig – ein Klassiker, der allen schmeckt – 
liebevoll mit fröhlich-bunten Zuckergussmotiven verziert!

Als Begleitung zur klassischen Torte –  
DIE exquisite Überraschung für alle Gäste! 

Osternest 
Wer versteckt sich denn da? Aus den 
leckeren Mürbeteigkeksen mit Mehr-
fruchtfüllung spitzen ein essbares  
Osterküken und ein Häschen hervor.  
200 g in der Schale (2 Stück)

Bestell-Nr. 11075 4,95 €
 (1 kg € 24,75)

Mindesthaltbarkeit 14 Tage nach Herstelltag

Frische 
Artikel

Besonders 

beliebt 

bei den 

Kleinen!
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Osterdeko kann  
im Motiv abweichen.

Osterdeko kann  
im Motiv abweichen.

Mürbeteig Osterei
Mit Fruchtfüllung, in edle Zartbitter-
schokolade getaucht.
110 g in der Folie

Bestell-Nr. 11118 4,50 €
(1 kg € 40,91)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Mürbeteig Osterhase
Mit zarter Nougatfüllung,  
in edle Zartbitterschokolade getaucht.
90 g in der Folie

Bestell-Nr. 11116 4,50 €
(1 kg € 50,00)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Schokoladenplätzchen  
mit Osterdekor
Es ist immer die richtige Jahreszeit für 
frische, köstliche Plätzchen – für die  
Osterzeit natürlich mit passendem  
Dekor: süße Küken! 
80 g in der Schale (8 Stück)

Bestell-Nr. 15158 4,95 €
(1 kg € 61,88)

Mürbeteigfiguren  
„Häschen und Küken“
Leckerer Buttermürbeteig getaucht in 
feinste Schokolade.
130 g in der Schale

Bestell-Nr. 12047 4,95 €
(1 kg € 38,08)

DOPPELPACK  2x 130 g in der Schale

Bestell-Nr. 12647  nur 7,30 €
 Sie sparen 2,60 €

(1 kg € 28,08)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Baumkuchenbogen  
„Frohe Ostern“
Baumkuchenbogen nach Manufaktur- 
Rezept. Mit Zartbitterschokolade  
umhüllt und mit zauberhaften Oster-
motiven verziert. 
100 g in der Folie

Bestell-Nr. 62018 4,95 €
(1 kg € 49,50)

DOPPELPACK  2x 100 g in der Folie

Bestell-Nr. 62418  nur 8,20 €
 Sie sparen 1,70 €

(1 kg € 41,00)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Baumkuchen-Igel
Reimanns legendärer Baumkuchen mit  
Mandeln, Vollmilch- und Zartbitterschokolade  
liebevoll als Igel dekoriert.

200 g im Karton

Bestell-Nr. 62033 8,50 €
(1 kg € 42,50)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Baumkuchenring  
„Frohe Ostern“
Dieser Baumkuchenring – umhüllt mit edler 
Zartbitterschokolade – wurde liebevoll mit 
zauberhaften Ostermotiven verziert. 

200 g in der Folie

Bestell-Nr. 62023 8,10 €
(1 kg € 40,50)

DOPPELPACK  2x 200 g in der Folie

Bestell-Nr. 62423  nur 12,60 €
 Sie sparen 3,60 €

(1 kg € 31,50)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Abbildung 
ähnlich

Perfekt als

farbenfrohes

Mitbringsel!

Piep, Piep! 

Küken sind  

so lieb!
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Geschenk- 
Tipp!
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Unser Osterkaffee mit 
echter Bourbon-Vanille
Die köstliche Mischung aus hoch-
wertigen Arabica-Kaffeesorten wurde  
fein aufeinander abgestimmt und  
auf sanfte Art und Weise mit feinster  
Bourbon-Vanille veredelt.  
Der gemahlene Kaffee ist ideal für Ihre 
Filterkaffeemaschine.
250 g, Mahlung in der Aromaschutztüte

Bestell-Nr. 66049 7,30 €
 (1 kg € 29,20)

Österliche Gaumenfreude!
Ostern – die Zeit, wenn es Frühling wird, bunte Blumen blühen, der Himmel blau und  
die Lüfte lau sind! Diese zauberhafte Stimmung haben wir zum Vorbild für unsere  
feinen Oster-Spezialitäten genommen: Entdecken und genießen Sie fröhliche Farben, 
Deko voller Leichtigkeit und frisch-fruchtige Geschmacksrichtungen.  

Schokoladenei  
mit Mangofüllung
Intensiv-fruchtige Mango, feinherbe 
Zartbitterschokolade – ein Frühlings-
gedicht!
80 g im Geschenkkarton (9 Stück)

Bestell-Nr. 15822 8,50 €
(1 kg € 106,25)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Bunte Kükentorte 
Lockerer Wiener Boden aus vier fröh-
lich farbigen Schichten, verbunden mit 
einer fruchtig süßen Erdbeercreme. 
1000 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85138 27,50 €
(1 kg € 27,50)

Mindesthaltbarkeit 5 Tage nach Herstelltag

Torte „Frohe Ostern“ 
Eine Köstlichkeit mit feinster Nougat-
creme, eingebettet in hellen Biskuitteig. 
Liebevoll buntes Osterdekor. 
900 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85126 24,60 €
(1 kg € 27,33)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Unsere

Oster-

torten

Geschenk- 
Tipp!Frische 

Artikel
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1) Wir geben keinerlei alkoholische Getränke oder Lebensmittel, die andere alkoholische Getränke in nicht nur 
geringfügiger Menge enthalten, an Jugendliche unter 18 Jahren ab / § 9 Abs. 1 Jugendschutzgesetz (JuSchG).

Eierlikör-Küchlein
Saftig-lockerer Rührkuchenteig  
mit Eierlikör, gespickt mit edlen 
Schokoladenstückchen.  
Dekor aus Kuvertüre und einem  
kleinen Eierlikörfläschchen.
110 g in der Folie

Bestell-Nr. 11489 2,90 €
(1 kg € 26,36)

Mindesthaltbarkeit  
7 Tage nach Herstelltag

Emils Eierlikör  
in der Hasenflasche1 
Feiner Emil Reimann Eierlikör  
aus hochwertigen Zutaten,  
sorgfältig verarbeitet nach einer 
traditionellen Rezeptur.  
Alkoholgehalt 20,0 % Vol.1

0,2 l in der Flasche

Bestell-Nr. 66065 6,95 €
(1 L € 34,75)

Emils Eierlikör mit 
Kirschwasser1

Seit 1949 nach eigenem Familien- 
rezept handwerklich hergestellt.  
Das Beste vom Ei, mit unserem hoch-
aromatischen Kirschwasser veredelt. 
Alkoholgehalt 20,0 % Vol.1

0,35 l in der Flasche

Bestell-Nr. 10049 9,80 €
(1 L € 28,00)

0,5 l in der Flasche

Bestell-Nr. 66067 13,90 €
(1 L € 27,80)

0,2 l in der Flasche

Bestell-Nr. 66066 5,60 €
(1 L € 28,00)

DREIERPACK  3x 0,2 l in der Flasche

Bestell-Nr. 66068  nur 15,10 €
 Sie sparen 1,70 €

(1L € 25,17)

3 STÜCK  

BESTELLEN

10%
SPAREN!

Ostern – 
die Zeit des 
Schenkens
Ob für Familienmitglieder oder Freunde: Über eine kleine Aufmerksamkeit freut  
sich jeder. Passend zum Osterfest haben wir fröhliche Nester voller Delikatessen  
für Sie und Ihre Lieben zusammengestellt. Entdecken Sie unsere Geschenkideen –  
auf der folgenden Seite finden Sie weitere Präsentkörbe.

Das Beste vom Ei
Man nehme die Osterfeiertage, ein paar liebe Leute  
für eine gesellige Runde und unsere Spezialitäten mit  
Eierlikör – schon hat man ein erfolgreiches Rezept für  
gute Laune. Gibt es etwas Schöneres als gemeinsam  
das Fest zu  genießen? 

Kleine  
Osterverführung
Darf es von allem etwas sein? 
Dieser unwiderstehliche Mix 
bringt Frühlingsgefühle auf 
den Frühstücks- und Kaffee-
tisch.

Inhalt
Eierlikör in der Hasenflasche, 0,2 l 
(Alkoholgehalt 20 % Vol.)1

Mama‘s Kokosplätzchen mit Schokoladendekor, 100 g
Mürbeteig-Osterei mit Fruchtfüllung, 110 g
Lindenhonig, 250 g
Osterdeko
5-teilig

Bestell-Nr. 61493 19,50 €
Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Frische 
Artikel
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Geschenk- 
Tipp!
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1) Wir geben keinerlei alkoholische Getränke oder Lebensmittel, die andere alkoholische Getränke in nicht nur 
geringfügiger Menge enthalten, an Jugendliche unter 18 Jahren ab / § 9 Abs. 1 Jugendschutzgesetz (JuSchG).

Osterkörbchen
Liebevoll gefüllt mit vielen feinen,  
österlichen Spezialitäten! Geflochtenes 
Körbchen zum Wiederverwenden und  
als Deko. 

                                                         Inhalt
Osterbrot, 500 g
Eierlikörspritzgebäck, 170 g 
Baumkuchenring „Frohe Ostern“, 200 g
Mürbeteig Osterei mit Fruchtfüllung, 110 g
Trüffel mit Kokosfüllung, 50 g
Osterdeko
6-teilig

Bestell-Nr. 61495 19,50 €
Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Inhalt
Osterbrot, 500 g
Baumkuchenbogen „Frohe Ostern“, 100 g
Mürbeteigfiguren „Häschen und Küken“, 130 g
Marzipanhase, 75 g
Eierlikör, 0,2 l (Alkoholgehalt 20 % Vol.)1

Osterdeko
6-teilig

Bestell-Nr. 61494 24,50 €
Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Osterpräsent
Wie gemacht für Schleckermäulchen: 
Eine kleine Vielfalt unserer süßen  
Os ter  gebäcke im dekorativen Flecht-
korb.

Zu JEDER 
Jahreszeit: 
Emil Reimann 
schmeckt  
von Januar  
bis Dezember! 

Gefüllter Baumkuchenring
Baumkuchen ganz neu gedacht:  
zwei lockere Teigschichten umarmen  
eine raffinierte Füllung. Umhüllt ist das 
süße Ensemble von zart schmelzender 
Schokolade.

gefüllt mit Marzipan-Kirschwasser,  
umhüllt mit Zartbitterschokolade 
180 g in der Tüte

Bestell-Nr. 51308 8,50 €
(1 kg € 47,22)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

gefüllt mit Zitronencreme,  
umhüllt mit weißer Schokolade 
180 g in der Tüte

Bestell-Nr. 51306 8,50 €
(1 kg € 47,22)

Mindesthaltbarkeit 21 Tage nach Herstelltag

gefüllt mit Kirschfruchtfüllung,  
umhüllt mit Vollmilchschokolade 
180 g in der Tüte

Bestell-Nr. 51307 8,50 €
(1 kg € 47,22)

Mindesthaltbarkeit 21 Tage nach Herstelltag

Ostern –

die Zeit des

Schenkens

Geschenk- 
Tipp!
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Serviervorschlag

Baumkuchenring
Single-Baumkuchen nicht nur für  
Singles.
umhüllt mit Zartbitterschokolade 
180 g in der Tüte

Bestell-Nr. 60029 5,90 €
(1 kg € 32,78)

umhüllt mit Vollmilchschokolade 
180 g in der Tüte

Bestell-Nr. 60028 5,90 €
(1 kg € 32,78)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Baumkuchen
Sorgfältig ausgewählte Zutaten, Schicht für Schicht behutsam geformt,
traditionell über Walzen gebacken.

umhüllt mit Vollmilchschokolade 
300 g in der Faltschachtel

Bestell-Nr. 60014 9,90 €
(1 kg € 33,00)

DOPPELPACK  2x 300 g in der Faltschachtel

Bestell-Nr. 60314  nur 16,40 €
 Sie sparen 3,40 €

(1 kg € 27,33)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

umhüllt mit Zartbitterschokolade 
300 g in der Faltschachtel

Bestell-Nr. 60010 9,90 €
(1 kg € 33,00)

DOPPELPACK  2x 300 g in der Faltschachtel

Bestell-Nr. 60310  nur 16,40 €
 Sie sparen 3,40 €

(1 kg € 27,33)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Die Weihnachts-Spezialitäten  
aus dem Hause Emil Reimann  
sind bekannt und beliebt! Auch  
jenseits der Wintermonate müssen 
Sie nicht auf unsere Köstlichkeiten  
verzichten. Denn Torten, Kuchen, 
Kekse und hunderte weitere  
Leckereien werden das ganze Jahr 
über frisch für Sie gebacken. 

EMIL REIMANN
GENIESSEN – natürlich 
auch im Frühling,  
Sommer und Herbst!

GANZJÄHRIG GENIESSEN

Geschenk- 
Tipp!

Besonders 

beliebt – 

ein echter 

Favorit! 
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     Der 
König der 
  Kuchen!

Baumkuchen
Genuss in Premiumqualität:  
umhüllt mit weißer Schokolade.
300 g in der Faltschachtel

Bestell-Nr. 51311 9,90 €
(1 kg € 33,00)

DOPPELPACK  2x 300 g in der Faltschachtel

Bestell-Nr. 51411  nur 16,40 €
 Sie sparen 3,40 €

(1 kg € 27,33)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Baumkuchen Natur
Handwerklich gefertigt: Der pure und 
unverfälschte Baumkuchengenuss. 
Durch die Aprikosenglasur besonders 
saftig. Ganz ohne Schokolade.
400 g in der Faltschachtel

Bestell-Nr. 51510 9,90 €
(1 kg € 24,75)

DOPPELPACK  2x 400 g in der Faltschachtel

Bestell-Nr. 51410  nur 16,40 €
 Sie sparen 3,40 €

(1 kg € 20,50)

Mindesthaltbarkeit 21 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Konditorenkonfekt  
„Limette“
Spritzige Limetten verleihen unserem 
Konditorenkonfekt den Extra-Frische-
Kick. Mit feinem Zucker gepudert.
300 g in der Schale

Bestell-Nr. 13412 5,00 €
(1 kg € 16,67)

300 g 
in der ovalen schwarzen Schmuckdose
(einzeln verpackt)

Bestell-Nr. 51098 9,50 €
(1 kg € 31,67)

Konditorenkonfekt  
„Himbeere“
Die Frucht der Himbeere verleiht  
diesem Konfekt eine himmlische  
sommerliche Note. Zuckergepudert.
300 g in der Schale

Bestell-Nr. 13411 5,00 €
(1 kg € 16,67)

300 g 
in der ovalen roten Schmuckdose
(einzeln verpackt)

Bestell-Nr. 51107 9,50 €
(1 kg € 31,67)

„Limette“ & „Himbeere“!
Unsere beiden neuen Konfektkreationen – eine wirklich  
einzigartig-köstliche Rezeptur. Garant für Hochgenuss!  
Ein feiner Hefeteig mit Sultaninen, Marzipan und Mandeln.  
Der Teig umhüllt die fruchtige Füllung.

Harmonisch ausgewogener Geschmack:  
zukünftige Klassiker!

GANZJÄHRIG GENIESSEN

Frische 
Artikel

auch einzeln  

verpackt in der 

schwarzen 

Schmuckdose  

erhältlich

auch einzeln  

verpackt in der 

roten 

Schmuckdose  

erhältlich

Ohne  
Schokolade, mit  

Aprikosenglasur.

In zwei

sommerlichen 

Geschmacks-

richtungen!



Bestell-Tel. 0351 27288-10 · Online: shop.emil-reimann.de22 Zutaten- und Nährwerttabellen bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351 272 88-0 23

GANZJÄHRIG GENIESSEN

Makronenherzen mit  
Johannisbeergeleefüllung
Leckere Makronenmasse mit edlem 
Marzipan auf Butterkeks umschließt 
einen Kern aus Fruchtfüllung.
200 g in der Tüte (2 Stück)

Bestell-Nr. 15203 7,95 €
(1 kg € 39,75)

Mindesthaltbarkeit 14 Tage nach Herstelltag

Makronen-Ring
Mit Fruchtfüllung und feinster  
Makronenmasse auf Keksboden –  
freuen Sie sich auf diesen Hochgenuss. 
500 g im Tray (6 Stück)

Bestell-Nr. 12360 12,60 €
(1 kg € 25,20)

DOPPELPACK  2x 500 g im Tray (12 Stück)

Bestell-Nr. 12560  nur 20,90 €
 Sie sparen 4,30 €

(1 kg € 20,90)

Mindesthaltbarkeit 14 Tage nach Herstelltag

Süße Wolke!
Sie lieben Schaumzucker? Dann gehts jetzt direkt  
auf Wolke 7! Entdecken Sie die neuen Spezialitäten,  
die wunderbar weich und köstlich sind.

Schaumzucker- 
Krönchen  
Erdbeer-Geschmack  
100 g in der Tüte

Bestell-Nr. 27063 2,50 €
(1 kg € 25,00)

Schaumzucker- 
Krönchen weiß 
100 g in der Tüte

Bestell-Nr. 27005 2,50 €
(1 kg € 25,00)

Schaumzucker 
Regenbogenwölkchen 
100 g in der Tüte

Bestell-Nr. 27072 2,50 €
(1 kg € 25,00)

Blütenring  
mit Aprikosenfüllung
Süßes Doppel für Frucht-Freunde:  
Aromatische Aprikosenkonfitüre zwi-
schen zwei Spritzgebäck-Ringen mit 
einem Hauch Zartbitter-Schokolade.
260 g in der Tüte

Bestell-Nr. 12151 6,40 €
(1 kg € 24,62)

Mindesthaltbarkeit 14 Tage nach Herstelltag

Blütenring 
Feiner Spritzteig in knusprigen Ringen 
gebacken und mit dunkler Schokolade 
verziert. 
150 g in der Tüte

Bestell-Nr. 12150 5,90 €
(1 kg € 39,33)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Frische 
Artikel

Frische 
Artikel

     Genießen Sie 
unsere beiden neuen  

 Gebäckkreationen!

Frische 
Artikel
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Buttergebäck Sandtaler
Wie das duftet – die kleinen Sandtaler 
von Emil Reimann sind feinstes Butter-
gebäck mit einem zarten Zuckerrand.
150 g im kleinen Schmuckeimer

Bestell-Nr. 15064 5,50 €
(1 kg € 36,67)

250 g in der Schale

Bestell-Nr. 12076 6,40 €
(1 kg € 25,60)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Buttergebäck 
Butterschnecke
Der Plätzchenteig wird in 2 Lagen gewi-
ckelt – so entsteht dieses schöne Dekor.
250 g in der Schale

Bestell-Nr. 12073 6,40 €
(1 kg € 25,60)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Buttergebäck  
Schwarz-Weiß
Mit dem charakteristischen Schach-
brettmuster. Ein ausgewogener Schoko-
Vanille-Geschmack wird Sie begeistern.
250 g in der Schale

Bestell-Nr. 12077 6,40 €
(1 kg € 25,60)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Buttergebäckauslese
Mit diesem Paket müssen sich Gäste oder Familie nicht 
um den letzten Keks streiten! Fünf feine Keks-Sorten,  
die alle lieben werden.
400 g im Geschenkkarton

Bestell-Nr. 12170 12,00 €
(1 kg € 30,00)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Hmmm ..... süße Ideen für    das ganze Jahr!

GANZJÄHRIG GENIESSEN

Buttergebäck 
„Heidesand“
Diese leichten, mürben Kekse mit  
feiner Kakaonote garantieren puren 
Genuss.
250 g in der Schale

Bestell-Nr. 12075 6,40 €
(1 kg € 25,60)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Buttergebäck „Butter-S“ 
hell mit Hagelzucker
Leckeres, helles Buttergebäck mit  
hochwertiger, echter Qualitätsbutter 
und mit Hagelzucker verziert. 
250 g in der Schale

Bestell-Nr. 12072 6,40 €
(1 kg € 25,60)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Sie haben  

die Wahl:  

„Eimer“ oder  

Schale!

Oder 

gleich als 

Auslese 

bestellen!

Sandtaler 
auch im 

Schmuckeimer!
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GANZJÄHRIG GENIESSEN

Butter-Karamellgebäck 
mit Schokofuß
Zart-mürb und karamellig, mit  
Zartbitter-Schokofuß! Ein Genuss! 
130 g in der Schale

Bestell-Nr. 12054 4,60 €
(1 kg € 35,38)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Orangen-Cookies
Fruchtige Orange mit Schokosplittern – 
eine überzeugende Mischung!
200 g in der Tüte

Bestell-Nr. 12053 4,20 €
(1 kg € 21,00)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Große Kokosmakronen 
mit Schokofuß
Saftiges Kokosgebäck – schmackhaft 
und besonders groß. Der Boden wurde 
in edle Zartbitterschokolade getaucht.
500 g im Blister (6 Stück)

Bestell-Nr. 15292 9,50 €
(1 kg € 19,00)

Mindesthaltbarkeit 14 Tage nach Herstelltag

Serviervorschlag

Köstliches aus Kokos! 

Kokosmakronen 
mit Batida de Coco
Der karibische Genuss aus Dresden!  
Emil Reimanns zarte Kokosmakronen  
mit Batida de Coco verfeinert.
200 g in der Schale

Bestell-Nr. 15291 6,00 €
(1 kg € 30,00)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Mama’s Kokosplätzchen 
mit Schokoladendekor
Knusprig und mit angenehmer Süße,  
so wie Plätzchen sein müssen. Edel- 
herbe Schokolade rundet die feine  
Kokos-Note des Gebäcks ab.
100 g in der Schale

Bestell-Nr. 15444 4,90 €
(1 kg € 49,00)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Genießen Sie unsere  
köstlich-harmonischen 
Gebäckspezialitäten ...
... und begeistern Sie damit  
auch Familie und Freunde!

Sofort

servier-

fertig!

Frische 
Artikel
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Müslitaler
Mit Sesam, Mandeln, Kürbis- und  
Sonnenblumenkernen. Feiner,  
karamelliger Geschmack, schokoladig 
garniert!  
200 g in der Schale

Bestell-Nr. 12067 7,90 €
(1 kg € 39,50)

Mindesthaltbarkeit 56 Tage nach Herstelltag

Florentiner
Köstlich-nussig-knackig! Die  
beliebte Köstlichkeit verführt  
Sie mit einer Mischung aus  
karamellisierten Mandeln, ein- 
getaucht in feinste Schokolade.  
200 g in der Schale

Bestell-Nr. 12065 8,40 €
(1 kg € 42,00)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Serviervorschlag

Fein &
knackig!

Herzhaftes Käsegebäck
Feines Käsegebäck, würzig und lecker, das auf der Zunge 
zergeht – ideal für lange Abende voller guter Gespräche 
und die perfekte Ergänzung für eine gute Flasche Wein!   
200 g in der Schale

Bestell-Nr. 17034 6,50 €
(1 kg € 32,50)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

 Perfekt  
zum Wein!

Süßer Gebäck-Spaß
für Groß und Klein
Unsere Mini-Igel aus lockerem Teig bereiten nicht nur 
Kindern Freude. Mit ihrem schokoladigen Stachelgewand 
eignen sie sich auch als ideale Ergänzung zu  
einer Tasse Kaffee.

Mini-Igel
Mit Schokostreusel. 
60 g in der Schale (3 Stück)

Bestell-Nr. 15443 5,90 €
(1 kg € 99,33)

Mindesthaltbarkeit  
42 Tage nach Herstelltag

Mini-Igel
Mit Kokosraspel. 
60 g in der Schale (3 Stück)

Bestell-Nr. 15442 5,90 €
(1 kg € 99,33)

Mindesthaltbarkeit  
42 Tage nach Herstelltag

Nussecken
Eine erlesene Nussmischung, feinster  
Honig und ein in Schokolade gehüllter 
Keksboden machen diese Nussecken zu  
einer ganz besonderen Nascherei.
400 g im Tray (6 Stück)

Bestell-Nr. 12063 10,90 €
(1 kg € 27,25)

DOPPELPACK  2x 400 g im Tray (12 Stück)

Bestell-Nr. 12663  nur 18,00 €
 Sie sparen 3,80 €

(1 kg € 22,50)

Mindesthaltbarkeit 14 Tage nach Herstelltag

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

Frisch gebacken
schmeckts am besten!

Frische 
Artikel
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Dresdner Zipfel  
Pistazie-Kirsch-Mandel
90 g in der Faltschachtel (5 Stück)

Bestell-Nr. 15800 7,90 €
(1 kg € 87,78)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Dresdner Zipfel  
Eierlikör-Blaubeere-Kokos
90 g in der Faltschachtel (5 Stück)

Bestell-Nr. 15801 7,90 €
(1 kg € 87,78)

Mit Alkohol.
Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Dresdner Zipfel  
Nuss-Nougat-Krokant
90 g in der Faltschachtel (5 Stück)

Bestell-Nr. 15806 7,90 €
(1 kg € 87,78)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Die Patissiers von Emil Reimann haben ihr  
handwerkliches Können  gezeigt und diese  

kleinen Pralinen-Wunderwerke erschaffen. Um die  
Genussmomente zu verdoppeln, wurden jeweils 

zwei ausbalancierte Kernfüllungen
kreiert und diese anschließend liebevoll mit  

feinstem Marzipan und edler Schokolade  
ummantelt. Gekonnte Toppings ver schiedenster 

Zutaten runden die Dresdner Zipfel ab.

Ein Trio der Extraklasse – für Sie kreiert! 

Unsere Emil Reimann Pralinen werden in der 
hauseigenen Manufaktur von unseren Choco-
latiers von Hand gefertigt. Selbstverständlich 
verwenden wir nur die erlesensten Zutaten! 
Jede Praline wird dann sorgfältig und  
liebevoll dekoriert. Kosten Sie unbedingt  
unsere drei Sorten – präsentiert im  
eleganten Geschenkkarton mit Fenster. 

Himmlische 
Pralinen mit dem 

Doppelkern!

Gefüllte Schokolade  
mit Eierlikör
Handgefertigte Confiserie-Kunstwerke!  
Aus erstklassiger Schokolade sowie hoch-
wertigen Zutaten hergestellt. Umhüllt 
von vollmundiger Zartbitterglasur.
120 g im Geschenkkarton (12 Stück)

Bestell-Nr. 15814 9,95 €
(1 kg € 82,92)

Mit Alkohol.
Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Geschmacksharmonien  
wunderbar perfektioniert!

Schokoladenherzen  
mit Mangofüllung
Überraschend intensiv und herrlich 
fruchtig –  Zartbitter und Mango:  
perfekte Geschmacksharmonie. 
80 g im Geschenkkarton (9 Stück)

Bestell-Nr. 15823 8,95 €
(1 kg € 111,88)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Schokoladenherzen mit  
Erdbeer-Joghurt-Füllung
Feine Praline mit edler, fruchtiger  
Erdbeer-Joghurt-Füllung, umhüllt von  
vollmundiger Zartbitterglasur.
80 g im Geschenkkarton (9 Stück)

Bestell-Nr. 15825 8,95 €
(1 kg € 111,88)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Trüffel mit Kokosfüllung
Zartschmelzende Kokosfüllung, 
umgeben von frischen, aromatischen
Kokosflocken – ein wunderbarer Genuss.
50 g im Geschenkkarton (5 Stück)

Bestell-Nr. 15824 4,95 €
(1 kg € 99,00)

Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Lassen Sie sich von  
drei exquisiten Pralinen-
kreationen begeistern!

Handgefertigte Trüffel,   
  köstlich befüllt!

GANZJÄHRIG GENIESSEN

Feinste
Hand-
arbeit!

D I E
M I T D E M  

D O P P E LT E N
G E N U S S K E R N
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Wichtige Informationen
zum Versand von Frischeartikeln!

Eine exquisite Torte oder eine Kuchenspezialität – ganz frisch für Sie gebacken 
und verziert, ohne Aufwand oder Einkauf? Bestellen Sie doch einfach unsere 
herrlichen Emil Reimann-Torten oder Kuchen,  
ganz frisch und in herausragender Qualität.  
Unser Spezial-Versandservice bringt  
Ihre Lieferung von Köstlichkeiten  
schnell und sicher direkt zu  
Ihnen nach Hause – auf Wunsch 
auch als Expresslieferung!  
Sie dürfen einfach ganz entspannt 
genießen!  

z.  B. Reimanntorte 
(siehe Seite 34)

Geprüfte Verpackung,  
geprüfter Spezial-Versand!
Unsere feinen Kuchen und Torten 
verschicken wir ganzjährig  
und innerhalb Deutschlands in 
einem besonders stabilen,  
von uns streng geprüften Torten-
Karton, in dem die von Ihnen  
ausgewählte Spezialität ganz 
sicher transportiert werden kann!

Telefon +49(0)351 27288 -10 
 Montag bis Freitag von 8 bis 16 Uhr

Online shop.emil-reimann.de

Fax +49(0)351 27288 -19

E-Mail kundenservice@emil-reimann.de

Post mit unserer Bestellkarte

So 
einfach 
bestellen 
Sie:

Der Mittelpunkt  
Ihrer Festtafel !
Außen bunte Blüten und Frühlingsgefühle, innen die perfekte  
Mischung aus köstlicher Zitronencreme und feinem Biskuitteig.  
Das liebevolle Dekor begeistert Jung und Alt und macht unsere  
Zitronentorte zum köstlichen Mittelpunkt Ihrer Kaffeetafel –  
nicht nur zu Ostern, sondern das ganze Jahr über.

GANZJÄHRIG GENIESSEN

Regenbogentorte
Lockerer Biskuitteig sowie feinste  
Buttercreme sind ein echter Gaumen- 
und Augenschmaus. Abgerundet durch 
ein Topping aus bunten Zuckerperlen.
950 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85132 28,50 €
(1 kg € 30,00)

Mindesthaltbarkeit 5 Tage nach Herstelltag

Se
rv

ie
rv

or
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ag

Zitronentorte
Eine Creme aus Zitrone wechselt sich 
harmonisch mit lockerem Biskuitteig  
ab – ideal für die ersten Frühlingstage.
900 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85128 24,60 €
(1 kg € 27,33)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Frische 
Artikel

Bitte beachten Sie unbedingt, dass alle Produkt-Spezialitäten, die 
dieses Zeichen tragen, frisch für Sie hergestellt und sofort versandt 
werden. Bis zum Verzehr muss das Produkt kühl (bei 4–7˚C) gelagert 
und innerhalb weniger Tage verzehrt werden.

Um die Frische unserer Produkte jederzeit sicherstellen zu können, 
verschicken wir ausschließlich von Montag bis Donnerstag!

   Sie haben einen  
„Frischeartikel“ bestellt? 

Frische 
Artikel WICHTIG!

Frische 
Artikel

Frische 
Artikel



Bestell-Tel. 0351 27288-10 · Online: shop.emil-reimann.de34 Zutaten- und Nährwerttabellen bitte einsehen unter www.shop.emil-reimann.de oder telefonisch anfordern unter +49 351 272 88-0 35

GANZJÄHRIG GENIESSEN

Frankfurter Kranztorte
Die bekannte Buttercremetorte mit 
mehreren Böden und Krokant in einer 
neuen Variante. Innen mit Kirschen 
verfeinert, von außen lädt sie mit einer 
Marzipandecke zum Genießen ein. 
650 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85101 26,50 €
(1 kg € 40,77)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Cremetorte Schwarzwälder
Kirsch (mit Alkohol)
Köstliche Cremetorte mit fruchtigen  
Kirschen und feinster Schokolade.
1100 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85133 29,50 €
(1 kg € 26,82)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Lübecker Marzipantorte  
(mit Alkohol)
Lockerer Biskuit, fruchtige Creme und 
edles Marzipan wechseln schichtweise.  
Mit Amaretto verfeinert. Der weiße 
Überzug rundet diese festliche Torte ab.
1200 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85110 29,50 €
(1 kg € 24,58)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Mozarttorte
Eine harmonische Torten-Komposition 
aus Pistaziencreme, feinstem Nougat 
und Marzipan geschaffen. Liebevoll  
dekoriert mit Violinen aus feinster  
Schokolade und gehackten Pistazien.
900 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85130 31,00 €
(1 kg € 34,44)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Reimanntorte  
(mit Alkohol)
Ein edler Schokoteig wird verfeinert  
mit karamellisierten Mandeln und  
mehreren Schichten fruchtiger  
Weinbrand-Aprikosenfüllung, umhüllt 
von einer feinsten Marzipandecke. 
1050 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85080 29,50 €
(1 kg € 28,10)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Nusstorte 
Schichten aus feiner Haselnuss-Butter-
creme wechseln hier mit vollmundigen 
Haselnuss-Tortenböden. Ummantelt  
mit zartschmelzender Schokolade.
850 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85135 29,50 €
(1 kg € 34,71)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Frische 
Artikel

Frische 
Artikel

Frische 
Artikel

Fruchtig-frisch

Schoko-

Kirsch!

Frische 
Artikel

Frische 
Artikel

Unser Torten-

     Dauerbrenner!

Frische 
Artikel
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Torte „Für Dich“
Fruchtige Erdbeerbuttercreme  
zwischen hellem und Kakaobisquit.
900 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85077 28,50 €
(1 kg € 31,67)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Frische Makronentorte
Lockerer Biskuitteig und mehrere 
Schichten Aprikosenkonfitüre werden 
abgerundet durch eine feine Marzipan-
Makronenmasse und eine Füllung aus 
Johannisbeergelee. 
1100 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85085 28,50 €
(1 kg € 25,91)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Dresdner Nougattorte
Reich gefüllt mit Nougatbuttercreme, 
mit Nougatstückchen verfeinert und 
mit kakaohaltiger Fettglasur über-
zogen. Märchenhaft dekoriert – diese 
Köstlichkeit macht Eindruck! 
1200 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85134 31,00 €
(1 kg € 25,83)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Stracciatella-Torte  
(mit Alkohol)
Die Buttercreme dieser Torte ist mit 
Nougat und Maraschino-Kirschlikör  
aus der Maraska-Kirsche verfeinert. 
Überzug mit handwerklichem Dekor. 
1000 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85121 27,50 €
(1 kg € 27,50)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Nougattorte
Diese Tortenspezialität ist Schicht für 
Schicht ein Hochgenuss: mit feiner 
Buttercreme im Wechsel mit lockerem 
Kakaoteig, umhüllt von edler Nuss- 
Nougatcreme und liebevoll dekoriert 
mit feinen Schokoladenauflegern.
850 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85108 28,50 €
(1 kg € 33,53)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Baumkuchentorte  
(mit Alkohol)
Aus feinsten Baumkuchenstücken 
eigener Produktion liebevoll zu  
einer Baumscheibe zusammen- 
gesetzt und mit edlem Weinbrand  
getränkt. Mit Mandelsplittern  
gekonnt verziert.
1100 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85120 29,50 €
(1 kg € 26,82)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Frische 
Artikel

GANZJÄHRIG GENIESSEN
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Frische Artikel
Täglich frisch produziert! Frische 

Artikel

    So begeistern  

 Sie Ihre Gäste!
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Quarkkuchen
In Dresden kennt man ihn als Quark- 
kuchen, andernorts wird er als ‚Käse- 
kuchen‘ bezeichnet. Himmlisch cremige 
Konsistenz – süß, locker und rahmig.
900 g im Tortenkarton

Bestell-Nr. 85145 19,90 €
(1 kg € 22,11)

Mindesthaltbarkeit 5 Tage nach Herstelltag

Dresdner Eierschecke
1000 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85112 19,90 €
(1 kg € 19,90)

Mindesthaltbarkeit 3 Tage nach Herstelltag

Die heißgeliebte 
Dresdner Kuchenspezialität
Die oberste Schicht besteht aus mit Butter und Zucker cremig gerührtem Eigelb, Vanille- 
Pudding und anschließend untergehobenem schaumig geschlagenem Eiweiß. Darunter eine 
saftige Quarkmasse auf lockerem Hefeteig. Dieser Kuchen zergeht förmlich auf der Zunge.

Eierschecke mit Pfirsich
Köstliche Dresdner Eierschecke nach  
traditioneller Rezeptur, zusätzlich mit 
frisch-fruchtigen Pfirsichen verfeinert. 
Ein besonderes Kuchenerlebnis!
900 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85014 19,90 €
(1 kg € 22,11)

Mindesthaltbarkeit 3 Tage nach Herstelltag

Mohnkuchen mit Streuseln
Mehr Mohngenuss geht nicht:  
Ein saftiger Mohnkuchen mit goldenen 
Streuseln gekrönt.
950 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85107 19,90 €
(1 kg € 20,95)

Mindesthaltbarkeit 5 Tage nach Herstelltag

GANZJÄHRIG GENIESSEN
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Russischer Zupfkuchen
Leckere Mischung aus Schokoladen- 
und saftigem Käsekuchen, die mit  
den typischen, gezupften Stückchen 
aus Schokoteig verziert wird. Quark- 
mischung mit feinem Zitronenaroma! 
1000 g im Tortenkarton, ø ca. 18 cm

Bestell-Nr. 85140 22,95 €
(1 kg € 22,95)

Mindesthaltbarkeit 5 Tage nach Herstelltag

Frische 
Artikel

Frische 
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Frische 
Artikel

Frische 
Artikel
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Gugelhupf Zitrone
Ein feiner Rührkuchen mit  
frisch-fruchtiger Zitronennote.
400 g in der Folie

Bestell-Nr. 85088 6,90 €
(1 kg € 17,25)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Rührkuchen Papagei
Aus lockerem buntem Rührkuchenteig, 
überzogen mit Fettglasur  
und Liebesperlen-Topping.
350 g in Folie und Backförmchen

Bestell-Nr. 85089 6,20 €
(1 kg € 17,71)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Rührkuchen mit Eierlikör
Zartschmelzende Schokoladen- 
stückchen in feinem Eierlikörrührteig.
350 g in Folie und Backförmchen

Bestell-Nr. 85063 6,20 €
(1 kg € 17,71)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Gugelhupf à la 
„Schwarzwälder Kirsch“ 
(mit Alkohol)
Aus Schokolade, Kirschen und feinem 
Rührteig. Ein Klassiker, von uns neu 
interpretiert.
400 g in der Folie

Bestell-Nr. 85091 7,50 €
(1 kg € 18,75)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Nicht vergessen: 
Reimann liefert rund ums Jahr! 
Geburtstage, Feiern, Feste und Partys – es gibt soooo  
viele Anlässe, um köstliche Emil Reimann Spezialitäten  
aufzutischen! Merken Sie sich unbedingt unsere  
Köstlichkeiten vor und bestellen Sie Ihre Lieblingstorte,  
z. B. für das nächste Sommerfest.

Torten und Kuchen haben IMMER Saison! 

Gugelhupf mit Kokos
Frisch gebackener Gugelhupf, verfeinert 
mit Kokosraspeln. Die Zuckerglasur 
sorgt für genau die richtige Süße.
400 g in der Folie

Bestell-Nr. 85094 6,20 €
(1 kg € 15,50)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Ein tolles Mitbringsel!

GANZJÄHRIG GENIESSEN
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Der geliebte  

Gugelhupf neu  

interpretiert!
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Der Panettone:  
feinste Spezialität nach  
italienischer Tradition!  
Saftig, aromatisch, einzigartig in Textur und Geschmack – und  
ein echtes Stück Handwerkskunst aus dem Hause Emil Reimann!  
Der typische Teig reift viele Stunden, wird von unseren Bäckermeistern  
mehrfach intensiv geknetet und wird nach dem Backen ganz traditionell  
verkehrt herum zum Erkalten aufgehängt. So entsteht dieses wunderbar zarte, luftig-lockere 
Backwerk – ein Hochgenuss  
das ganze Jahr über!

Mit bester  
Markenbutter,  
speziellen  
Mehlen  
und vielen  
frischen Eiern!

400 g im Blister

Bestell-Nr. 60048 7,60 €
(1 kg € 19,00)

DOPPELPACK  2x 400 g im Blister

Bestell-Nr. 60648  nur 12,60 €
 Sie sparen 2,60 €

(1 kg € 15,75)

mit Nuss- 

Nougatcreme  

und Kaffee  

verfeinert

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

450 g in der Tüte

Bestell-Nr. 60002 12,90 €
(1 kg € 28,67)

Kalter Hund – die „Kekstorte“
Unsere Empfehlung für Schokoladenliebhaber:  
Nach Großmutters Rezept gebacken weckt  
diese Spezialität Kindheitserinnerungen.  
Zartschmelzende Kakaoglasur wechselt  
sich mit feinen Butterkeksen ab. 

Serviervorschlag

Panettone
Mit Mandeldekor  
und Hagelzucker.  
Aus Weizensauer-
teig, verfeinert 
mit Rosinen  
und kandierten  
Früchten.

700 g in der Folie

Bestell-Nr. 85092 12,90 €
(1 kg € 18,43)

Mindesthaltbarkeit 7 Tage nach Herstelltag

Gipfeltraum
Eine runde Sache, unser dreieckiger Kuchen – 
sowohl geschmacklich als auch optisch! Feiner 
Sandkuchen mit Zartbitter-Stückchen und  
Schokoladenüberzug. 

Serviervorschlag

500 g in der Folie

Bestell-Nr. 15600 8,90 €
(1 kg € 17,80)

DOPPELPACK  2x 500 g in der Folie

Bestell-Nr. 15690  nur 14,70 €
 Sie sparen 3,10 €

(1 kg € 14,70)

Dresdner Früchtebrot
Unser Früchtebrot ist ein süßes, dunkles Brot 
mit delikatem, eingebackenem Trockenobst 
und ganzen Nüssen.

Ein Klassiker 

  für jede Festtafel.

2 STÜCK  

BESTELLEN

17%
SPAREN!

GANZJÄHRIG GENIESSEN
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In anderen Regionen auch  
als Hutzelbrot oder  
Kletzenbrot  
bekannt.

Mit  

Trockenobst- 

mischung  

und ganzen  

Nüssen!
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Schoko-Quarkpott
Traumhaftes Trio: Schokoladen- 
tropfen, Hagelzucker und 
knusprige Mandeln. 
550 g in der Folie

Bestell-Nr. 85097 6,80 €
(1 kg € 12,36)

Mindesthaltbarkeit 
7 Tage nach Herstelltag

Orangen-Mandel-
Quarkpott
Fruchtiges Orangeat und  
geröstete Mandeln in perfekter 
Harmonie vereint.
550 g in der Folie

Bestell-Nr. 85098 6,80 €
(1 kg € 12,36)

Mindesthaltbarkeit 
7 Tage nach Herstelltag

Schmeckt zu jeder Jahreszeit!
Diese neue Leckerei aus dem Hause EMIL REIMANN versüßt  
Ihnen ganz bestimmt den Tag: In unserem Quarkpott trifft  
feiner Hefeteig auf milden Quark. Geröstete Mandeln verleihen  
Biss und runden das geschmackliche Ensemble vollmundig ab.

Hefezopf
Ein feiner, lockerer Milchhefe-
teig mit Mandeldekor. 
400 g in der Folie

Bestell-Nr. 85016 5,50 €
(1 kg € 13,75)

Mindesthaltbarkeit 
7 Tage nach Herstelltag

Hefekranz
Samtig-weicher, klassischer  
Hefezopf mit knackigen  
Mandeln dekoriert.
230 g in der Folie

Bestell-Nr. 85416 5,50 €
(1 kg € 23,91)

Mindesthaltbarkeit 
7 Tage nach Herstelltag

Buchweizenbrot
Buchweizen – eine alte Zu-
tat neu entdeckt! Echtes 
„Superfood“, gesund und 
bekömmlich, mit einzigartig 
nussigem und mildem Ge-
schmack! Himmlisch saftige, 
weiche Krume.

Bergbauernbrot
Kräftiges, uriges Roggen-
mischbrot mit Sauerteig 
und Dinkelmehl nach  
typisch bayrischer Rezeptur! 
Mit saftiger Krume durch 
Kartoffelflocken. Kräftig  
aromatischer Geschmack!  

➊ ➌

500 g

Bestell-Nr. 21051 5,40 €
(1 kg € 10,80)

Mindesthaltbarkeit  
5 Tage nach Herstelltag

Kürbiskernbrot
Nussig, locker und saftig! 
Feiner Natursauerteig mit 
Weizen- und Roggenmehl 
und einem hohen Anteil 
an Saaten, herrlich rustikal! 
Passt zu süßen Aufstrichen 
und herzhaften Belägen!

➋

750 g

Bestell-Nr. 21050 5,40 €
(1 kg € 7,20)

Mindesthaltbarkeit  
5 Tage nach Herstelltag

750 g

Bestell-Nr. 21052 5,10 €
(1 kg € 6,80)

Mindesthaltbarkeit  
5 Tage nach Herstelltag

Unser Brot:
Für Sie täglich frisch produziert!

➊
➋

➌
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Duftend, würzig, saftig,   frisch –  
                     leck’re Brote   auf dem Tisch! 

Emil’s 1910  
das Urige
Ein herzhaft-würziges Brot, 
fein abgeschmeckt. Mit ech-
tem Sauerteig, einer ausge-
wogenen Roggenmischung.

Elbler,  
kerniges Malzbrot
Gesund – und so lecker!  
Unser kerniges Malzbrot  
besteht aus 70 % Roggen  
und 30 % Weizen und ist  
in Verbindung mit Mohn  
und Sesam ein wertvoller  
Fitmacher.

Der lange Klaus
Knusprig und saftig. Aus 
100 % Roggen mit ewiger 
Teigreife – das beliebte  
Kastenroggenbrot. Ein 
wunderbar würziges Ge-
schmackserlebnis, nach 
traditioneller Rezeptur, mit 
vielen wertvollen Zutaten. 

➌
➎ ➏

750 g

Bestell-Nr. 21057 4,20 €
(1 kg € 5,60)

Mindesthaltbarkeit  
5 Tage nach Herstelltag

750 g

Bestell-Nr. 21056 4,20 €
(1 kg € 5,60)

Mindesthaltbarkeit  
5 Tage nach Herstelltag

750 g

Bestell-Nr. 21053 4,20 €
(1 kg € 5,60)

1250 g

Bestell-Nr. 21055 4,50 €
(1 kg € 3,60)

Mindesthaltbarkeit  
5 Tage nach Herstelltag

➊

➋

➍

➎

➍

➏
➌
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Frische Artikel
Täglich frisch produziert!

Alle Brote sind handwerklich-traditionell mit  
unserem NATURSAUERTEIG gebacken!

Frische 
Artikel
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500 g

Bestell-Nr. 21054 4,20 €
(1 kg € 8,40)

Mindesthaltbarkeit 5 Tage nach Herstelltag

Dinkelvollkorn Kante
Dinkel – eine äußerst gesunde Getreideart, 
mit vielen Vitaminen, hochwertigem Eiweiß, 
Mineral- und Ballaststoffen. Aus 80 % Dinkel 
und 20 % Roggen. Volles Korn, harmonische 
Rezeptur und runder Geschmack. 

➊

Frische 
Artikel

1000 g

Bestell-Nr. 21059 3,90 €
(1 kg € 3,90)

Mindesthaltbarkeit 5 Tage nach Herstelltag

Sächsisches Landbauernbrot
Mit echtem Sauerteig und aus 60 % Roggen-  
und 40 % Weizenmehl – das sächsische 
Landhausbrot ist ein echter Klassiker unter 
den Roggenmischbroten. „Schmeckt jeden 
Tag und feiertags!“

➋

Frische 
Artikel
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1) Wir geben keinerlei alkoholische Getränke oder Lebensmittel, die andere alkoholische Getränke in nicht nur 
geringfügiger Menge enthalten, an Jugendliche unter 18 Jahren ab / § 9 Abs. 1 Jugendschutzgesetz (JuSchG).

Inhalt
Baumkuchen Zartbitter, 110 g
Schokoladenherzen mit Erdbeer-Joghurt, 80 g
Kokosmakronen „ Batida de Coco“, 200 g
Dresdner Käffchen, 250 g gemahlen
Piccolo Emil Reimann Chardonnay Brut, 0,2 l 
(Alkoholgehalt 12 % Vol.)1

5-teilig

Bestell-Nr. 61496 24,50 €
Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Inhalt
Rosé trocken, 0,75 l (Alkoholgehalt 12,5 % Vol.)1

Geist des Landbrotes, 0,35 l  
(Alkoholgehalt 40,0 % Vol.)1

Dresdner Käffchen, 250 g gemahlen
Käsegebäck, 200 g
Robinienhonig, 250 g
Rosengelee, 215 g
6-teilig

Bestell-Nr. 61497 44,50 €
Mindesthaltbarkeit 42 Tage nach Herstelltag

Geschenkkorb 
Machen Sie Ihren Liebsten eine Freude 
und verschenken Sie echte Genuss- 
Momente mit aromatischen Spezialitäten 
aus dem Traditionshaus Emil Reimann. 

Präsent 
Überraschen Sie mit außergewöhn- 
lichen Delikatessen – für Menschen  
mit besonders anspruchsvollem  
Geschmack oder solche, die gern  
Neues entdecken. 

Eigener Honig aus der Blütenreise durch Thüringen und  
Sachsen. Mit den eigenen Bienenvölkern unterstützen wir  
die Pflanzenwelt und bieten Ihnen nachhaltigen Genuss!

Robinienhonig
250 g im Glas

Bestell-Nr. 15029 4,95 €
(1 kg € 19,80)

Lindenhonig
250 g im Glas

Bestell-Nr. 15027 4,95 €
(1 kg € 19,80)

Honig mit Kaffee
250 g im Glas

Bestell-Nr. 15028 4,95 €
(1 kg € 19,80)

Honigspezialitäten
Für Emil Reimann fliegen seit 2021 fast 1 Million Bienen in Sachsen und Thüringen. 
Dank unserer Bienenvölker unterstützen wir so nicht nur die Vielfalt und den Ertrag 
unserer Pflanzenwelt – sondern können Ihnen exklusiv drei Honig-Sorten der  
„Emil Reimann Bienen“ anbieten. Als Ergänzung bieten wir Ihnen vom renommierten 
Imkerverein zwei Vorratsgläser mit milden und fruchtigen Honigsorten an.

Blütenhonig flüssig
Wie flüssiges Gold! Ein Honig mit  
herrlich weichem Aroma. 
500 g im Glas

Bestell-Nr. 15022 9,95 €
(1 kg € 19,90)

Blütenhonig cremig
Ein heller, cremiger Honig, perfekt aufs 
knusprige Frühstücksbrötchen! 
500 g im Glas

Bestell-Nr. 15026 9,95 €
(1 kg € 19,90)

Geschenk- 
Tipp!

HONIG
aus eigener

Produktion
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Unser Geschenk-Tipp:

Emil Reimanns  

Kaffeespezialitäten in der  

    attraktiven Kaffeedose!

Aus unserer
        hauseigenen
    Kaffeerösterei

Geschmacksprofil:
Körper
Aroma
feine Säure

Ich finde, Kaffee zu rösten ist eine Kunst!
Unsere Emil Reimann Dresdner Kaffeerösterei röstet mit viel Liebe zum traditionellen 
Handwerk im schonenden Trommelröstverfahren Kaffee. Die erlesenen Sorten werden 
besonders sorgfältig und langsam bei niedrigen Temperaturen und in kleinen Chargen 
zu 10 kg verarbeitet, die Temperatur wird per Hand reguliert und der Röstgrad der 
Bohne kontinuierlich kontrolliert. Dank fortlaufender Kontrolle während des Röstens 
und durch das Verlesen der Bohnen mit der Hand ist höchste Qualität garantiert!   
Das verspreche ich Ihnen.  Ihr Ralf Salomo – Röstmeister

Unsere attraktiven Editions-Kaffeedosen – schwarz oder weiß –  
dürfen in keinem Haushalt fehlen. Sie eignen sich hervorragend  

zur Aufbewahrung unserer Kaffeespezialitäten.

Geschmacksprofil:
Körper
Aroma
feine Säure

Hauskaffee  
„Crema Auslese“
Ein temperamentvoller Kaffee für jede 
Gelegenheit. Er enthält nur allerbeste 
Arabica-Bohnen aus Mittelamerika und 
eignet sich besonders für den Kaffee-
automaten bei Ihnen zu Hause.
250 g, ganze Bohne in der Aromaschutztüte

Bestell-Nr. 66009 6,90 €
(1 kg € 27,60)

500 g, ganze Bohne in der Aromaschutztüte

Bestell-Nr. 66137 12,90 €
(1 kg € 25,80)

250 g, Mahlung in der Aromaschutztüte

Bestell-Nr. 66007 7,50 €
(1 kg € 30,00)

500 g, Mahlung in der Aromaschutztüte

Bestell-Nr. 66237 13,50 €
(1 kg € 27,00)

500 g, ganz Bohne
in der weißen Kaffee-Schmuckdose

Bestell-Nr. 66327 10,90 €
(1 kg € 21,80)

Espresso „Emilio No. 2“
Unsere Espresso-Kreation ... wie vom 
Italiener! Ein Anteil von indischen  
Robusta-Kaffeebohnen verleiht diesem 
Espresso viel Körper und Nachhaltigkeit, 
gerade beim Genuss von Cappuccino oder 
Latte Macchiato. Für Ausgewogenheit im 
Geschmack sorgen ein milder Panama- 
und ein aromatischer Indonesien-Kaffee. 
Der ideale Muntermacher!
250 g, ganze Bohne in der Aromaschutztüte

Bestell-Nr. 66102 6,90 €
(1 kg € 27,60)

500 g, ganze Bohne in der Aromaschutztüte

Bestell-Nr. 66138 13,50 €
(1 kg € 27,00)

250 g, Mahlung in der Aromaschutztüte

Bestell-Nr. 66103 7,50 €
(1 kg € 30,00)

500 g, ganz Bohne
in der schwarzen Kaffee-Schmuckdose

Bestell-Nr. 66397 11,50 €
(1 kg € 23,00) 

Genießen Sie  
unseren Kaffee das  
ganze Jahr über!

tempe- 

rament-
voll

wie vom 

Italiener
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Paket bestellen, sparen & genießen!

Dresdner Käffchen
Emil Reimann-Spezialität: Eine exklusive 
Mischung aus erlesenen Kaffeebohnen 
für Liebhaber kräftigen Kaffees.
250 g, ganze Bohne in der Aromaschutztüte

Bestell-Nr. 66105 6,90 €
(1 kg € 27,60)

500 g, ganze Bohne in der Aromaschutztüte

Bestell-Nr. 66215 12,90 €
(1 kg € 25,80)

250 g, Mahlung in der Aromaschutztüte

Bestell-Nr. 66106 7,50 €
(1 kg € 30,00)

500 g, Mahlung in der Aromaschutztüte

Bestell-Nr. 66213 13,50 €
(1 kg € 27,00)

Paket „Dresdner Käffchen“
Unser Dresdner Käffchen 3-fach im  
Paket. Eine exklusive Mischung aus  
erlesenen Kaffeebohnen für Liebhaber 
kräftigen Kaffees.
750 g (3x 250 g), ganze Bohne 
im Geschenkkarton

Bestell-Nr. 61606 18,20 €
(1 kg € 24,27)

Geschmacksprofil:
Körper
Aroma
feine Säure

Mit unseren Kaffee-
Paketen sparen UND 

genießen!

 Sie lieben Kaffee – und mit der Tasse am Morgen beginnt der Tag erst richtig? Dann sind unsere Pakete perfekt
                  für Sie! Warum immer nur einzelne Päckchen kaufen, wenn es unsere exklusiven Kaffee-Sorten auch im         
            Spar-Pack gibt? Durch die Spezialverpackung bleibt der Kaffee frisch und das Aroma perfekt erhalten! 

750 g (3x 250 g), ganze Bohne 
im Geschenkkarton

Bestell-Nr. 61605 19,90 €
(1 kg € 26,53)

Paket „Länderkaffees“
Gleich drei Länder in einem Paket: Der Afrikaner 
aus Kenya, der Inder aus Malabar (Espresso) und 
der Südamerikaner aus Peru (Cepro Yanesha) 
werden Kaffeekenner begeistern.

1500 g (3x 500 g), ganze Bohne 
im Geschenkkarton

Bestell-Nr. 61604 34,00 €
(1 kg € 22,67)

Paket BIG 3
Unsere beliebten röstfrischen Kaffees Dresdner 
Käffchen, Emilio Crema Auslese und Brasiliani-
scher Gästekaffee als 3er-Paket. Ein exklusiver 
Genuss für Liebhaber eines besonderen Kaffees!
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Weitere Leckereien finden Sie 
in unserem Online-Shop unter
shop.emil-reimann.de

Abbildung
beispielhaft

ab 60,– €  
Bestellwert

eine Schale (250 g) Buttergebäck 
GRATISim Wert von 6,40 €!

je Versandanschrift

Unser Kundenservice
Der Emil Reimann-Versandservice:
Bestellen Sie Ihre Leckereien von Emil Reimann bequem von zu 
Hause aus und nutzen Sie unseren Versandservice. Wir liefern 
schnell und zuverlässig zu Ihnen oder Ihren Beschenkten. 

Wichtige Hinweise: Die Produktabbildungen in diesem Katalog sind lediglich 
Serviervorschläge und unverbindlich. Nicht genau benannte Dekorationsartikel 
in den Preisfeldern sind nicht Bestandteil der Lieferung. Gültigkeit: Die Angebote 
in diesem Katalog sind gültig bis 15.09.2023 bzw. solange der Vorrat reicht.  
Irrtümer und Sortimentsänderungen vorbehalten.

KONTAKT
Bestellen Sie Emil Reimann-Leckereien über:

Die Versandkosten betragen 7,50 € je Versandadresse. Bevor Sie bestellen, bitten wir Sie, 
sich über Zutaten und Nährwerte zu informieren. Diese sowie weitere Pflichtangaben gemäß 
LMIV finden Sie in unserem Online Shop unter shop.emil-reimann.de. Auf telefonische 
Anforderung senden wir Ihnen die gewünschten Angaben auch gern per Post.

Unsere Frischwaren behandeln wir mit 
besonderer Sorgfalt. Erst bei Bestelleingang 
werden diese für Sie zum Teil frisch gebacken 
und verpackt. Es ist somit vereinzelt  
möglich, dass sich die Paketzustellung  
über die üblichen 3–5 Werktage hinaus 
verlängert. Wir empfehlen Ihnen daher, 
unsere Frischwaren entsprechend recht- 
zeitig zu bestellen. Frischware ver senden  
wir ausschließlich in Deutschland. 

NEU: Auf Wunsch ist der Versand  
Ihrer Ware per Expresslieferung möglich. 
Informationen dazu finden Sie auf unserer  
Website unter „Versand- und Zahlungs- 
bedingungen“ oder über https://lmy.de/lLp11

Telefon +49(0)351 27288 -10 
 Montag bis Freitag von 8 bis 16 Uhr

Online shop.emil-reimann.de

Fax +49(0)351 27288 -19

E-Mail kundenservice@emil-reimann.de

Post mit unserer Bestellkarte


